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MASI CAMPOFIORIN RIPASSO

veini valmistatakse ainulaadsel Ripasso meetodil vaid Pohja-Itaalias Veneto piirkonnas.
Tegemist on veiniga, mille valmistamisel kuivatatakse osa marjadest bambusvdredel (Corvina
mari) kuu aja viltel ja valatakse seejirel marjadele peale juba valmis punavein Valpolicella,
mis tekitab teistkordse fermentatsiooni e kddritamisprotsessi. Seejirel laagerdub vein 18 kuu
viltel tammevaatides ja pisut pudelis ning suurepérane Ripasso on valmis. Masi veinikoda
on selle meetodi taasavastajaks ja neil on r66m teatada, et niitidsest miiiiki tulnud 2006

aastakiik on tunnistatud parimaks iile 10 aasta.

Lisainformatsiooni Masi Campofiorini kohta leiab kodulehelt www.masi.it
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lscinbottighiato da Maoi Agricola Spa 8. Ambrogio di Valpalucella - ot

Masi Campofiorin on saadaval Stockmannis, Rimis ja veinisdbra veebipoes www.veinisober.ee
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Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vib kahjustada teie tervist.



