Sobrapdev on moodas
Ja naistepdev tulekul.
Naised ootavad
meestelt robkem
tahelepanu alati.
Mitte ainult
tahtpdevadel.

Aga keskmise mehe
hakkamasaamise lagi
puirdub enamasti kobvi
voodisse toomisega.
Tohusamate
kobviiillatuste nippe
pakub meister-barista
HELGER AAVA.

Blackcurrant &~ Coffee

See on tavalisest kohvist ainult iks samm edasi, aga et naine
keeletuks jéab, on kindel mis kindel. Kéik vajaminev peaks
kiilmutuskapis nii vGi teisiti olemas olema, aga ka mustsdstrasiirupi,
vanillijaatise ja kaneelisuhkru Ulesleidmine I&hema suurema poe
kaubavaliku seast ei ole lle jou kaiv.

Tegelikult vGib seda kohvijooki lllatuseks pakkuda mis tahes ajal
kogu 66péeva jooksul. Ja kuna valmistamine on lihtne, siis kas vGi
meesperelt kdikidele tddkoha naisterahvastele.

Margarita-klaas néeb efektne vélja, aga kui niisuguseid kusagilt
vGtta ei ole, siis on jook sama efektne, veiniklaasist, suurest
konjakiklaasist v6i martiini-klaasist pakutuna.

Eriti hea on jook muidugi espressoga, kuid ka tavaline masinakohv
ja presskannukohv ajavad asja ara, sest joogi maitse saladus
peitub siirupi, jagtise ja kaneelisuhkru omavahelises oivalises
kombinatsioonis.

espressot 1 tass
mustsostrasiirupit 1dcl
vanillijaatist 1 kuul

Dansukkeri kaneelisuhkrut 1t
Valmista espresso. Vala siirup klaasi pohja, lisa espresso ja pane
klaasi jaatis. Peale raputa kaneelisuhkur.

Black Spicy World

Selle joogi komponendid tuleb ise poest leida. Uskuge, Monini
Mango Spicy siirupi ja seesamiseemnete leidmise vaev tasub ennast
kuhjaga &ra. Serveerimiseks kdlbab tavaline kohvitass. Ja selle joogi
hommikul voodisse viimisel ei kiisita rostisaia, praemune ega muid
tllinaid. Siirup tasub otsida Coffee ja Tea kauplustest suuremates
ostukeskustes, v6i hddaparast voib selle asendada méne teise
kollase puuvilja siirupiga. Vahukoore vG6ib teha oma dranagemise
jargi, kas héasti paksu, poolvedela vdi isegi taiesti vahustamata

jatmine pole hull.
kanget musta kohvi 1 tass
Monin Mango Spicy siirupit 0,5 cl
Dansukkeri tumedat
muscovado-suhkrut 1t
vahukoort 6cl

rostitud seesamiseemneid 2t
Valmista kange kohv, lisa kohvile siirup ja suhkur. Sega korralikult
ja vala tassi. Vahusta koor ja aseta valge kihina kohvile ning raputa
peale rostitud seesamiseemned.

Pruun Unistus

Seda jooki on kdige sobilikum pakkuda pérast 6htusdoki.
Komponentide leidmine pole raske, aga tuleb natuke méssata
Sokolaadi sulatamise ja siis jélle tahendamisega. Tegelikult see nii
keeruline polegi. Pane Sokolaad klaasi pGhja, vala kaussi kuum vesi,
pane Sokolaadiga klaas veekaussi ning paari minutiga on Sokolaad
vedel.

Ainuliksi selle joogi négemine votab naisel jalad nérgaks.

musta kohvi 1 tass
vahtrasiirupit 1cl
Dansukkeri fariinsuhkrut 1t

vahukoort 2 ¢l
Sokolaadi  ___.10g
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