Proovitud on siidimaali.
Kultuurimaja kinkis kupon-
gid, vald vérvid. Toetab veel
haridus- ja kultuuriselts, kes
ostab ka materjalid klaasi- ja
keraamikattoks. Téanu oma-
valitsuse toetusele kédiakse
ithiselt Tiiril kdsitoovoistlu-
sel, on osaletud Tartu han-
sapdevadel, Tallinnas mar-
dilaadal. Igal aastal voetak-
se osa iile-eestilistest kasitoo-
péevadest.

KoHTUMISED
TORDIGA

“Mul on kullateraga naised,”
kiidab oma ringi lilkmeid ju-
hendaja Oie Vahar. “Kui kee-
gi midagi uut avastab, proo-
vivad kéik 6hinal kaasa teha.
Ideedest-motetest ei nii tdes-
ti puudus olevat, samuti eri-
nevatest tehnikatest. Pohili-
ne t60 kaib kodus. Ringis tun-
takse end tihise perena. Te-
hakse ndput6od, radgitakse
jutte, kurdetakse muresid,
ro0mustatakse ja naerdak-
se koos.”

Oie Vahar hindab oma
naisseltsi liikmeid-kasit66-
meistreid neis sailinud osku-
se iile vaimustuda teiste idee-
dest, tunda lapsemeelset r60-
mu kaaslaste 6nnestumiste
iile. ‘Juba see kooskdimine
on monus kohustus, kasit6o
ise on kui teraapia!” kinnitab
Oie. “Igaiihelt on midagi 6p-
pida, iihine huvi liidab.”

Maalitud siidisallid.

RETSEPT

VILME AANI VOILEIVATORT
LIHASOPRADELE
20 portsjonit

Iud)

2-3 dl puljongit immutamiseks
Singitiidis

300 g keedusinki

2 dl hapukoort

1 dl majoneesi

1 paprika (peterselli, tilli vm)
Pasteeditiidis

250 g maksapasteeti

50 g pehmet void

1 dl puljongit

2 marineeritud kurki
Munavéi

150 g pehmet void

8 muna

soola

36 viilu rostsaia (pooled voivad olla leivavii-

Kaunistus

200 g viilutatud sinki

1 tomat
1 paprika

Hakkige taidisained hasti peeneks, segage ja
maitsestage. Eraldage saialt-leivalt koo-
rikud. 36 viilust saate 4 kihti.

s

1 marineeritud véi virske kurk
maitserohelist omal soovil

KULASKAIK

263

Péarast kihi ladumist pint-
seldage seda puljongiga.
Esimese kihi peale pan-
ge pool singitaidisest,
teisele pasteeditaidis,
kolmandale teine
pool singitéidisest.
Neljanda ehk viima-
se kihi peale ja ka
koikidele servadele
maarige munavoi.
Asetage peale kerge
vajutis ning viige jahe-
dasse. Enne serveerimist
kaunistage.

Heegeldatud 8-kandilised padjad. Ringiliikmed réégivad, et igaiihel neist on vélja kujunenud oma
lemmik varvigamma, nii et iiksteise todd tuntakse ara autori nimetagi.

Oie Vahar on toé6tanud
43 aastat Véainjarve algkoo-
lis 6petajana. Temast 6hkub
siidamlikku véérikust. Ta on
alati esimesena kohal, hoo-
litseb ja kostitab s6ogiga, kui
keegi on end tundideks kési-
tookiitkesse unustanud, peab
meeles {iritusi, stinnipdevi.

Stinnipaevi tahistatakse koos.
Kingituseks on alati tokk 16n-
ga kui “karistus”, lilled ja kook.

Kindlasti ei puudu laualt viima-
se aja menuk — Vilme Aani voi-
leivatort. Maitseb tdesti oivali-
selt — kevadiselt ja sametiselt.
Kui ei usu, proovige jérele!

INSPIRATSIOON
AIAST

Suvel késitoost puhatakse,
kogutakse inspiratsiooni.
Kuna koigil on oma kodu-

aed, leidub seal parajalt fiiii-
silist t66d, kuid vaim puhkab
lilledisi voi kaunilt pligatud
muru imetledes. Augustis aga
tullakse kellegi aias kokku,
grillitakse liha. Igaiiks peab
kaasa tooma purgitdie uut
ponevat salatihoidist ning
kindlasti ka retsepti.

SIRJE KARI



