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“Votsin ithendust oma sébran-
na Aljona Gorbatskovaga, kellel on
cupcakes’ide kiipsetamises toeline
anne. Arutasime voimalikud kohvi-
kumétted 14bi ning juba paari nada-
la m66dudes oli meil firma loodud
—mis oli ka koige lihtsam kogu prot-
sessi juures,” muigab Marian. “Ja
siis — kaks kuud hiljem, pérast pikki
unetuid 6id kiipsetusahju taga, siin-
dis detsembris Tartu kesklinna Tas-
ku majja kohvik Tassikoogid!”

Kuna Marian ja Aljona on iseloo-
mult tiiesti erinevad inimesed, toi-
mib nende ettevite suurepérases
harmoonias ning teineteist tédien-
dades.

“Tassikoogid on iidini naiselikud
koogikesed, millele ei saa iial liiga
palju kulda, karda v6i muid kau-
nistusi kiilge panna. Neid stiiak-
se juba silmadega, kuid kui maitse
suhu saad, siis viib see sind taevas-
se!” kiidavad naised.

Muide, peagi plaanivad Marian
ja Aljona avada Tassikookide kohvi-
ku ka Tallinnas.

GERLI RAMLER

Naistepdevakiusatus

TAINA RETSEPT 12-LE

B 150 g pehmet void

2 muna

200 g suhkrut

400 g nisujahu

3 tl vanillsuhkrut (veel parem,

kui on naturaalne vanillikaun,

millest seemnekesed valja kou-

kida — lihest kaunast piisab)

1 tl kiipsetuspulbrit

0,5 tl kaneeli

100 g piima

2-3 keskmist ‘Granny Smithi’

ouna

B 3 suurt kuhja rédmu ja armas-
tust (ilma selle komponendita
ei tule miskit valja)

Segage pehme voi suhkruga va-
hule ning seejarel lisage likshaaval
segades (v0i pigem natuke nagu
vahustades) munad.

Niitid sdeluge omavahel koik
kuivained, segage need tainasse
(kui voimalik, siis sdeluge need
sinna) ja segage ornalt labi.

Segage taina hulka piim
ja dunakuubikud.

Selle taina volu peitub
voimalikult vaheses segamises.

Jaotage tainas vormidesse,
kiipsetage 225kraadises ahjus
15 minutit. Kui ndete, et tassikoo-
gid on monusa kuldse miitsikese
pahe saanud (kerkinud), siis hak-
kavad nad ilmselt valmima.

KREEMI RETSEPT

W 225 g vahukoort

B 150 g toorjuustu

B 20 g karamellikreemi
B 30 g suhkrut

Vahustage vahukoor ja suhkur
kovaks massiks. Lisage toorjuust
ja karamellikreem. Vahustage
pisut veel (kuid vaga ettevaatli-
kult, sest kui ule vahustada, laheb
kreem taas vedelaks).

Ja niitd laske oma fantaasial
lennata — tassikoogi kaunistami-
ne on koige ponevam osa!
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@ ROHELINE KOOSTIS -

lile 95% koostisainetest on loobuslikku Paritolu. Ei sisalba varvained,
silikoone, ParaBeene, SLES—i ning allergiat tekitavaid lohnaaineib.
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