-l

Pruuli-Kaska talu aretis ‘Liiso’ on
vdga varane ja ilusa suure marjaga,
mille siiltjas sisu on hasti magus.

‘Edelweiss’ on vaga hea kiilmakind-
lusega monusalt viirtsikas laua- ja
veiniviinamari.

‘Edelweiss’. Seegi sort viljub meil
tdnavu kenasti, hoolimata talveks
katmata jaddmisest.

Omapérane on, et kiips ‘Edel-
weiss’ 16hnab tugevasti —hommikul
kasvuhoone ust avades on kohe sel-
ge, kui see sort valmis on. Kuigi eel-
koige lauamari, saavat sest sordist
ka paris head valget veini. Erinevalt
sortidest ‘Swenson Red’ ja ‘Supaga’
ei voi aga ‘Edelweissi’ kiipseid tar-
ju enam kauaks taimele rippuma
jatta — nad kiipsevad iile, kaotades
happed pea tiiesti ning omandades
vange korvalmaitse.

Magus ja varane ‘Liiso’

Viinapuud on meil sel sajandil nii
hobi- kui profiaednike seas joudsalt
populaarsust kogunud - ja kahtle-
mata digusega. Ka on mitmel kas-
vatajal juba omi aretisi kasvamas,

Teist nii magusat viinamarjasorti
kui ‘Supaga’ on raske leida — tema
suhkrusisaldus voib ulatuda 28%ni!
Monusa viirtsika mekiga laua-
viinamari.

‘Ciravas Agra’ on vaga varane ker-
ge muskaadimaitsega Lati sort.
Suhkrusisaldus ei ole viga korge,
ent kuna happeid on vdhe, tundub
mari ikkagi ménus magus.

nii et Eesti paris omad viinamar-
jasordid ei tohiks enam magede
taga olla.

Ja oige kah — kaua me siis dige
latlaste armust elame! On ju prae-
gu kindlasti tuntuim ja koduaeda-
des enim kasvatatav sort just latlas-
te Zilga’.

Meie saimegi tdnavu vaga meel-
diva tllatuse osaliseks, kui vilja
néitas Pruuli-Kaska talus Lija Kas-
ka aretatud ‘Liiso’, kes koigile meil
kasvavatele sortidele, sealhulgas
latlaste tilivarasele sordile ‘Ciravas
Agra’, valmimisajaga dra tegi.

Esimesed ‘Liiso’ tarjad said s66-
miskdlblikuks juba 5. augustil, ol-
les seks ajaks 16% suhkruid kogu-
nud - ‘Ciravas Agra’ 14% ning Zil-
ga’ ja ‘Hasanski sladki’ 12% vastu.
Ka artikli kirjutamise ajal oli ‘Liiso’
suhkrusisaldus korgeim moéodetute
seas — 19%.
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Duupis |
Magus
nadalalopp

Sel nadalavahetusel on Vandra
lahedal Saare-Torvaaugu aian-
dis suvelopu aiapaevad, kus
saab tutvuda kohapeal kasva-
tatud viinamarjade, arbuuside
ja tomatite rikkaliku sortimen-
diga ning neid ka maitsta.
Teematunnid:

M Laupaey, 25. august

11.15 Viinamari. Suvine loikus,
sordid.

12.15 Arbuusi- ja melonikas-
vatusest.

14.15 Tomatikasvatusest ja
-sortidest.

15.15 Arbuusi- ja melonikas-
vatusest.

16.15 Viinamari. Suvine loikus,
sordid.

M Piihapdey, 26. august

11.15 Viinamari. Suvine I6ikus,
sordid.

12.15 Arbuusi- ja melonikas-
vatusest.

13.15 Toivo Poomi kokandus-
tund: 6petused, retseptid.
15.15 Tomatikasvatusest ja
-sortidest.

Degusteerimine on iga
teematunni IGpul.

Molemal pdeval saab uudis-
tada ka kaktuste ja tsitruste
kasvumaja. Kogu rituse ajal
toimub istikute, seemnete ja
mee miitik. Uksed on avatud
molemal paeval kella 11-17.

Muidugi tunneme seda aretist
veel liiga véhe, et teda kindlalt kas-
vatamiseks soovitada, ent huvilised
voiksid ‘Liiso’ nime meelde kiill jat-
ta—otsustades selle jargi, et ta on té-
navu s60miskolblik ammu enne tea-
da-tuntud avamaasorte nagu ‘Zilga’,
‘Hasanski sladki’ ja ‘Guna’, peaks ta
sobima nii 6ue kui kasvuhoonesse.
Uusi ja ponevaid viinamarjasorte
on agaratel huvilistel, sealhulgas ka
meil aiandis, kasvamas palju.

Alles moni paev tagasi sordiloete-
lu iile vaadates todesin, et selles on
meil poolteistsada nimetust. Nii et
ldhematel aastatel, kui nende kasva-
tamise kogemusi juba piisavalt ning
kasvatajad meeldima hakanud uusi
sorte rohkem levitavad, 1aheb viina-
marjahuvilistel elu ponevaks.
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