JOULU OOTEL

et moodustuks nn matt.

Viiludele panna hakkmass, mis vajutada
Uhtlaseks 2 cm paksuseks kihiks.

Massile tosta kddgiviljataidis ja selle pea-
le keedetud munasektorid. Hakkmass kee-
rata fooliumi abil rulli, vajutada see tihedalt
kokku.

NB! Hakkrulaadi Uhenduskoht peab
jadma allapoole. Kupsetage ahjus 180 °C
juures kuldseks, s.0 umbes 25-30 minuitit.
Rulaad jahutada ning l6igata portsjonviilu-
deks.

Hakkrulaadi serveerida pohlamoosiga,
garneerida tiumianioksaga.

JUUSTU-PAHKLITAINAS

KUPSETATUD LILLKAPSAS
JOGURTIKASTMEGA, 5-le

1 virske lillkapsas

Tainas

100 g nisujahu

70 g rostitud metsapihkleid

100 g riivitud juustu

1 dl oliivioli

2 dl piima

soola, suhkrut

valget jahvatatud pipart

11 toiduoli (kiipsetamiseks)

Kaste

300 g maitsestamata jogurtit

100 g majoneesi

Kuklid suitsuliha ja sibulaga. Y4 pikka kurki

soola, suhkrut

Garneering

lehtsalatit

punast paprikat

Lillkapsas I6igata vaiksemateks disikuteks ja
keeta umbes 1 minut soolaga maitsestatud
vees, nii et see veel krompsuks. Siis disikud
kurnata, jahutada.

Taina valmistamiseks purustada metsa-
pahklid.

Neile lisada riivitud juust, piim, nisujahu
ja oliividli ning segada uhtlaseks hapukoo-
retaoliseks massiks. Vajadusel valada piima
juurde. Maitseks lisada soola, suhkrut ja jah-
vatatud valget pipart.

Toidudli kuumutada 175 °C-ni. Lillkapsa
kipsetamiseks kasta Gisikud tainasse ning
lasta seejarel kuuma Olisse kipsema. Klp-
setada seni, kuni tainas on kuldne. Vahu-
kulbiga tosta kiipsetatud odisikud 6list ning
asetada kddgipaberile moneks ajaks nérgu-
ma-jahtuma.

Kastme valmistamiseks varske kurk pesta
ja tukeldada hésti vaikesteks kuubikuteks.
Lisada majonees ja maitsestamata jogurt
ning segada.

Maitsestada soola-suhkruga. Soovi korral
lisada kastmele hakitud tilli.

Serveerimisel asetada kipsetatud lillkap-
saodisikud vaagnale, garneerida lehtsalati ja
varviliste kddgiviljadega.
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