
Köök 843

raldi hinnatakse koduseid 
viinamarjaveine, puuvilja- ja 
marjaveine, dessertveine ja laua-
veine ning sel aastal esimest korda 

ka siidreid. Hindajateks on Eesti nimekaimad 
veinitundjad.

Iga veinimeister võib konkursil osaleda 
mitme veiniga, aga mitte rohkem kui 
kuuega. Iga veini tuleb esitada 3 pudelit. 

Lisainfo konkursi kohta ilmub Maalehe lisas 
Targu Talita. Kui soovid saada kogu 
koduveinikonkursi infot e-postiga,
läkita kiri info@veinivilla.ee 
märgusõnaga „Konkurss“.

E

A J A K A V A : 

2012 SUVI JA SÜGIS 
 käib usin veinitegu

2013 VEEBRUAR  algab veinide 
vastuvõtt konkursiks

2013 APRILL  toimuvad eelvoorud, 
kus valitakse fi nalistid

2013 JUUNI  suur fi naal

Maalehe 
koduveinikonkurss

V E I N I V I L L A  E S I T L E B :

2013a.D.

aaleht ja Veinivilla kutsuvad juba kolmandat aastat 

taas veiniteole! Valmista konkursiks uus koduvein 

või pane võistluseks tallele oma vanemad veinid!M
K O N K U R S S I  T O E T A V A D

tatakse neid käärimise lõpetamisel 
ja stabiliseerimisel. Mõnel odava-
mal Uue Maailma veinil lööb vääv-
lilõhn pudeli avamisel kohe lapiti 
vastu nina.

Kodustes tingimustes me kuna-
gi nii palju sulfiteid ei kasuta, küll 

aga kindlustab pisem kogus selle, 
et teie hoolega tehtud armas vein 
ei hakka enne õiget aega ise pude-
list välja trügima.

Koduveinikonkursile võite veine 
saatma hakata juba järgmise aasta 
veebruaris. Kes ei soovi õiget aega 

maha magada, saab tellida enda-
le teavituse meililt info@veinivilla.
ee märgusõnaga “Koduveinikon-
kurss”.

TIINA KUULER
Veinivilla perenaine

Sulfitid peatavad veinis käärimise täielikult.


