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Targu Talita

Maalehe nouandelisa Nr 33 14. august 2014

10.00 Taluturg Eesti kaupmeestelt, Ranna Rant3o \)gu F
S Y

koduloomaaed ja Airfun lastepark / o
10.30 Robirohi :b /L
11.00 Seelikuktid ¥ o)
11.30 Mr Kiitislauk — Arlet Palmiste —
12.00 Robirohi

12.30 Mr Kauslauk

13.00 Seelikukutid -

13.30 Kauneim kutslauguktbar 2014 23. 08. Joggval
13.30 Kultuurikeskuses loeng ning naitus kttslaugu
sortidest - Priit P6ldma, Eesti Maalilikool

14.00 Robirohi & Uku ja Eke Vainu

14.30 Ansambel Junkop 25 aastat hiljem

15.00 Seelikukutid

15.30 Eesti suurim kuuslauk 2014 ja
Kauneim kaupleja 2014

16.00 Toomas Lunge ja Indrek Kalda kontsert

17.30 Festivali [dpetamine

Ktitslaugujdditis, kiitislaugukohv, ktitislaugusokolaad,
ktitislaugukomm, kiitislaugudlu, ktitislaugusupp,
ktitislaugumoos, kiitislauguvorst, kiilislaugujuust,
kidslauguviin, rostitud kiidislauk, konserveeritud
ktitislauk, hapendatud kiidislauguvérsed, kiitislaugu-
vanikud ja veel palju eestimaist toodangut.

Koduloomad palume koju jattal
Festivali kaepael: 5 €. Kuni 12. a lapsed tasuta!l

Infotelefon 52 44 374
www.kiilislaugufestival.ee




522 Lugeja kiisib

Kleepuv
KUUKING

Olen juba monda aega tahele pan-
nud, et aasta algul mulle kingitud
orhidee lehtede alaservadesse on
tekkinud 2 mm laiuselt mesine
kleepuv riba, isegi moned tilgad.
Proovisin seda kiilinega dra kaa-
pida. Lugesin valjavotteid orhi-
deede kasvatamise kohta ja raa-
matuid toataimedest, kus on jut-
tu kiill lehetdidest, punastest ked-
riklestadest ja mosaiikviirusest,
kuid ka luubiga vaadates midagi
ei leia. Ka pole lehtedel muid lai-
ke. Koikide teiste orhideede lehed
on korras.

Palun head nou. Kas see voib
ohtlik olla teistele orhideedele voi
ka teistele toataimedele? Kas tar-
gem on lill hdvitada?

Vastab
JAAN METTIK

leepuvad mesikastetilgad or-
K hideede vartel, lehtedel ja 6i-
sikuvartel on véga keeruli-
ne teema. Enamik teisi taimi hak-
kab kleepuma vaid juhul, kui nen-
de kallal on kahjurid, aga orhideed
voivad mesineste tilgakesi eritada
ka ilma erilise pohjuseta.
Koige sagedamini ilmuvad sel-
lised piisad disikuvartele ning seal

nimetatakse neid ekstrafloraal-
seteks nekataariumideks. Nende
iilesanne pole mitte tolmeldajate
peibutamine, vaid maiaste eluka-
te, enamasti sipelgate kohalemee-
litamine, et need kaitseksid taime
taimtoiduliste elusolendite eest.

Eesti aiasobrale on sellistest tai-
medest kdige tuttavamad vast po-
jengid. Nende dienupud kattuvad
enne avanemist samuti magusa
mesinestega, mida sipelgad meel-
sasti noolimas kéaivad.

Teine voimalus, miks taim nek-
taritilku eritab, on stress. Enamas-
ti on see pohjustatud kahjuritest
ning sellisel juhul on sageli ka kee-
ruline selgeks teha, milline osa til-
kadest on taime enese eritised, mil-
line kahjurite sekreet.

Peamisi lahendusi, mida voiks
soovitada, on kolm. Ennekoike aga
peaksite hoolega oma taime jalgi-
ma. On tdendoline, et kusagil lehe-
kaenaldes vbivad end varjata kilp-
voi villtdid ning mesikaste tilgake-
sed leheserval on tingitud nende
tegevusest ja ithtlasi on see omani-
kule marguanne midagi ette votta.

Kui tihtki kahjurit siiski ndha
pole, voib olla pohjus selles, et
taim ei ole oma elutingimustega
rahul ning tal on stress ebasoodsa-

REPRO

H'.
Kleepuvad tilgad disikuvartel on
orhideede puhul enamasti asjade
loomulik kulg.

test kasvutingimustest. Sellisel ju-
hul kaasnevad mesikastetilkade-
ga ka narbuvad lehed, médanenud
juured voi muidu haiglane olek.
Siis peate likvideerima stressi poh-
juse ning tilgad kaovad iseenesest.

On ka kolmas véimalus. Kui
kuuking on muidu igati terve, lop-
sakas ja roomus, voivad mesikaste
tilgad olla siiski loomulik osa taime
elust. Siis ei jaa teil muud {ile, kui
lihtsalt nendega leppida. Soovi kor-
ral voite need lehtedelt maha pesta
pehme lapi ja rohke veega.

Mesikaste tilgad lehel voivad olla stressi tunnus.

Narva mnt 13, 10151 Tallinn / targutalita@maaleht.ee / reklaam 661 3333, 661 3334 / faks 661 3343
Toimetus: Jana Rand 661 3375, Kaja Kurg, Pille Hermann / Kujundaja Heiki Maiberg
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5 vees

pouaajaks

Mida teha, et end pika
poua ajal kastmisega
ara ei kurnaks?

Peaaegu igal suvel kiusavad aiapi-
dajaid lithemat voi pikemat aega
poud ja porgupalavus. Kui aed on
targalt rajatud ja teate 6igeid hool-
dusvotteid, ei peagi kogu aeg tiri-
ma raskeid kastekanne voi veevoo-
likut hoidma.

1. Kobestamine sdilitab
niiskust

Parajalt paks multsikiht on kiill
suurepdrane niiskusehoidja, kuid
kahjuks igal pool ei saa voi ei sobi
multsi kasutada. Kui katmata mul-
lapind parast kastmist voi vihma
kuivab, tekib sellele koorik, mil-
le peenikestes kapillaarides liigub
vesi holpsalt iilespoole. Selleparast
kuivatabki koorik mulda.

Kobestamine 16hub peened ka-
pillaarid ning pealmine kobe mul-
lakiht isoleerib siigavamalt tdusva
niiskuse peaaegu téielikult ega lase
sel auruda. Sellepérast tasub péarast
iga kastmist ja vihmasadu kohe, kui
mulla pind on tahenenud, see ker-
gelt {ile kaia. Sage kastmine mulda
kobestamata aga v6ib isegi suuren-
dada niiskuse kadu mullast.

Paks muIt5|k|ht h0|ab hasti mulla-
niiskust ja sddstab kastmisvaeva.

aastunippi

REPRO

Parast vihma voi kastmist kobestage kergelt mulla plnda, etei teklks
koorikut, mis soodustab niiskuse aurumist.

2. Kasin kastmine raiskab vett
ja teeb pouadrnaks

Kui kastate peenraid tihti, aga nii
véhe, et niiskeks saab vaid mulla
pind, pole juurtel pohjust tungida
siigavamale niiskust otsima. Nad
jaavad mullapinna ldhedusse ning
kuumaga voivad kergesti kuivada,
taim muutub pouakartlikuks.

Vaid mulla pinda niisutades
raiskate ka vett, sest juurteni see
ei joua ning aurub peamiselt 6hku.
Tark aednik kastab harvem, aga siis
juba korralikult, nii et vesi jouab
toesti juurteni. Et kuiv muld kor-
ralikult marguks, kulub ruutmeet-
rile vdhemalt 20—30 1 vett. Parast
kastmist kontrollige, kui siigavalt
on maa marg: kui vaid 3—5 cm, siis
kastke veel.

3. Rohimine liikake edasi

PSua ajal on peenral olevast umb-
rohust hoopis kasu: see varjab mul-
la pinda korvetava péikese eest ja
niiskust aurub vdhem. Rohimi-
ne pole kuival ajal hea ka seetot-
tu, et umbrohtu vélja tirides voib
kultuurtaimede juurte juurde jaa-
da vihem mulda ja kuumus paaseb
juuri kuivatama.

4. Mullakiht paksemaks

Kui mullakiht on tiisedam, séilitab
see rohkem niiskust: muru all olgu
vahemalt 20 cm, peenramaal 30 cm,
ptsililledel 30—50 cm. Pdosastele
piisab 50 cm, puudele 80 cm. Liiva-
ne muld ei taha vett hoida — olukor-
da saab parandada, kui segate mulla
sisse savi, turvast jm orgaanikat.

5. Valige oiged taimed

Kodumaised sordid ja looduslikud
taimed on vastupidavamad ning
saavad sageli hakkama kastmatagi.
Kuivale pinnasele valige kuivust ta-
luvad taimed (risoomikas kurereha,
mesiohakad, ogaputked, naistendge-
sed, liivateed, raudrohu liigid ja sor-
did, kibuvitsad, poosasmaranad jne),
niiskusnoéudlikke liike kuival kohal
kasvatades kurnate end aga pideva
kastmisega.

Murusegu valides jalgige, et
seal oleks pduakindlat punast aru-
heina ning lamba-aruheina, samu-
ti aasnurmikat ja karjamaa-raihei-
na. Téiesti liivasel maal kasutage
muru asemel kukehariju, liivateed,
16hnavat kummelit, linnurohtu jne.

REET MANNI
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10 ilusat

ja vahenoudlikku plisikut
niiskele kasvukohale

Olgu su aed paikeseline voi
varjuline, kuiva voi niiske
pinnasega - igale paigale
on sobivaid piisikuid.

Eelmises Targu Talitas (7. august)
tutvustasime ilusaid ja vihendud-
likke piisikuid, mida tasub istuta-
da kuivale kasvukohale, ja ka selli-
seid, mis lepivad iga paigaga. Téana
jatkame niiskuselembeste iluduste-
ga. Koik kirjeldatud liigid on meil
talvekindlad.

Pdikeselisse ja niiskesse

B Harilik kukesaba (Lythrum salica-
ria)

Meil ka loodusliku liigina kas-
vav taim 6Gitseb juulist septembri-
ni. Tumedad roosakaspunased 6ied
on koondunud tihkjaks pooriseks.
Sordil ‘Blush’ on 6ied heleroosad.
Lehed on véikesed ja piklikud. Tai-
me korgus 80-100 cm.

B Kaelus-ussitatar (Bistorta amp-
lexicaulis)

Seda korget (70-120 cm) tai-
me voib sageli kohata tiigikallastel.
Tumepunased 6ied asuvad Gievarre
tipus tihedates ovaalsetes Gisikutes.
Suured lehed on siistjad. Kaks ilu-
saimat sorti on ‘Rosea’ ja ‘Firetail’.
Oitseb juunist augustini.

B Suur kugarpea (Cephalaria
gigantea)

Kahvatukollased 6hulised died
on korgete Gievarte tipus. Taim
kasvab toeliseks hiiglaseks — 170
cm voi kdrgemakski. Paarisholmi-
sed lehed on oliivrohelised. Oitseb
juulis-augustis.

B Suuredieline tonnike (Stachys
macrantha)

See tore pikalt 6itsev piisik on
paljudele meeldiv avastus. Ta so-
bib histi peenra esiserva. Oied on
koondunud hiiatsinditaolisesse 6i-
sikusse. Kergelt sakilise servaga ke-
nad lehed on veidi karvased. Oitseb
juulist septembrini.

B Valgeodieline pojeng (Paeonia
lactiflora)

TIT KOHA

Suur kugarpea.

Armastatud klassikaline aia-
lill, kes Gitseb alles mitu aastat pa-
rast istutamist. Suured ja rasked

REPRO

oied on eri varvitoonides, kuid ta-
valiselt roosad, punased, valged
voi kollased. Lohnab imehésti. Le-



Suuredieline tonnike.

hed on kaunid kogu kasvuperioo-
dijooksul. Oitseb juunis-juulis, kér-
gus kuni 90 cm.

B Aed-leeklill ehk aedfloks
(Phlox paniculata)

Uks suve teise poole virvipurs-
kajaist. Oite virvigamma ulatub
valgest ja roosast punase ja viole-
tini, on isegi siniseid sorte. Oied on
koondunud suursugusteks oisiku-
teks. Stistjad lehed on suhteliselt
viikesed. Oitseb juulist septembri-
ni, kdrgus keskmiselt 70 cm.

Varijulisse ja niiskesse

B Kaunis murtudsiida (Dicentra
formosa)

Romantilise olekuga taim, kes
kasvab sama hasti nii varjus kui ka
péikeselises paigas. Tilgakujulised
oied on tavaliselt roosad, kuid on
ka valgedielisi sorte. Lehed on hél-
mised. Kasvab paremini huumus-
rikkal ja niiskel, kuid hea drenaazi-
ga pinnasel. Oitseb juunist augusti-
ni, kasvab 30 cm korguseks.

B Kolmelehine piiskenelas (Gille-
nia trifoliata)

Kahjuks liiga vdhe kasutatud
piisik, kes on tdesti pilkuptitidev:
véaikesed valged Gied on ilusates
horedates pooristes, siigisel varvu-
vad lehed tumepunaseks. Talub nii
taispaikest kui ka poolvarju. Juu-
lis-augustis ditsev taim kasvab kuni
80 cm korguseks. Hea drenaaziga
pinnasel talvekindel.

B Liht-lursslill (Cimicifuga simp-
lex)

Tihedad valged 6isikud on peen-
ras just nagu saravad valguskiiiin-
lad. Tumepunaste lehtedega sor-
did ‘Brunette’ ja ‘Pink Spike’ kan-
navad heleroosasid 6isi. Kuni 150
cm korgune taim Oitseb septemb-
ris-oktoobris.

M Hosta (Hosta)

Kaunite lehtede poolest korgelt
hinnatud taim, kes sobib kokku
paljude teistega ning tdidab hasti
varjualade peenraid. Olenevalt sor-
dist vbivad lehed olla tohutu suu-
red voi vdikesed, immargused voi
piklikumad. Monel sordil on lehed
kurrulised, teistel aga silmatorka-
vate leheroodudega. Enamikul on
oied heledad lillakassinised, kuid

Millal on dige
aeg rajada
piisilillepeenar?

Kuigi pusililli voib istutada
kevadest siigiseni, pole seda
moistlik teha juulis, kuna
tavaliselt on siis ilmad soojad
ja ©hus pole piisavalt niiskust.
Sajusel suvel seda muret mui-
dugi pole.

Parim aeg istutamiseks on
august ja september, sest:

M suve |6pus on ilmad jahe-
damad ning 6hus ja mullas
rohkem niiskust;

M taimed juurduvad sellistes
tingimustes paremini ning
jargmisel aastal on peenar
juba paris kena.

Kevadel rajatud piisilillepeen-
ra puudus on see, et:

M esimesel suvel on seal va-
hem 6isi ning taimed on veel
vaikesed;

M suvel voib poud kasvu
takistada;

B taimerinded pole proport-
sioonis, sest korged liigid on
veel vaikesed ja madalad
tunduvad suurena.

Kolmelehine piiskenelas.

on ka valgedielisi sorte. Hosta kas-
vab hasti nii paikeselisel kui pool-
varjulisel kasvukohal. Oitseb juu-
lis-augustis. Kasvab soltuvalt sor-
dist 30-100 cm korguseks.

RIHO RAUDI
Vahendatud ajakirjast Trddgard
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Aiapuid valides

Mida vaiksem on aed,
seda vahem puid-poosaid
sinna mahub ja seda
Iabimo6eldum peaks olema
nende valik.

Aed ei ole mets, seega pole motet
seda tihedalt puid téis istutada.
Aiapuid valides tuleks koige muu
korval arvestada sellega, kui suu-
reks need aja jooksul sirguvad.

Puud elavad inimestest kauem
—meie istutatud puu pakub ro6ému
veel lastele ja lastelastelegi. Mul-
da pandud moéneaastane puuis-
tik hakkab puu mo&tu votma alles
10-20 aasta pérast. Aja jooksul
muutub tema kdrgus, vora ja tiive
kuju, puu dekoratiivsed omadused.

Valikuid tehes peaksime teadma,
kui korgeks tiks voi teine liik kasvab
ja kui suur on tema vora l&bimodt.
Puu juurestik tdidab kogu voraaluse
pindala, selle ulatusse ei tohiks jaa-
da vee- ja kanalisatsioonitorusid,
elektrikaableid ega tiheda umbse
kattega konni- voi sdiduteid, mis ei
lase puu juurtel hingata.

Lai pindmine juurekava on
kuuskedel, kaskedel, toominga-
tel, robiinial, &adikapuul ja palju-
del teistel liikidel. Niisuguste puu-
de alla ja l&dhedusse on ka raske so-
bitada teisi pindmise juurestikuga
puid-pdosaid voi rajada lillepeen-
raid.

Suure puu ohud

Suurekasvulist puud ei ole métet
istutada hoone seina dérde — iihelt
poolt rikub see aia iildmuljet ning
teiselt poolt pole see péris ohutu
puule endale ega majale. Kannata-
da vbivad molemad.

Katuselt alla langev raske su-
lalumi murrab puude oksi ja pai-
nutab tiivesid — meenutagem, kui-
das négid parast viimaseid lume-
rohkeid talvi vélja katuserdistaste
all kasvavad elupuud.

Kuri on karjas ka siis, kui suur
puu langeb katusele, Shuliinidele
vOi maja ette pargitud autole. See-
ga peaks juba ohutuse mottes ole-
ma suur puu majast vihemalt sama
kaugel, kui on tema korgus.

Aednikutarkus ftleb, et enne
puu istutamist tuleb vaadata tae-
vasse. Ei ole moistlik istutada puid
ohuliinide alla voi 1ahedusse, mui-
du ndeme juba kiimmekonna aasta
pérast vaeva okste kdrpimisega — ja
vaevame nonda ka puud.

Ténava voi jalgtee dédrde puid
valides peame motlema veel selle
peale, et oksad ei hakkaks liiklust
takistama. See kehtib isegi maal,
kus puudele peaks kasvuruumi just
nagu piisama.

Maanteeamet aga arvab, et hu-
ruum tee kohal peaks olema nii
tiihi, et sealt paéseksid vabalt 1abi
ka suured raskeveokid. Nonda pal-
gatakse suvaline seltskond puude
oksi kdrpima — aga seda kunsti ei
oska mitte iga mees, kes moistab
mootorsaega limber kéia.

Oskamatu kdrpimise ohud

Seepérast ndemegi teeservades
puid, millel on okstest lagedaks 16i-
gatud ainult teepoolne kiilg, ja on
vaid aja kiisimus, millal selline ta-

sakaalust véljas oleva voraga puu
KAJA KURG

iik kasvab ja kui suur on vora labimoot.



maha prantsatab. Olgu siis otseseks
pohjuseks tugevam tuulepuhang
voi okstele kuhjunud sulalumi.

Pealegi jatab oskamatu karpija
puudele tavaliselt pikad oksatiiii-
kad voi suured l16ikehaavad, mille
kaudu paasevad sisse puiduméada-
nikku tekitavad seened.

Elava puu vora kujundamine
on maérksa keerulisem t66 kui plii-
dipuude saagimine — sellel t66l
peaks silma peal hoidma 6ppinud
arborist.

Arvestage naabritega

Linnas voi tihedama hoonestusega
maakohas tuleks arvestada naabri-
tega: mida iitleb naabrimees, kui
meie aia veerde istutatud puu paa-
rikiimne aasta parast kasvab poole-
nisti tema aias?

Voi kui pohjakaarde tuulekait-
seks istutatud korged puud véta-
vad naaberaialt dra keskpaevaval-
guse? Voi kui meie hekk ajab juu-
red naabri lillepeenrasse?

Nonda siis tuleks juba aeda pla-
neerides leida moistlik kompromiss
ja saavutada kokkulepe naabrite-
ga, see hoiab dra nii moénegi vaari-
timdistmise ja tili.

Poosastega on lihtsam

Iupoodsaid pole koduaeda vali-
da nii keeruline kui puid. Enamik
poOosaliike saavutab oma korgu-
se-suuruse 3—4 aastaga. Poosastest
kaib ka hobiaedniku joud iile — me
ulatume neid kadrpima ja pligama,
suudame harvendada voi isegi véi-
keseks tiivipuukeseks kujundada.

P&osaistikud ei maksa palju, kui
tegu pole just vaga haruldase liigi
voi sordiga. Nonda voime valesse
kohta sattunud podsa (no kes sel-
le kiill sinna pani?) viimases hédas
ka vélja juurida.

Paljud po6osad taluvad tugeva
tagasiloikuse korral isegi vanast
peast imberistutamist.

Seega voime podsaliike valides
olla natuke hooletumad, sest unt-
su ldinud asju on nende puhul liht-
sam parandada.

Uldmulje ja ldhivaade

Puud ja p66sad kujundavad aiaruu-
mi vordselt ehitistega. Puude vora
kuju (koonusjas, sammasjas, piisti-
ne, kerajas, laiuv, vaasjas jne) loob
aiast teatava tildmulje. Isegi talvel
markame lehtpuude erinevaid vora-
sid, okste asetust, tiive kuju ja varvi.
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) UUS RAAMAT

llupuid ja -poodsaid

Rein Sander

koduaeda Koduaia
» ) ilupuud ja
Kirjastuses Varrak sel kevadel ilmu- -pdosad

nud kasiraamat “Koduaia ilupuud ja
-podsad” kulub marjaks dra nii alga-
jale kui kogenud aiapidajale. Teose
autor Rein Sander on votnud vaatluse |4
alla enamiku ilupuid ja -pddsaid
(kokku 115 taimeperekonnast), mida
Eesti oludes kasvatada saab ja voiks
kasutada vdiksema aia rajamisel.

Rohkem on juttu pdosastest ja
madalatest puudest, kuid vaiksemas-
se aeda sobivad hasti ka suuremate
puude madalakasvulised sordid. Raamat tutvustab liike ja sorte ning
annab napunditeid, kuidas neid kujunduses kasutada.

Iga peatiikk kasitleb eraldi teemat: mida istutada hekiks, mida
valida riihma- voi soolotaimeks, kuidas kasutada okaspuude vorme ja
varve poneva aiamaastiku loomiseks, milliste lehtpuude ja -p6dsaste-
ga tekitada suuri punaseid, kollased jm varvi laike, kuidas panna aed
oitsema lumest lumeni jne.

Autor tutvustab ka vahetuntud puid ja pddsaid, andes vihjeid neile,

kes soovivad aeda midagi erilisemat,

mida igal naabril pole.

Stigis on hea istutusaeg ning enne seda on uut kdsiraamatut eriti

kasulik sirvida.

Meie istutatud puud pakuvad roomu veel lastele ja lastelastelegi.

Suvel loovad 6itsevad lehtp6o-
sad aias suuri ja tugevaid varvilai-
ke. Varieeruv on ka lehtede vér-
vus, ulatudes rohelise eri varjundi-
test kuni punaste, kollaste ja krah-
mukirjudeni. Igal podsal ja puul on
oma siigisvarv, monel aastal kir-
kam, monel tuhmim.

Okaspuude roheline ja sinakas-
hall piisivad varskena kogu aas-
ta, lisaks sellele on paljudel sorti-
del noored kasvud ja okkad pone-
valt kollased, valkjad, roosad voi
punased.

Lahedalt silmitsedes mérkame
ka lehtede ja okaste erinevat kuju,

suurust ja asetust. Stiigisel lisavad
aiale uusi toone valmivad viljad.

Koiki neid voimalusi peame
aeda kavandades arvestama. On
selge, et péris tillukesse aeda ei
mahu kogu see vormi- ja varvirik-
kus éra. Paratamatult peame tege-
ma mingi eelvaliku, mida hiljem
saame tdiendada ja muuta.

Aga aed ei peagi lihe aastaga
valmis saama, aed elab ja muutub
koos inimesega.

REIN SANDER

Allikas: “Koduaia puud ja po6sad”
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Suppe ja salateid seentest

Kaes on kukeseente aeg,
ja kui maa liiga kuivaks

ei muutu, peaks peagi
hakkama samblast muidki
seeni valja pugema.

Seente kasutamise voimalus toi-
dulaual on peaaegu piiramatu. Kui
seenesaak on nii suur, et korra-
ga dra tarvitada ei joua, saab need
hoidistada. Valiku seenehoidiseid
ja seentest valmistatud roogasid
valisime vélja Maire Vesingi, Kaiti
Pirsi ja Malle Petersoni koostatud
raamatust “Koduseid hoidiseid”.

Seeneseljanka

M 2 kg kupatatud seeni
B 500 g porgandiribasid
H 1 kg tomateid

B 500 g mugulsibulat

W 4 kiilislaugukdiiint

B 2 paprikat (soovi korral)
B 2-3 sl soola

B 2 s| suhkrut

M 2 s| 30% dadikat

H 200 g rapsioli

B musta pipart

Blan3eerige tomatid ja koorige need. Loi-
gake porgand ja seened ribadeks, hakki-
ge kiilislauk. Tiikeldage sibul ning koo-
ritud tomatid. Kuumutage tiikeldatud
seeni 0lis ja veidi hiljem lisage porgan-
diribad, tlikeldatud mugulsibulad ja soo-
vi korral ka paprika. Kuumutage pisut ja
seejdrel lisage tiikeldatud tomatid ning
keetke tasasel tulel umbes pool tundi. Li-
sage purustatud must pipar, sool, suh-
kur, hakitud kiilislauk ning kuumutage
segu veel 10-15 minutit. Seejarel lisage
dadikas ja kuumutage segu taas 10-15
minutit. Tostke kuum hoidis steriliseeri-
tud purkidesse ning sulgege 6hukindlalt.
Seeneseljanka valmistamiseks lahjenda-
ge suppi veega vahekorras 1:1. Supile
voib lisada marineeritud kurki ja lihatoo-
teid ning serveerida hapukoore ja mait-
serohelisega.

Lisaks sellele vbib seeneseljankat ka-
sutada muffinitainas voi seenepiruka val-
mistamisel, samuti seenepitsa vai lasan-
je valmistamisel. Seeneseljanka sobib ka
voileivakatteks, omletisegusse, hakkli-
hapallide tdidiseks voi lisandiks kartu-
li juurde.

Omletirull seenetdidisega
B 4 muna

B 160 g piima

M 20 g nisujahu

B soola, pipart

W 1 kiilislauguklits

B 10 g seesamiseemneid

Taidis

M 400 g seeneseljankat

B 100 g toorjuustu

Seeneseljankaks sobib iga soogiseen.

Kloppige munad lahti, segage juurde piim
ning jahu koos maitseainetega. Hakkige
kiitislauk ning segage omletitaina hulka.
Valage segu rasvainega mdaritud kiip-
setuspaberile. Puistake peale seesami-
seemneid. Kiipsetage ahjus 200 kraa-
di juures umbes 20 minutit. Ahjust vdlja
vottes kummutage omlett tagurpidi kiip-
setuspaberile. Taidise valmistamiseks se-

REPRO

gage toorjuust seeneseljankaga, madrige
see omleti peale ning keerake rulli.

Kukeseenesalat

B 350 g kukeseeni
B 325 g tomatit
B 130 g sibulat
B 75 g paprikat



Omletirull seenetdidisega.

H 65 g porgandit
B 1 s| suhkrut

M soola, pipart

M 2 tl dadikat

m 0,4 dloli

o tilli

Peske ja tiikeldage tomatid sektoriteks
ning pange tasasele tulele keema. Peske,
koorige ja tlikeldage sibulad ning papri-
ka ja riivige porgandid. Kuumutage por-
gand, sibul ja paprika dlis, lisage sool ja
pipar. Puhastage ja praadige kukesee-
ned ning lisage tomatitele. Lisage ka si-
bul, porgand ja paprika ning keetke kdike
koos paar minutit. Seejdrel pange dadikat
ning kontrollige maitset. Asetage (kuu-
malt) kuumutatud purkidesse ja sulgege
ohukindlalt.

Seente soolamine

M seeni

M jamedat soola

M tillioksi, mustasostralehti, kiilislauku,
loorberit, madardigast

Puhastage varsked ja muljumata see-
ned ning peske hoolikalt. Kibedaid see-
ni (manni- ja kaseriisikaid) leotage kiil-
mas vees vahemalt 6-8 tundi, vahetades
seejuures 2-3 korda vett. Kupatamist va-
javaid seeni kupatage olenevalt liigist
15-30 minutit ning eemaldage vaht. Ku-
patada vaite ka kergelt soolases vees. Pa-

rast seda kurnake vesi ja loputage see-
ned puhta kiilma veega, laske norguda
ja jahutage. Laotage seened kihiti jame-
da soolaga purki (1 kg kupatatud seente
kohta 100 g jamedat soola), nii et kdige
pdhja ja ka peale saaks soolakiht. Vajuta-
ge tugevasti, et purki mahuks véimalikult
palju seeni. Soovi korral lisage ka moned
tillioksad voi mustasostralehti, kiitislau-
gutikikesi, loorberilehti voi pisut mada-
roigast.

Katke seened keevas vees hoitud va-
jutiskaane voi taldrikuga. Grilltikkudest
saab moodustada sorestiku, millele tuleks
asetada keevas vees hoitud kivi, veega
tdidetud klaaspurk véi moni muu raskus.
Paari pdeva pdrast tekib purki soolvesi,
mis peab katma seeni 2-3 cm korguselt.
Kui soolvett on vahe, lisage vajalik kogus
5% keedetud ja jahutatud soolvett (1 liit-
ri vee kohta votke 50 g ehk 2 sl soola).
Sulgege seenendu pealt kaanega.

Sellise soolakogusega soolatud
seeni sdilitage jahedas (0-5 kraa-
di) kuivas ohurikkas pimedas ruu-
mis. Kui seeni katvale soolveele il-
mub hallitus, tuleb see eemaldada.
Tarvitamiseks votke seeni puhta lusika-
ga kihtide kaupa. Soolatud seeni on hea
kasutada pitsa, lasanje, pirukate, hakkli-
haroogade, pajaroogade voi suppide val-
mistamiseks. Samuti saab soolaseentest
maitsva omletitdidise voi kasutada neid
soolaste pannkookide, tatrapudru voi
kastmete ja salatite koostises.

Soolamine on seente hoidis-
tamiseks iks lihtsamaid viise.
Soolamiseks on soovitatav
valida sellised seened, mis
vajavad kupatamist. Seeni,
mis ei vaja keetmist, voiks
praetuna sailitada stigavkiil-
mas. Neist voib valmistada ka
segasalateid.

Soola voetakse 5-20% soo-
latavate seente kaalust ning
see kogus oleneb sailitamise
ajast ja tingimustest. Enne
tarvitamist leotage seeni lile
00 v0i kupatage, et soolasust
vahendada. Seeni saab edukalt
sailitada ka soolvees.

1. valmistusviis

Supi pohi tehke valmis juba sligisel ja hoi-
distage keldris. Supi valmistamiseks pange
suurelt tiikeldatud sibulad, porgandirattad
ja tiikeldatud tomatid hauduma. Lisake va-
heke vett, natuke 6li, soola ja suhkrut. L6-
pus voite lisada veidi dadikat. Retsepti autor
Marika Vartla lisab, et tema paneb 10-liitrise
poti kohta V2 liitrit marineeritud karulauku
koos marinaadiga. Supi sisse passivad koik
metsas leiduvad soogiseened, liht sorti see-
ned oleksidki igavad. Ainete vahekord olgu
ka igaiihe maitse otsustada.

2. valmistusviis

Kui supipohi on otsa Idppenud, voib kasu-
tada keldris leiduvaid hoidiseid: riivitud
ja soolatud porgandit, marineeritud ka-
rulauku, sibula-tomatikeedust, marinee-
ritud voi soolatud seeni.

Supi valmistamiseks laske jamedad
tangud keema ja vahetage vesi. Teine vesi
tummisem. Kui valmistada soolastest hoi-
distest, pole keetmise ajal vaja soola lisa-
da, ning kui supp on peaaegu valmis, li-
sage keemise 16pul vajaduse korral veidi
soola ja pipart. Magustamiseks sobib hds-
ti moni siirup, nditeks karulaugusiirup.
Hapu, magus ja soolane korraga annavad
supile varske ja kiipse maitse.

Targu Talita
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ajaks

ruuped
kiilmaks

PILLE HERMANN

Puhastage kirsid kividest, pange purki ning valage peale konjak - mdnus kirsimaitseline riiiibe on jouludeks

valmis. Kirsside asemel voib kasutada vaarikaid, musti sostraid, mustikaid.

Moosikeetmisel saab
natuke marju ka “vasakule
panna”, et valmistada
kodusid riilipeid ja napse.

Soojal suvepieval korjatud marjad
ning seejérel alkoholiga laagerdu-
ma pandud riiiibe on tuntud joulu-
jooginime all. Seda ei valmistata ai-
nult Eestis, vaid see on levinud laias
ilmas.

Lisaks mustikatele, maasikatele,
vaarikatele voib proovida teisigi su-
viseid ande purki pista, miks mitte
katsetada pirnide voi kibuvitsamar-
jadega.

Lisaks pitsikesele, mis kiilmal
talvel vere kidima paneb, sobivad
sellised riitiped ka koogipohjade
immutamiseks, liha maitsestami-
seks voi sortsuke ka marinaadile
meki lisamiseks.

Pirnilikoor

B 5-6 suurt tdisklpset pirni

W 2-3 tera nelki

M 1 kaneelikoor

B kanget alkoholi (rummi voi konjakit)

Puhastage pirnid, 1digake stidamik vdlja
ning viilutage puuviljad. Asetage klaas-
anumasse, lisage nelk, kaneel ja valage
segu lile kange alkoholiga. Niimoodi hoid-
ke 2-3 nddalat. Siis kurnake, lisage vaja-
dusel 300 grammi suhkrut, segage suhk-
ru lahustumiseni ning villige pudelitesse.

Magus kibuvitsariiiibe

B 500 grammi kibuvitsamarju

M 200-300 g roosuhkrut

B konjakit

B soovi korral viiluke sidrunit ning apelsini

Puhastage marjad, l6igake pooleks ning
votke seemned vdlja. Segage marjad suhk-
ruga ning hoidke jahedas 24 tundi. Seeja-
rel segage hulka sidruni- ning apelsiniviil ja
valage segu purki. Kallake viimasena pea-

le konjak, parasjagu nii palju, et marjad
oleksid kaetud. Sdilitage valges kohas kaks
kuud, aeg-ajalt raputage. Paari kuu pdrast
kurnake segu ning villige pudelisse.

Johvikalikdor

m 1 kg johvikaid

M paar tera nelki

B 2 kaneelikoort

M 1 apelsin

B 1 sidrun

m 0,5-1 kg suhkrut

M 0,5 liitrit punast portveini
B rummi

Suruge johvikad katki, viilutage pestud
sidrun ning apelsin. Asetage purustatud
marjad, apelsin, sidrun ning viirtsid purki
ja segage labi. Peale valage rumm, sulge-
ge ndu ning asetage pimedasse, aeg-ajalt
loksutage segu. Kahe kuu parast kurna-
ke. Soojendage portvein, lahustage selles
suhkur ja seejarel segage kokku kurna-
tud johvikariilibe ning suhkruga segatud
portvein. Laske seista paar nadalat, kur-
nake veel kord ning villige pudelitesse.

kAsit66 |
Kasitsi kaunistatud hoidisepurk

Kui on heldelt annet ja kindlat kétt
antud, voib hoidisepurgile késitsi
sildi kujundada.

Kas just koik sissetehtud annid
saavad nii kaunistatud, kuid nen-

Omandolise purgi saab veelgi
kaunimaks muuta, kui sinna ise silt
peale kujundada.

de purkide kallal, mis kingituseks
lahevad, voib natuke vaeva néha.
Joonistamiseks vajalikke vahen-
deid saab hobipoodidest. Kui plaan
vaid vaiksemate detailidega piirdu-
da, voib katsetada ka pliiatsiotsaga
korrektorpliiatsit, mida kasutatak-
se kirjavigade parandamiseks ning
on saadaval biirootarvete poes.
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Kiilla minnes haaravad
maiasmokad ikka
head-paremat kaasa,
ning eks voib loota, et
ka perenaine on natuke
ettevalmistusi teinud.

Kui aga eelmisel péeval ei ole mahti
kiilaskaiguks valmistuda ning kok-
kamiseks pole aega, saab siiski mo-
ned asjad jargmiseks 6htuks kodus
valmis teha.

Segage umbes liitrisse purki
kokku tihe koogi koostisosad ning
viige selline purk kiilakostiks kaa-
sa. Ja kui on kogunenud rohkem
kiilalisi, on hea, et ei peagi seda
kooki tegema hakkama ning jaab
dra ka nn sundsdomine, et maitske
ikka seda ja teist ka. Kui sel korral
ei jdoudnud, siis purgikook v&ib ra-
humeeli jd4dda ootama jargmist voi
iilejargmist kohtumist.

Samal ajal kui esimesed kiilalised
tulevad, segab perenaine kiiresti kok-
ku kingituseks saadud purgikoogi, ei
pea ka tiiksi nukralt koogis kuuma
pliidi taga toitu valmistama ja k66-
gi ning kiilaliste vahet jooksma, vaid
saab hoopiski koos teistega lustiliselt
aega veeta ning keelt siigada.

Purgikoogi jaoks vajate {iht kena-
mat masti 0,5-1-liitrist klaaspurki,
natuke kaunistusmaterjali ning ta-
vapéraseid koogi koostisosi — jahu,
suhkrut, jms. Valage koostisosad ki-
hiti purki, nii ndeb purk armas vél-
ja. Ja kui selline tegu on juba ette
voetud, siis voib neid ka rohkem
kui iihe teha, hea kiilakostiks kaasa
haarata. Purgi juurde voib lisada ka
sildi valmistamisGpetusega.

Purgikoogi segu

B kaerahelbed

M jahu, mis segatud kiipsetuspulbriga
B tiikeldatud kuivatatud aprikoose

B kakaopulbrit

B pruuni suhkrut

M valget suhkrut

B kaneeli

M riivitud Sokolaadi

Pange ained kihiti purki. Enne iga uut kih-
ti vajutage eelmine tugevasti kinni. Kiip-
setamiseks valage purgi sisu kaussi ning
segage korralikult Iabi.

Sulatage 100 grammi vdid ja vahus-
tage kaks muna. Seejdrel segage koik ai-
ned kokku, valage vdiga maaritud vormi
ning kiipsetage 175 kraadi juures.
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urki, ja kulla!

PILLE HERMANN

Purgikoogi
segus voib
kasutada

kuivatatud
tiikeldatud

puuvilju.

Vajutage iga eelmine
kiht tugevasti kinni,
enne kui uue valate.

o

Purgi juurde lisage ka silt valmistamisdpetusega.

Sokolaadikoogikesed

B 200 grammi jahu

H 1 tl vanillsuhkurut

W 0,5 tl kiipsetuspulbrit

W 0,5 tl soola

M 4 sl kakaod

M 6 sl pruuni suhkrut

B 4 s] valget suhkrut

W 150 grammi riivitud Sokolaadi

Sulatage 150 grammi vdid, vahusta-
ge kolm muna. Segage voi kuivainetega
ning koige 16puks lisage vahustatud mu-
nad. Valage segu plaadile ning kiipsetage
175 kraadi juures 30 minutit. Tostke ah-
just valja, laske paar minutit jahtuda ning
seejarel Idigake vaikesteks tiikkideks.

PILLE HERMANN
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Vaip, kuhu
tikitud
lastelaste
nimed

Kui pere suuremad

ning vdiksemad kokku
saavad, voetakse ette ka
pildistamine. Seda hetke
aitab ajalukku talletada
vaip, kuhu on tikitud
laste nimed.

Kellele pildistamine meeldib, kel-
lele mitte. Eriti on hooles vanava-
nemad, et pisipere aeg-ajalt ikka
jaadvustatud saaks. Harvad pole
hetked, kus tiks voi teine pereliige
ei saa koosviibimisele tulla, vahel
jaab ka fotodele méarkimata, mis
ajal see iiles voetud on.

Moni aeg tagasi markasin iihel
vanaemal kiilas kdies tema koogi-
seinal kitsast tikitud vaibakest. Sel-
les, et vanaemadel on seinal ristpis-
tes vaibad, pole iseenesest midagi
erilist, kuid tema oli votnud vae-
vaks ning ristpistes jaddvustanud
koikide lastelaste nimed ning siin-
nikuupéevad.

Nii kui esimene lapselaps ilma-
valgust nagi, hakkas ta vaipa tik-
kima. “Kuna mul endal on neli last
ning lootsin seetdttu rohkesti lapse-
lapsi, votsin heaga pika riba, mille-
le tikkima hakkasin,” roémustab ta
vaibakest néidates.

Kui ikka jarelkasvu piisavalt,
siis on ka hea meeles pidada, kellel
stinnipdev tulemas ning 6igel ajal
ka 6nne soovida.

PILLE HERMANN
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Vanaema leidis tikandile sobiva koha kddgiseinal, nii on see igapdeva-
toimetusi tehes silma all ning aitab meeles pidada ka tdhtsaid kuupdevi.

Nimed on tikitud kiill eri toonides, kuid sdilitatud iildine pastelne ilme.
Vastavalt sellele, kas siindinud on poiss voi tiidruk, on nime juurde tikitud
ka vaike figuur.
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Taimedega trukkimine

Taimed on tanuvaarsed
olevused - lisaks sellele,
et saame neid siilia, on
neist kasu koikvoimalikes
muudes valdkondades.

Rabarberid, mis oma maise tee-
konna 16ppu ei nédinud kissellis ega
koos maasikatega moosis, nadivad
esmapilgul tarbetud. Kuid praktika
on ndidanud, et nendega saab vah-
vasti kangale triikkida voi hoopis-
ki varskendada riideesemeid, mil-
lele kogemata plekk peale tulnud.
Kirjanduses on andmeid, et ra-
barberijuurtega saab 16nga kolla-
seks varvida. Tosi, taimevars ise
varvi ei anna, aga kui nad viie-kuue
kaupa kimpu siduda, saab kauni
lillekujulise mustri. Kui rabarbe-
rit parasjagu kdepérast ei ole, voib
need asendada ka takjavartega.
Kujundite tegemiseks sobib ka
pooleks ldigatud 6un voi seen.
Triikkimist voib proovida ka ve-
reurmarohu juurtega. Selleks tom-
make taim maa seest vélja, puhas-
tage mullast, 1digake ots &ra, ooda-
ke paar hetke, kuni vedelik vélja
immitseb. Kui kogu varv ara kasu-
tatud, 16igake dra véike ratas ning
saab uuesti triikkima asuda.
Kangale triikkimiseks kasutage
spetsiaalseid vérve, mida saab osta
hobipoodidest. Varvid piisivad su-
letuna pikka aega, ning kui majas
on véikesi lapsi, saab neid varve ka-
sutada ka riietele tekkinud plekki-
de varjamiseks. Véarvid on veekind-
lad ja piisivad kangal hésti ning
esemeid saab pesta masinas.
Paberil harjutamiseks sobivad
ka vesi- voi guasSvarvid, hiljem
saab triikitud kujundeid kasuta-
da kaartide meisterdamisel. Olu-
line on, et kangas, millele triikki-
ma hakkate, on triigitud ning laua-
le asetatud ilma kortsudeta. Samu-
ti peaks aluspind olema iihtlane ja
kindel, et kujutis jaédks korrektne.

PILLE HERMANN

Vaikesed neerukujutised on
triikitud vereurmarohu juurtega.
Kui ilm juba siigisene, saab
triikitud kangast kingikotid
ommelda.

Kaunistuseks sobivad nodbid

voi parlid.

PILLE HERMANN

Siduge rabarberivarred tugevasti Katke raberbrivarred varviga

kinni ning Idigake otstest siledaks,  ning seejarel vajutage kujutis
et lilledis jaaks iihtlane. kangale.

Vaatamata sellele, et kujutis on iiks, saab mangida selle paigutamisega —
kas triikkida lilledis iihtlase reana voi hoopiski kolm-neli 6it iiksteise all.
Kui varsi pdrast iga vajutust varviga kokku ei tee, jadb ka dietoonide
tugevus erinev.
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Arukula kohvikutepaevast

Eelmises Targu Talita
numbris ilmunud Arukiila
kohvikutepaeva loosse
sattus toimetuse siilil va-
lesid fakte. Vabanduseks
nii autori kui arukiilalaste
ees jatkame kohvikute-
paeva muljetega ka selles
numbris.

Arukiila kultuuriselts korraldab ko-
duvallas igasuguseid toredaid tiri-
tusi, liks neist on niiiid juba neljan-
dat aastat toimuv kohvikutepaev.

Péev algas rahvamaja ees koh-
vioa 6nnistamisega, igaiiks sai tas-
kusse poetada kohvioa, et panna
endas idanema mote avada jargmi-
sel suvel kohvik ka enda koduaias.

Kohvikupidajaid oli seekord
kiimme. Et asi veelgi enam pone-
vust pakuks, oli igas kohvikupai-
gas peale kohvi-kookide mingi iil-
latus, méng voi tegevus, millest tu-
lenes kohviku nimigi. Ringkaigu
hélbustamiseks said soovijad asu-
kohakaardi.

Arukiila Vildivilla Matkaselli
kohvitoas pakuti selle maja tuntud

Meeleolu Arukiila kohvikutepaevalt.

headuses kiipsetisi, varsket mett,
tirditeesid, kasit6od. Uhe teemana
raagiti matkatoidust ning jagati tar-
kusi matkavarustuse pakkimiseks.

Nostalgia kohvikus hullutas s6p-
ruskond kaunis aias romantiliselt
kujundatud valges suvetelgis kii-
lastajaid toeliselt maitsvate soolas-
te ja magusate kiipsetistega. Koi-
ge krooniks 6hulised Pavlova koo-
gid vahukoore ja virskete marjade-
ga. Nostalgiatunnet lisasid kunagi
nii raskelt hangitav punane valgete
mummudega kohviserviis ja kosti-
tajad-daamid oma linastes suve-
kleitides, roosimustris polled uh-
kelt ees.

Edasi juhatas kaart Jaama té-
navale, kus oli end sisse sead-
nud Ohukohvik. Selle korralda-
jaks olid tegusad noored, kelle kée
all olid valminud maitsvad pitsad,
kasito606lu, koogid ja kilutriihvlid,
mida ilmselt paljud said maitsta
esimest korda.

Muruplatsile olid puidust eu-
roalustele asetatud pehmed mad-
ratsid, padjad, pleedid, kus pikast
jalutuskaigust monus jalgu puhata.
Virgemad voisid end proovile pan-
na nii muru- kui osavusméngudes.

Kohe iile tdnava juhatas nutikalt
asfaldile joonistatud kiri kiilastajad
Muhe Mahe kohvikusse, kus paku-
ti ainult mahetooteid. Meniiiis oli
varskendav maasikasmuuti ning
tellida sai vitamiinilaksu — kdogi-
vilju dipikastmega.

Manniku tee alguses oli kahe
perekonna avatud Perekohvik, kus
vOis maitsta avokaado-piparmiindi
kiilmsuppi ja ootamatu koosluse-
ga maiust — Sokolaadikooki hapu-
kapsaga.

Signela ilukohvik oli igati oma
nime vaariline, sest lisaks s6okide-
le-jookidele anti ilualast ndu ja teh-
ti protseduure. Ilunéudlejad lapsed
seisid ndomaalingute jarjekorras.

Arukate kohvikus said soovijad
Oppida susi valmistamist ja servee-
rimist. Peeti loenguid tervisest ning
ammutati teadmisi oomega-3 rasv-
hapete kohta. Samas sai tegelda
ajuglimnastikaga voi vaadata Gue-
kino.

Lisaks neile tegutsesid {ihepée-
vakohvikud ka Moisas ja Hellema
salong-muuseumis ning viimasena
uksed sulgenud O6kohvikus.

SIRJE KARI

SIRJE KARI




Meevurri ajamiks vajalikud detailid ja kokkupaneku jarjekord.

Tehnika 535

HEINO SALUMAA

Teeme ise meevurri ajami

Mesinikel on alanud
meevurritamise aeg ning
meevurr on selleks igati
vajalik tooriist. Kel pole
onnestunud mootoriga
tootavat meevurri soeta-
da, voib selle ajami val-
mistamist proovida ka ise
teha. Nouandeid selleks
jagab kogenud mesinik
ja osav meistrimees
Heino Salumaa.

See ajam on koige lihtsama ehitu-
sega ning odavate detailidega. Vaja
on ilma akuta akudrelli v6i vana
akulaadijat. Koige tdhtsamad osad
saate aga vanalt lampidega raa-
diolt, monelt noukaaegselt Rekor-
dilt, Punaselt Retilt vims. Raadiost
saab trafo, astmelise liiliti ja lambi-
pesa koos lambisokliga.

Trafost kerisin maha lampide
kiittemahise ja anoodpinge méhi-
se. Drelli jaoks méhkisin asemele
juhtme véljavotetega iga kahe vol-
di tagant, 5-7-8-9 ja 10 volti. Raa-
dio trafole mahkisin iga voldi koh-
ta 4-6 keerdu.

Soovitatav on teha véljavotteid
rohkem, siis saab katselisel teel va-
lida optimaalsed kiirused.

Drellile alaline pinge

Drelli ankrule on vajalik alali-
ne pinge. Selleks koostasin dioo-
didest sildliilituses oleva alal-
di ploki. Dioodideks sobivad va-

Sitd a loldk. Seeenm

. b
':!- il Pl

Meevurri alaldi skeem.

nad, umbes viieamprise voo-
lutugevusega dioodid D242b,
D243b,D245b,D247b,KD202D.
Selleks otstarbeks olen kasutanud
ka auto generaatorist vilja montee-
ritud dioode.

Drellile tuleb kinnituseks teha
kronstein, millega drell kinnitub
vurrile. See jadgu iga meistrimehe
omaloominguks.

Seejarel panin drelli padru-
nisse véikese pulga, sinna peale
jupi kummivoolikut, mille alumi-
se otsa kiilge kinnitasin vurri vol-
li 1abim6oduga 14 mm. Muidugi
tuleb hammasratas koos vindaga
dra votta. Kontrollige ka, kas vol-
li alumine ots toetub ikka kuulike-
sele. Alguses, kui raamid on mett
tais ja kaivitus raske, aidake natu-
ke kaasa.

Meevurri ajami kokkupanekuks
olen kasutanud noukaaegseid 3-F
voolumdotjate karpe. Sinna sisse
mahuvad kenasti 4ra nii trafo, im-
berliiliti, alaldi plokk kui toiteliliti.

Drelli padrunisse kinnitatud me-
tallist pulgale peale pandud kum-
mivoolikust tiikike toimib padru-
ni ja meevurri vahelise amortisaa-
torina.

Trafo valmistamine

Koige keerulisem on muidugi tra-
fo valmistamine, aga kui on olemas
juba vorgumaéhisega trafo pool, siis
iilejadnud véljavotetega keerdude te-
gemine ei ole enam raske. Kuna drel-
li mootoril ei ole ergutusméhist, pole
vaja ka trafolt eraldi véljavotet.

Muidugi tuleb uurida, kas vurri
volli alumises otsas on kuulike, mis
kergendab poodrlemist. Juhul kui
raamid on koik mett téis, tuleb kie-
ga kergelt hoogu anda. Drelli moo-
toril on ka reversliiliti, millega va-
jadusel saab muuta raamide poor-
lemise suunda. Drelli paastik tuleb
fikseerida to6asendisse.

Targu Talita



23. AUGUSTIL 2014 ALGUSEGA 10.00
VANAMOISA VABAOHUKESKUSES SAUE VALLAS HARJUMAAL

OTT LEPLAND SVJATA VATRA
GRETE PAIA

Latin-Dance tantsugrupp Panter - Saue noorteband Horny Pandas - mustlastantsuriihm
Shatritsa - naisriihm Lepalind - ansambel Brocol - Carolina tantsustuudio -
rahvatantsuriihm Kand ja Kabid - MyDance tantsustuudio - paevajuht Sven Sumberg

Ponevad tegevused ja 1200 m? suurune Eesti Toidu Telk
atraktsioonid kogu perele: O%QO QD

benji-hlipe, Kalevi lastelava, &0 UUS! Sibulatinav
mudellennukid, vibuala, sepikoda, ﬁ

zorbing, batuudid, loomaaed, olllp > Kulinaarne Duett
kasitoo Gpitoad jpm T vaatemingulist etendust pakuvad:
Ohutus-ja paastealal: Maanteeamet, Lia Virkus, Ragne Vark, Ants Uustalu,
Piirivalve Lennusalk, Eesti Politsei, Roman Zast3erinski, Silja Luide, Pille
Paasteamet, Eesti Punane Rist - Petersoo, Inga Paenurm, Piret Hanson,
Militaaralal: Eesti Kaitseliit, Angelica Udekdll

Militaarseiklus ja relvade naitus

Nelja valla kiilade péev ja KUUM TULEVARK RUF ILUTULESTIKULT

~ talendikaima kiila valimine

LAADAL MUUGIL PARIM EESTI TOIT JA KASITOO

o TULE RONGIGA!
§aue jaamast 10-minutilise jalutuskdigu kaugusel
Odbsel kaigus lisarong Saue-Tallinn, kell '2_3,:4_0_ s
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7 KARDIKESKUS
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