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Mone kilomeetri kaugusel
Reimsist, Epernay’s, asub
ainulaadne uus miiligikoht
C comme Champagne, kust
voib leida 300 eri Sampanjat.
Tooted on perefirmadelt ning
igast pudelist leiate moistliku
hinnaga joogi, milles
peegelduvad nii vastava
viinapuuaia pinnasest
tulenevad maitseniiansid
kui ka veinimeistri oskused.
Viinamarju, millest valmib
mullijook, korjavad nad

oma kodu iimbert kasitsi.
Enne kui ostuks ldheb,

uurib miiiigikoha omanik
kliendi maitse-eelistuste
kohta ning valmistab ette
degustatsiooni koos foie
gras’ ja kergelt suitsutatud
I6hega. Alles parast seda,
olles leidnud oma lemmiku,
minnakse riiulite juurde ja
sooritatakse ostud.

C comme Champagne,
Epernay, rue Gambetta.
www.c-comme.fr

Reimsis, Prantsusmaa mullikeste pealinnas, on iihest vanast lossihoonest saanud
20 toaga hotell. Selleks, et kihisev milestus koju kaasa viia, tasub kiilastada kohta
nimega C comme Champagne, kust leiate iile 300 $ampanjaetiketi mitmelt
perefirmalt.

TEKST SILVANA RIZZI

G een Chateau Les Crayeres ei
saagi kuskil mujal paikneda kui

Sampanjapiirkonna stidames
Reimsis. Lossi nimi — Crayéres —
on seotud Vana-Rooma aegsete
Saint-Nicaise ndlvadel asunud
kriidikaevandustega, millest sajandite
moodudes on saanud veinikeldrid,
mis oma avarustes niild tuhandeid
noobleid Sampanjapudeleid peidavad.
Art déco stiilis lossi lasid 1904. aastal
ehitada markii ja markiis de Polignac,
Champagne Pommery omanikud.
Tegemist oli omaaegse vaga erilise
perekonnaga, kes alati oli sotsiaalse
elu keskpunktis, olgu selleks siis Reimsi
lennundusnédalate ellukutsumine
voi Parc Pommery asutamine, mis oli
teatavat liiki spordiakadeemia tollastele
kehakultuurlastele.

80 aasta mooddudes laks vahepeal
mitmele omanikule kuulunud loss Polig-
nacide kdest perekond Gardinieride
valdusesse, kes sellest Prantsusmaa the
kaunima, pargi keskel paikneva Relais &
Chateaux’ hotelli tahtsid teha. Hoones
on 20 tuba, mdéned nendest vaatega
imelisele Reimsi katedraalile. Tubade
sisustus on luksuslik: baldahhiinvoodid,
vaarikad kangad ja antiikmoobel - siia
juurde veel elamise kunsti 6petus maail-
ma koige rodmsamalt veinilt.

20. sajandi alguses ehitatud kaar-
akende taga olevad salongid on just 6i-
ged paigad, kus riibata $ampanjaséém
ja seda peente suupistetega tdiendada.
Aiast avaneb vaade kahe Michelini tar-
niga restoranile, kus tegutseb peakokk
Didier Elena. Oivalised on selle kbogi
Saint-Jacques'i Kreeka pahklid korvit-
samarmelaadiga, nagu ka grill-lammas
ja mereahven punapeedi ning kaaviari-
ga. Magustoitudest tekitab ovatsioone
kodune tort. Iga roa korvale pakutakse
moistagi tapselt sobivate maitsenians-
sidega Sampanjat.

Tubade hinnad ulatuvad 4700 kroo-
nist 9000ni.

KUNINGLIK KULALISLAHKUS
Paremal: lossi omanik Laurent Gardinier

TIPPKOKK
Vasakul: peakokk Didier Elena, all: hotelli restoran




