Marche’i maakonna toitude
ja veinide vahel on alati
olnud tugev ja katkematu
side. Aadria mere rannikul
Fanos toimus septembri
alguses juba kiimnes
“Festival del Brodetto”, kus
need kaks poolt taas:
iihendati. Festivalon = -
pithendatud Aadria mere:

andidest tehtud piirkonnale

iseloomulikule kalasupile
brodetto. Show cooking’u
alas on voimalik maitsta

supi erinevaid variante ning

riilibata peale spetsiaalselt

Kirde-Itaalia maakonna Friuli veinid annavad ligi 3% Itaalia veinitoodangust.
Maakonna migine maastik toob Vahemere-airsesse kliimasse suurelt koikuva
temperatuurivahemikuga mandrilise kliima noote.
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utel Friuli valgetel veinidel
U on suurte ja korgelt hinnatud

tootjate kombe kohaselt
suurepdrane karakter ja konsistents, mis
sobib kui valatult paljude roogadega.
Kes soovib veini kdrvale elamust, sellel
tasub kiilastada brodetto-festivali.
Friuli on alati olnud hinnatud veinide
stinonuum. Collavini, Livio Felluga,
Marco Felluga, Gravner, Jermann,
Venica... Need nimed on teinud Friuli
piirkonnas ajalugu eelkdige oma
kuulsate valgete veinidega. Kuid
kilvatud pinnaselt on kasvamas
uute veiniloojate pdlvkond, kes on
Itaalia-paraselt korgtasemel ning
palvinud veiniarmastajate heakskiidu.
Uute veinide kaubamark on valgete
veinide tipp Friulano, mida varem

1. Il Carpino 2.
Loc Sovenza 14/a Loc Giasbana 12

San Floriano del Collio (Go) | San Floriano del Collio (Go)

Tel 0481884 097
Exordium
23,80 eurot

Tel 0481391 432
Collio Bianco Vigne
18,10 eurot

kutsuti ka Tocaiks, kuid ungari Tokaj'ga
sarnanemise t6ttu on lubatud nidd
vaid pikem nimi.

Millised neli veini saavad kodige
kuulsamaks? Kindlasti Carpino
Exordium (Friulano), millel on pehme
kollane ja érnalt smaragdroheline
toon, tugev I6hn, milles tungivad esile
mango, laimi, Urtide ja rohelise 6una

4. Davide Feresin
Loc San Quiricio 2 bis
Cormons (Go)

Tel 0481630032

Friuli Isonzo Tocai Edi
14,50 eurot

3. Marco Sara

Via dei Monti 3
Povoletto (Ud)

Tel 0432 666 066
Tardive Vdt Bianco
15,80 eurot

aroom, ning rikkalik tasakaalustatud
maitse. See vein sobib suureparaselt
koorikloomade, kdogiviljade voi
merekarpidega pasta ning viinamarjade
ja juustu korvale. Jargmisena tuleks

dra markida Marco Sara Tardive

Vdt Bianco, mis on kuldne ja veidi
ldbipaistmatu varjundiga ning tdidlase
ja pikaldase aroomiga, milles on eriti
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