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Uleriikline tarvitajate- ja majandzisiihisuste ostu-miiiigi,
omatidstuse ja nouande keskkoht. Rahvusvahelise
kaubaveo, kinnituse ja tollimise talztus

Ladud — kcigls kodumaa linnades ja suuremates keskkohtades.
Liikmed — 254 tthisust 100.000 iiksikliikmega.

Osakapitaal — 50 miljoni marka.

Liibimiiiitk — 1922 aastal — 1.538.887.479 marka.
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Péllutdsriistu ja masinaid. Petrooleumi, naftat ja miilirdedslisi.

Kunstviietusaineid. Riide~ ja pudukaupa.

Tolduaineid ja pdllusaadusi. Naha-~ ja tubakakaupa.

Ma]atarbeld. Rauda ja terast. Kooli- ja kontoritarbeid.
Kalastustarbeid.

OMATOOSTUSETTEVOTTED:

Kaldtdostusasutused —Tallinnas; Baltiskis, Saaremaal, Kolgas jaRammusaarel.
Kartuli-, viljakohvi- ja veinitédstused ja-alandus — Pdltsamaal ja
4 saeveski — Tallinnas.
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E. T. K. litkmeks voetakse koiki tarvitajate- ja majandus-
iihisusi kui ka normaal péhikirja alusel toétavaid kala-
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Tiielikke piirituse, Olle, pdrgi, tdrklise, limonaadi,

keemia virvimise ja muude vabrikute sisseseadeid
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VALMISTAB
Vase- ja masina-aparaatide vabrik

A. HOFRICHTER

Tartus, Kalamehe tin. nr.

Tellimisi koiksugu tilalnimetatud vabrikute masinate,
pollutéomasinate ja riistade paranduste peale tii-
detakse vabrikus, kui ka koha peal korralikult
ja ajakohaste hindadega.
Pumbad, armatuuride osad, klaasid, ventiilid, kraa-
nid ja muud sarnased masinate ja vabrikute sisse-
seade tarbeasjad alati saadaval.
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’ MASINAEHITUSVABRIK Telefonid: 4-20 ja 19-73,
Franz Krull AIS Telegr.: KRULL Tallinn,

¥4

Tallinnas, Kopli tiin. 28.

Téielikud sisseseaded VIINAVABRIKUTELE, REK-
TIFIKA/TSIOONE-TARKLISVABR[KUTELE’, puudestil-
leerimis- ja linadli-vabrikutele, nahavabrikutele jne. Koik- .
sugu parandustédd masinaehituse alal.. VALAMISE,
KATELSEPA, VASESEPA ja SEPA tood.

LOKOMOBIILID, TURBAMASINAD.

KUNSTJAA- ja KULMETUSSISSESEADED igasu-
guseks otstarbeks. Pollutédémasinad ja majatarbed.

ULE POOLESAJAAASTANE TEGEVUS kindlustab
tellijale asjatundliku, vastupidava, korraliku ja hinna-
vddrilise t06.

Igasugused eelarved ja nouanded tasuta.
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I. aastakaik

ILMUB KORD KUUS.
Tgllimise hind Mk. 200.— aastas$
Uksik nummer MK. 30.—

Vastutav toimetaja V. Karp
Viljaandja H. Kahu

Toimetus ja talitus:
Tallinnas,
Suur Karja tin. 19

Sisu:

Maisi timbertootamine piirituseks (jirg).

— Kartuli keemiline koosseis. — Moni s0na

rukkilinnakste tegemisest. — Moni sona klopitorrest piiritusevabrikus.

Maisi GmBertsstamine piivitusels.

Dr.

G. Foth’i jirele.

(Jirg.)

3. Mitte viihe linnaseid vétta ja
ainult haiid.

1 tsentneri maisi peale voetakse 10%&
otre (12,2 vene &) pikaaja kasvugd lin-
nasteks, vihemaga v0ib ehk ainult iseéra-
listel juhtumistel toime 'saada. Uhesugune
piirituse rohkuse ehk, mis iiks ja seesama
on — iihesuguse meski kogu peale tuleb
maisi {imbertdtamisel {imarguselt 50%0
rohkem otre votta kui kartulite iimbertdota-
misel. Selle jirele tuleks 100 pd. maisi peale
votta iimarguselt 10 puuda otre linnasteks.

Kui linnaskelder liiaks vdikene on, siis
voib kolme segadise asemel kaks teha, et
aga paremaid linnaseid saavutada s. o.
pikemaajaliselt kasvatud.

Linnased peavad head s. o. diastase-
rikad olema; mitte iiksi, et odrad head
oleks, vaid ka linnased peavad Oige tem-
peratuuri mitte tile 14° R. juures kasva-
tatud olema. Kui odradest ja kaertest
koos linnaseid tehakse, siis peab digel ajal
lavasid mbdedukalt niisutama, epg ornad
kaera tera juurekesed ei kuivaks ja :vara-
kult dra ei nirtsiks ja sureks. Muud lin-
nase tegemise reeglid koik nagu kartulite
timbert66tamisel. Linnased olgu histi
purustatud. :

4. Diastase puudus meskis.
Korralikult ja hoolsalt . tehtud meski
peab rohkeste. diastaset sisaldama, et klopi-
torres suhkrustamisel tekkinud dekstriinid

koik kédrimise aegu, lopulikult &rakéadri-
vaks suhkruks muutuksid ja iihtlasi ka
drak#ddriks. See maisi timbertGGtamise
peatingimine ei leia praktikas tihtipeale
kiillalt kohast tdhelpanu ja on keetmise
juures tehtud vead iihes diastase puudu-
sega peapohjaks, kui halvad piiritussaagid
ei vasta aja nouetele vOi laboratooriumis
tehtud k#drimise proovile, et nii ja nii-
palju peab 1 puudast maisist alkoholi
vilja tulema.

Tarvitakse rohkeste hiid linnaseid, siis
tuleb diastase puudust otsida embkumb,
kas meskimisel tehtud vigades ehk jille
pirmi- ja ké#rimise kisitluse juhtimises
voi on koguni todstuse puhtus iileiildiselt
voetud kahtlane.

a) Diastase norgestamine meskimise juures.

Linnase suhrustamise ensiiiim-diastase-
on, nagu piiritusmeistritele tuttav, viga
orn korgema temperatuuride vastu, selle-
pédrast on ka ajutine ilelijgne soojus mes-
kimisel hiddaohtlik ja peab seda piilidma
dra hoida.

Diastase ndorgestus klopitorres siinnib
seda kergemalt, kui meski segaja klopi-
torresy hiisti ei toota ja meskimise soojuse
tousu hoolikalt tdhele ei panda. Korraga jér-
sult pahvatus enam-vihem vedelat maisi
keedise viljalaskmine hentsest on kaunis
hédaohtlik ja tuleb seda tingimata  dra
hoida. Viljalaskmine siindigu pikkamisi
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ja ithtlaselt, seejuures hentse viljalaskmise
ventiili rattast iistepuhku edasi-tagasi lii-
gutades. Kohalist kdrget soojust (kdrveta-
mist) voib ainult pikkamisi meskimisega
dra hoida: selle té6ga ei peaks kunagi
ruttama ega kiirustama!

Diastase hoidmiseks on soovitav meski-
mise alguses ainult {iks kiihvlitdis pressi-
tud linnaseid klopitdrde visata meskimiseks
kogutud veesse ja meskimist jdtkata sel
viisil kuni keptermomeeter Kkorralikult
soojust hakkab nditama, et véimalus oleks
soojuse tousmist kontrolleerida. Selle
peale pannakse viljalaskmine seisma ja
lisatakse suhkrustamiseks méaédratud lin-
nased koik korraga juure, kuna nad kar-
tulite timbertdotamisel harilikult portsjoni-
viisi juurde lisatakse ja viimane /3 tihti-
peale alles pérast viljalaskmist. Seda
" moodust voiks ka maisi tootamisel tarvi-
tada, kui siin iiksi diastase hoidmisega te-
gemist on ja mitte iihe teise asjaoluga
mis tingimata tuteb arvesse vdtta, kuna
tal kartulite t66tamisel suurt tdhtsust ei ole.

Mais on vaene sulavatest, parmitoiduks
viga tarvilikkudest ,lagunenud“ munavalge
ainetest, see ongi peapodhjuseks, mikspi-
rast maisi tootamisel vordlemisi rohkem
linnaseid tarvitakse.
laguneks ehk sulaks, peab munavalge-la-
hutavate ensiiiimidele, nii hésti teatud aega
andma ja ka muid soodsaid tingimusi voi-
maldama. Sel pohjal peabki koiki linna-
seid voimalikult varakult klopitorde andma,
peale selle ka veel vdimalikult kaua muna-
valge lagunemisele soodsaid soojuse tingi-
musi soetama s. o. meskimise tempera-
tuuri kauem 50° C. (40 ° R.) juures hoidma.
Kui juba ?/+ hentset viljalastud, siis vib
alles pikkamini soojust tosta kuni 1dpu-
temperatuurini 60—61 C. (48—49 R.); iga
korgem soojus tuleks juba kahjulikuks lu-
geda ja norgestab diastase joudu. Ei
peaks juhtumisi tdhendatud IGpusoojust
saavutatama, siis voib auruga soojendami-
sega jdrele aidata, viimast kas otse mes-
kisse lastes ehk libi keerdtoru (shlange)
soojendates.

Et harilikult pikkad klopitdrre termo-
meetrid iisna dieti ei nﬁita, siis peab mes-
kimise 16pusoojust dige, vihema termo-
meetrika katsuma ehk kdige parern sellega
Iopetama. .

Moédaminnes olgu siin tdhendatud et
peale hentsest viljalaskmist kdik hentsega

]

Et viimastest palju’

iithenduses olevad aurutorud saaks iiksi-
kult auruga ldbi puhutud, sama ka koik
kraanid, manomeetritoru jne.

Suhkrustamiseks jdib meski /2 tunniks
seisma. Sellest seisu ajast kdrgema Iopu-
soojuse juures jitkub kiillalt, kauem seis-
mine kdrgema soojuse juures voib ka dias-
tase peale norgestavalt mojuda. Suhkrus-
tamise aegu valmistakse pArmimeski, sellele
jirgneb meski jahutamine, 30" C. (24 R.)
juures lisatakse meskile pérm juure ja
jahutakse meski edasi kuni k##rimise tem-
peratuurini.

b) Diastase norgestamine hape juure vot-
misel meskis.

Hape juurevotmisega kéirivas
viheneb diastase moju ja kui hapekraad
ile 0,9 touseb hdvineb see mdju téieste
ja dekstriinid jddvad suuremalt jaolt &ra-
k#drimata. Suurem hape juurevotmine
ripub &ra ileilildse mustusest tddstuses,

ndit.: puudulikusest puhtusest klopitorres,
magusa meski torudes, meskipumbas ja
kédritortes. : '

Siinjuures oleks juhus téhendada olema
miitigil olevate antiseptiliste, selge™ (klaari)
disinfektsiooni-vedelikkude kohta. nagu:
lahjendatud soolhape, soodalahuse, mon-
tanini ja teiste sarnaste vahendite tarvita-
mine igakord korraliku jarelvalve puudusel
loodetavat tagajérge mitte ei anna selles
motes, kui t6omees torte madrimist loha- -
kalt toimetab, siis ka tors pdhjalikult des-
infektseeritud ei saa s. o. kui t66 juha-
taja ise piisti juures niikaua ei seisa, kui
tors viimase lapikeseni médritud ei ole.
Méaritakse aga tors vérskelt kustutud lub-
jaga d#ra, mis peale /2 tunni seismist
kuuma vee ja harjaga mahapestakse, siis
on see kerge kontrolleerida, kuna eespool-
nimetud selge vedelikuga mi#ramise jérele
histi atu ei saa, kas tors on igaltpoolt
korralikult maééritud voi mitte. Rohke
hape juurevotmine voib ka 15puks pak-
sust maisi kestade kihist tulla, mis halva
maisi lagunemise tGttu meski peale kokku
korjavad ja meski pinda kihina kattavad.
See hidaoht esineb eraldi siis, kui torred

, lilaks #éreni tdidetud meskiga ja -sdehape-

kiht ei suuda kestasi kuidagi kihina katta,
siis tekkib alkoholist labiimbunud, kestades
ohu kokkupuutumisel ja mdjul déidikahape.

meskis .
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5. Péirmi puudulik toitmine ja muud
vead pidrmi valmistamisel.

Uks esimine peatingimine pérmi valmis-
tamiseks on, et tugeva-ki#rijoulisi pirmi-
kogu saavutamiseks peab eestkidtt selle
eest muretsetud olema, et niihisti pirmi-,
kui ka peameskis pirmiseenekeste hoog-
saks kasvamiseks leiduks vGimalikult sood-
sad toitlus-olud ja tingimused. Nagu teada,
on maisi meskid sulavate munavalge ai-
nete poolest 0ige ‘vaesed, kuna viimased
aga parmi peatoitu moodustavad, siis ei
ole mitte iiksi tarvilik rohkem linnaseid
parmimeski jaoks votta (100 litre = 8,1
pange peale 10 kilogrammi = 24,5 nl. lin-
naseid), vaid peab ka linnase munavalge
lagunemist soodsustama. Selleks otstar-
beks pérmimeski tegemise ajal 1/2 tundi
50°C. (40°R.) juures seistalastamunavalgete
lagunemiseks enne kui meski l5pu-tempe-
ratuurini 62—63° C. (50—51 R.) soojen-
takse ja alles siis jd#b péarmimeski suh-
krustamiseks seisma 1'/2 tunniks. Kor-
gema lopusoojuse tdhtsus seisab teatavaste
piarmimeski steriliseerimises (kahjulikkude
bakteeriate hivitamiszks).

Pédrmimeski suhkrukraad ei tohiks liiaks
madal olla, umbes Samasugune, nagu
peameskis (18—20° Ball), et rohkem alko-
holi valmis pérmis tekkiks pirmiseenekeste
kaitseks kahjulikkude plsnelukate vastu.
Nonda siis peaks pérmimeski tegemiseks
vihe vett votma, tuleb aga meski see juu-
res lilaks paks vilja, peab klopitorrest
juurevoetud meskit ldbi soela laskma. iile-
liigse kestade korvaldamiseks.

Teine tdihtsam peareegel on, et pirmi
tegemisel igasugu kahjulikkude bakteeriate
arenemine ja siginemine #ra hoitakse ja
hivitakse. Viimased ei ole mitte tiksi
pirmile dérmiselt hiidaohtlikud, vaid nende
suurem kahjulikkus tuleb esile suures mes-
kis, kuhu nad pédrmiga iihes sattuvad ja
selle  jdreldus on: hape—juure‘vﬁtmine
k#drimise aegu, diastase jou norgestamine
ja sellega iihtlasi on dekstriinide 15pulik
drakddrimine takistatud ja drhki#rimised
korged. :

Piimahape pirmidega tootades, peab
pirmimeski hapendamlse protsess voima-,
likult -puhtalt ja ﬁlge temperatuunde ]uu-
rés ldbiviidud saama, .tarvitades esimise
pirmimeskide ‘hapendamiseks tingimata
- kultuur-piimahapeseenekesi. - :

’ ; |

Teatavasti hapneb kultuur-piimabape-
seenekene parmimeskisvisamalt, mis ainult
maisimeskist ja linnastest on tehtud, kui
kartulimeskides, mis maisimeskide halvema-
test toitlusoludest on tingitud. Seda vdib
dra aidata vdhese rukijahu juurevdtmisega
pirmimeskis (*/2 klgr. 100 liitri pé#rmi-
merki peale). Pir mlmeski hapnemise aegu
peab temperatuuri teravalt silmas pidama.
Hapendit, olgu see algus ostetud puhas
piimahape vdi igapdev juurepandav ,vana
hape“, ei tohi kunagi enne juure panna
parmimeskile, kui see koigevihemalt 45—
46" R. on jahtunud, sama ei tohi hilja

Bhtul haphevat meskit iile 48 ° R. soojen-

dada, mis juba liiaks pidrmihape-seenekest
norgestaks. Alla 40° R. ei tohi hapnev
meski teisel hommikul minna, sedavord
peab katsuma péirmikammert soe hoida;
parem oleks kui pidrmimeski {ilepea ei
saaks nii korgesti soojendatud hapnemise
aegu. Olgu veel tdhendatud, et soovitav
temperatuuri hoidmine seda kergem on,
mida suurem meskikogu hapneb ja mida
paksemad on pérmitiinnide lauad. Selle-
pédrast toimetaksegi sagedasti kahe sega-
dise juures kahe pdrmimeski hapnemist
koos iihes tiinnis:

Juhtumisel, et koigi tarvitusele vGeta-
vate abindude peale vaatamata meski hape-
kraad kdigevihemalt kuni 14 c. ¢. Delbik.
jidrele ei ulata, siis vgib otstarbekohaselt
hapekraadi véidvlihape juurelisaga *soovi-
tava kraadini tosta; selleks on tawyvis
arsenikvaba védvlihapet tarvitada, s. o.
nondapimetatud tehnilist v&dvlihapet. Et
iihe kiimnendiku vorra (0,19 hapekraadi
tosta, tuleks 100 liitrii pdrmimeskile 15
kub. tsentim. kanget védvlihapet 66 ° Bomi
jdrele juure lisada. Kui on niiteks: pérmi-
meskis 1° hapet, siis on  0,4° jaoks vaja
v. hapet juure lisada: 4 X 15 = 60 k. tsentim.
kanget véivlihapet ja kui pérmimeskis on

250 liitrit, seega - 1q .= 150 kub. tsentim.
viddvlihapet. Kanget viivlihapet peab

4—5 kordse ehk veel rohkema veega nor-
gestama puust kapa sees, vidvlihapet
vee sisse kallates, aga mitte timberpéordud
(vett’ véﬁvlihappesse) 1
Viivlihape juurepanek toimetatakse peale
parm1mesk1 tileskeetmist steriliséerimiseks
75° C. (60° R.) piimahape-seenekeste hi-
vitamiseks; enne  iileskeetmist : voetakse
45% R. juures ,vana hape® #ra jirgmise,
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pirmimeski hapendiks, Juurepandav nor-
gestatud vidvlihapelahus kallatakse pikka-
misi iile tiinni ddre juure, seejuures tuge-
vasti iimbersegades 5 minutit ehk rohkemgi.

Kui niiiid puuduvat hapekraadi piima-
hape pérmide juures voib vidvlihape juure-
lisanguga parandada voi jérele aidata, siis
voiks piris vidvlihape-pdrmidega todtada,
mida Dr. Foth just ei soovita, arvates, et
siis ei saa munavalge lagunemist kiillalt
otstarbekohaselt, nagu eespool klrjeldatud,
14bi- vila. Kuna see "prof. M. Biicheler’i
Opetuse jdrele vidvlihape-pirmide tarvita-
misel kiillalt voimalik on, isedranis meski-
mise pieval parmimeskit seista lasta 40 ° R.
juures munavalgete lagunemiseks. Kui aga
kohalised pidrmikambri tingimised kiilmuse
tottu ei luba pdrmimeski hapendamist ots-
tarbekohaselt libi viia, seal soovitab G.
Foth ise ka vidvlihape-pirmidega toctada.
Viimaste pdrmide tootamisel hoitakse hape-
kraad 0,8—0,9 c. c. titriiraparaadi jirele
pirmimeskis.

6. Ki#drimise liibiviimine (juhtimine).

Eeskirjaks on: hakukdirimine siindigu

madalama temperatuuride juures, pirast-
poolne soojuse jnurevGtmine ei tohi viga
varakult peale hakata ja peakéddrimise
10pul ei tarvitse soojus iile 27—28 C. (22—
23 R.) minna. Kiédrimise hakul, niikaua
kui meski veel vihe alkoholi sisaldab, on
hapet siinnitavate bakteeriate hidaoht isi-
dranis suur ja nimelt seda enam, mida soo-
jem meski on. Selle iile on juba eelpool
pikemalt seletud, kui hidaohtlik on héape
juurevotmine kédrivas meskis ja mis jirel-
dused sel on.

Korge kokkupanemise temperatuur niikse
aga ka vihe hapukas-(vihese hapekraadiga)
meskides, vast hoogsa p#rmi -ainete vahe-
tuse jdreldusena, veidi kahjulikult mojuma
diastase alalhoidmise suhtes, mis end sellega
seletada laseb, et .diastase munavalgeaine
laadiline on ja seega G. Heizelmanni kat-
sete jdrele pdrmi toiduks kélbab. Uldse
opetab kédrimise praktika, et kdik ruttu-
liselt lébiviivad kd#rimise viisid ainult rohke
linnase tarvitusel edukalt lopule viiakse.

Kéaaritorte suuruse jirele oleks kokku-
panemise temperatuur umbes 16—18°C.
(13—14 R.) juures ja iisna kiilmas ruumis
ja viikestes tortes 20 C. (16° R.), kuid
siiski ei tohiks soojus enne 20 tundi 24° C.
(19“ R.) peale tdusta ja alles 26 tunni ji-

“alkoholi.

rele ulatama kunni 27—28°C. (22°R.).
Ule selle ei tarvitse soojus peakiirimise -
16pul tousta. Kui torrejahutajad olemas,
tuleks neid tarvitada korgemat soojust dra-
hoides, sest kdrgema temperatuuri juures
ei jii mitte {iksi 10pukéirimine loiumaks,
vaid piirituse kadu auramiseteel on palju
suurem; mida soojem meski, seda rohkem
kisub s6ehapekaas alkoholi jaokesi enesega
ligi dhku.

7. Alkoholi viiljaauramise kadu
lahtistes tortes.

P#ris kinniste rauast k#drimise katlate
kasulikkuse peale on ammu tihelpanu ju-
hitud ja kes neid tarvitusele on votnud,
siis on neil kidri-katlate ostmise kulud
ammu mitmevorra tasutud, sest vedela
maisimeskide juures on alkoholi kadu aura-
mise teel palju suurem, kui paksuvditu—
kartulimeskide juures. Sellepdrast tuleks
torred kinni katta vihemalt lihtsa puust
kaantega, mis korralikult ménni puust teh-
tud ja kahest poolest kokkuliikatavad on,
Kaaned pannakse umbes 24 tunni pérast
peale, kui peakiirimine. vdiksemaks jadb.
Kaante tarvitamise ja tegemise iile on Nr. 2
pikemalt Kkirjutud ja oleks viga soovitav
olema jillegi nende tarvitamine tarvitusele
votmine.

8. Alkoholi kadu destilleerimisel.

Destilliivaparaat voib piiritust kaotada,
kui konstruktsiooni vead on, kas on vihe
meski kolonnes pdhjasid, voi on tema lébi-
moGtia lilaks viikene jne. Madala piiri-
tuse hinna juures ei pandud vihesest ka--
dust suurt tidhelegi, kuna aga niiiid juba
0,1 %0 algkoholi leidmine arvesse tuleb
votta. See teeks 6000 liitri praagas 6 liitrit
Tihtipeale vGib aga suuremat
kadu kindlaks teha ja leida.

Kahe kolonnega aparaatide juures peab
isedralist tdhelpanu juhtima selle peale, et
nondanimetud lutrevesi alkoholist vdima-
likult puhas oleks. Meie piiritusvabrikutes
neid aparaate ‘palju vist ei ole tarvitusel.

Vigu voib ka aparaadi juht (klaarija)
tihti teha, kui ta.aparaadi Liaks tdis hoiab
meskiga ehk iileméiira viimast juure pum-

- pab, seejuures piirituse jooksu filtris kaua

tagasi hoides. Aparaadi lilaks tdispumpa-
mist tuleb ette iseidiranis vedela meskide
juures, nagu maisimeskid seda on, kui
nad veel rohkesti alkoholi sisaldavad. Sel
puhul peab meskipumpa dige tasa ja pika-
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misi kdia laskma, ka siis tundub tihtipeale
praaga regulaatoris piirituse haisu, kui
pitiitakse lilaks kanget piiritust ajada, kus-
juures meski kolonne, mmuidugi mdista,
lilaks tdis peab olema. Aparaadi kinni-
jidmisel ldheb ka alkoholi viihe kaduma
ja tunnukse haisu praaga regulaatoris.
Kui seda tihti ette tuleb, siis peab maisi
tugevamini keetma, et kestad histi puhtaks
jadks, nagu eespool seda juba on seletud.
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Kui lilaks palju deflegmaatori (konden-
saatori) peale kiilma vett lastakse, vdib
alkoholi omajagu praaka minna. Kiilm
vesi jahutab kondensaatoris palju piirituse
aurusi dra, mille jireldusena soelte kolonne
alumisesse jakku lilaks rohkesti lutert
(lahja piiritust) tagasi jookseb, mida alt
tulev aur ei suuda iilessg tagasi viiagja
niiviisi sattub alkohol 1Gpuks praaga sisse.

V. K.

Rartuli Beemifine Roosseis,

Kartul koosneb veest ja kuivollusest,
tema erikaal on 1,06—1,16. Kartuli kui-
vollust moodustab suuremalt jaolt térklis.

Kartuli térklissisalduse all moistame
koigi nende ainete kogusummat, mis nor-
gestatud soolahapega keetmisel moodusta-
vad suhkurt, mis Felilingi sulatist (lahu)
redutseerivad, s. o. nimetud sulatisest (la-
hust) vaske eraldavad. Sellepirast pea-
megi tingimata vahet tegema térklissisal-
duse ja tdrklisvdértuse vahel,

,Térklisvddrtus on téhtis ja mdeduandev
piiritustéostusele; tdhendab, viimane teeb
tegemist ainult koigi suhkruseltsidega, mis
moju avaldavad Fehlingi sulatise peale,
temas olevat vaske eraldades (redutseeri-
des), kuna tidrklisvabrikus tdrklis tiksi
s. o. kartuli tdrklissisaldus véljapestakse,
kusjuures teised kartulis sisaldavad kor-
valised ained veega minema lihevad, Kar-
tuli tdrklisvidrtus on iiksikute sortide juu-
res Oige vankuv, mis oleneb ilmastiku ja
pollupinna oludest kartuli kasvamise aegu.

Tarklisviirtus kdigub kartulis 10—30%0

vahel, keskmiselt 18 %. Kartuli suhkru-
sisaldus on ka mitmesugune ja seisab
koos pilliroo- ja invertsuhkrust. Dr. Saare
leidis 10 kartulisortis 0,4—3,4%0 suhkurt.
Tema vaatluste ja katse jirele ei mdju
kartuli, subkrusisalduse peale mitte tiksi
temperatuuri olud, misjuures nad hoitud
saavad (laagerduvad), vaid ka iiksikute
sortide omadus, mis jillegi dige mitmesu-
gune: tihel sortil on suhkrumodustns-vGime
tugevam, teisel: kdrgem.

Kartuli suhkruseltside juure arvatakse
ka kartulis sisaldavad pentosanid, mis ka

norgestatud soolahapega keetmisel Fehlingi

lahus -redutseerivaid “suhkruseltsi moodus-

..

tavad. Kuid viimased ei ole mitte pér-
miga drakddrivad ja seega ei ole neil pii-
ritustdostuse kohta mingit tdhtsust. Dr.
Saare on 10 mitmesuguses kartulisortis
ainult 0,74—0,95%0 pentosane leidnud,
mis vastab kuivolluse peale. arvatud 3,25
—49%0 pentosanide-sisaldusele. .

Kartulis sisaldavate limmastikainete juu-
res tuleb vahet teha péris munavalge-ai-
nete ja munavalgetaoliste amidide vahel.
Kui viimaste iseloomu veel hésti ei tun-
tud, sarnastati neid munavalgeaintega.
Aga juba M. Maeraker leidis, et viihemalt
/4 kartuli limmastikainetes ei ole piris
munavalge ained. Pirast leidis Vaterstrad,
et keskmine amidlimmastik-sisaldus on
kartulites ligi 50%0. Prof. Maerckeri uuri-
miste jirele ripub &ra amidlammastik-sisal-
dus munavalge- ja tdrklissisalduse rohku-
sest, tarvitud véetisainetest ja tarklissisal-
duse vihenemisest kartulite hoidmise juu-
res keldris ja viljal kuhjades. Téhtsam
amidainetest on asparagin, mis ise#ranis
pirmile viga tarvilik ja soodne toiduaine
on. Amididi toiduviiirtus on vdhem, kui
piris munavalgeainetel ja alles pirmisee-
nekeste eluprotsessi mdjul muudetakse nad
védrtuslisteks munavalgeameteks loomadele
toiduks praagas.

Limmastiksisaldavate ainete hulka ar-
vatakse ka solanin, mis tuttav on- oma
miirgiliste omaduste poolest. Teda tekib
suuremal mdedul kevadil kartulite idane-

‘mise juures ja sisaldub isediranis kartuli

idudes. Sellepdrast ei ole soovitaw. liiaks
viljakasvanud kartulitest tehtud meski
praaka loomadele palju sé6ta; tulla moni-
kord sellest miirgilisi haigeksjifimist ette
kariloomade juures. Solaninisisaldus  ter-
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vetes ja hiisti valminud kartulites on oige
viiike, ainult 0,03—0,07%o.

Kartuli mahl on enamiste alati veidi
hapukas ehk nagu deldakse teaduse keeles:
niitab hapu reaktsiooni, mis kartulis si-
saldavatest oxalhape, tsitronihape ja teis-
test taimehapete hapu sooladest tuleb. Dr.
Saare leidis kuni 0,15%0 hapet (piima-
hape peale arvatud) kartulites, mis enam
korgema maa sees kasvanud; see hape
touseb kartulite midanemise juures veel
Oige tugevaste.

Kaitulite kiuaine sisaldus oleneb nende
koorte paksusest ja iiksiku sortide struk-
tuurist (sisemisest ehitusest). Selles esineb
jillegi, nagu eespooltihendatud teiste ainete
kohta, suur mitmekesisus - sortide jirele:
tihed annavad vedelaid, teised paksn mes-
kisi, nonda kuidas nende mugulate kiu-
Aine rohkus on.

Kartuli tuha osas leidub E. Volff'i ji-
rele suuremalt jaolt kaaligoolasi.

Kartuli t#rklisvidirtuse miidiramine
praktikas.

Kartuli tirklissisaldus leitakse tehni-
kas kaudsel teel tema erikaalu mé#idramise
abil.

Kartuli erikaal koigub 1,06 kuni 1,16
vahel ja ripub dra kartuli kulv_olluse-smal-
dusest. Mida korgem on kartulis tema
kuivolluse-sisaldus, seda korgem tema
erikaal.

Prof. M. Maerakeri vanemate katsete ji-
rele seisab kartuli kuivollus alati térklis-
sisaldusega teatud kindlas valiekorras, ja
nimelt keskmiselt 5,750 iimber. 1879 aas-
tal ilmus Gpetlaste M, Maercker’i, Behrend’i
ja Morgen’i lalaldase, pikema" aja koost56-
tamise jidreldusena allpool jérgnev tabel,
mis aastal 1907 G. Foth'i pool on revi-
deeritud ja tdiendatud ja sel ndol on ta
praegu veel igalpool kartuli tirklissisalduse
midramise otstarveks tarvitusel.

See tabel pGhjeneb selle tdeasja peale,
et koik kartulid kaunis. kindlaks jiivat
(konstant) hulka ,mitte-tirklisaineid“ si-
saldavad. Sel algusel erineb tirklisrikas
kartul — tiirkligvaesest kartulist - ainult” sel-
leldbi, et tema iihe ja sellesama mittetiirk-
lisainete sisalduse juures 'ainult enam
valmis moodustatud tirklist - mugulates
sisaldab.

sisaldus

Maercker’i, Behrend’i ja Morgen’i kartuli

tarklisvdédrtuse tabel Reimann’i kaalu jaoks,

revideeritud ja tdiendatud 1907 aastal
G. Foht’i poolt.

000 gr. kartuli

| Kartuli |

erikaal ‘

 Kartuli |

i

| Kartuli |

!

gr. kartuli
kaal vee all

erikaal |

kaal vee all

erikaal |

 kaal vee all
T#rklisviiiirtus
Tirklisvidrtus
5000 gr. kartuli
Tirklisviiirtus

b
5

er. 0fp gr. /o gr. % |
© 11,0616 1,0846 {14,9 | 490 1,1086
295, 1,0627 1,0858 [ 15,2 | 495| 1,1099
300/ 1,0638 1,0870 | 15,4 | 500| 1,1111
1,0650 1,0881 | 15,7 | 505 1,1128 | £
1,0661 1,0893 | 15,0 | 510} 1,1186 | £
315, 1,0672 1,0905 16,2 | 515| 1,1148

| 1,0684 1,0017 | 16,41 520 1,1161
325, 1,0695 1,0929 |16,7 | 525! 1,1173
11,0707 1,0041 {17,0 | 530 1,1186
| 1,078 1,0053 (17,21 535! 1,1108
1,0730 1,0965 17,5 |1 540, 1,1211
1,0741 1,077 [17,7 | 545| 1,1224
i 1,0758 1,0989 | 18,0 | 550, 1,1236 | 23,3
| 1,0764 1,1001 | 18,2 | 555| 1,1249 | 23,5
1,0776 1,1013 | 18,5 | 560; 1,1261 |
1,0787 1,1025 {18,7 | 565| 1,1274 |
1,0799 1,1088 (19,0 | 570] 1,1286
1,0811 | 14,2 1,1050 | 19,3 | 575| 1,1299°
1,0822 | 14,4 1,1062 | 19,5 | 580| 1,1312
1,0834 | 14,7 1,1074119,8 | 585! 1,132

10,7
11,0
11,2
11,5
11,7
11,9
12,2
12,4
1977
12,9
13,2
13,4
13,7
13,9

385
| i |
Kui selle tabeli téipsus just karvapealt

Oige ei ole, kuid siiski annab ta praktika

jaoks kiillalt ©bigeid resultaate ja tihtis

seejuures on veel see asjaolu, et seda
proovi vGib ruttu &dra teha. Toelik tdrklis-
katsutavas kartulis voib ta-
beli niitest 1%o0 vdrra vihem ehk rohkem
olla. Uleiildse on aastate jooksul tihele
pandud ja katsete alusel selgunud, et histi
valminud ja normaalsete kartulite juures
peaaegu alati térklise- ja mittetérklisainete
vahekord iihesugune jiddav (konstant) on.

Kuid ebanovmaalsete (rikki ja halvaks

ldinud) kartulite kohta on tabeli niited

kahtlased. Nonda proovis ja tegi katseid

J. T. Hoffmann 28 mitmesuguste kartuli-

sortidega mis 1911 a. kuiva suve tGttu

oige ebanormaalsed kasumise tlnglmused
ja olud olid 1ldbi teinud. Uhe niisuguse

Oige ebanormaalse kartuli proovi juures

ulatas tabeli ndite korvalkalduvus (viga)

kuni maksimumini 4,9%. -
Térklisviisirtuse proovi tehes, midratakse
dra koik kasrimisvoimulised siisivesinikud

(tdrklis ja suhkur), jérjelikult ka kartulis

ajutiselt ettetulev mitte iisna. vihene

subkruprotsent. = Viimane ldheb tirklis-
. /

4
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vabrikutes kaduma, ndnda ei ole see ta-
bel nimetatud vabrikutele mitte iisna
modduandev ja kohane.

Praktikas tarvitatavad meloodid pdhje-
nevad koik Arhimedise printsipi peal, et
iga keha kaalumise juures vee all oma
absoluutkaalust nénda palju kaotab, kui
tema poolt eemale tdrjutud veekogu kaa-
lub. Sel teel saame teatud hulga kartu-
lite kaalukadu abil vee all kitte nende
ruumhikaalu grammides, 's. 0. palju see vee-
kogu kaalub, mis nad eemale torjusid.
Niiteks: 5000 gr. kartulid kaaluvad vee
all 450 gr., seega on nad omast kaalust
kaotanud vee all 4550 gr.; see tidhendab,
nende ruumikaal ehk Gigem see veekogu,
mida nad eemale tdrjusid vee sees, on
4550 grammi. Sellest leitakse niitid kar-
tuli erikaal, s. o. kui palju kartul raskem
on, kui vesi. Jagatakse kartuli absoluut-
kaal (6hus kaalutud) ruumikaalu 14bi, seega
on kartuli erikaal 5000 : 4550 = 1,098, mis
tabelis nditab 18 %o tarklisvirtust.

Kartulikaal, mida niiid igalpool piiri-
tusvabrikutes tarvitatakse kartulitidrklise
protsendi médramiseks, nimetatakse Rei-
man’i kaaluks. See liht kiimnendikkaal,
monteeritud . selleks otstarbeks tehtud
toobrigarnase anumi peale, on sedavord
tuttav koigile, et tema pikemast Kkirjelduf
sest voib loobuda. Ainult seda voiks té-
hendada, et tal kahesugused vihid on:
iiks suurem malmist viht, millega 5000 gr.
ehk 5 kilogrammi kartuhd pealmises kor-
vis 0hu kies dra kaalutakse ja vihemad
grammivihid sama kartulite kogu #rakaa-
lumiseks alumises korvis vee all. Leitud
grammikaalu jérele leitakse tabelis kaalu-
tud kartulite tédrkliseprotsent,

Kartulite kaalumise juures on . jargmist
tdhele panna: .

1) Kartulid peavad hiisti puhtaks pes-
tud olema koigest porist ja liivast ja lapiga
kuivaks Gorutud. Ei ole soovitav pestud
kartulid kuivas kohas hoida enne kaalu-
lumist, kas katla peal ehk apparaadi 1li-
heduses, mis karfulid liiaks #ra kuivatab
ja selle tottu muutub nende erikaal.. Ei
taheta kartulid kuivaks 66ruda, mis emast
kohast aega votab, voib neid mirjast peast
kaaluda, nende kiiljes oleva niiskuse juu-
res 50 gr. kartulid rohkem #ra kaaludes,
8. 0. 5000 gr. asemel 5050" grammi.

.viimane kartul tiikkideks,

Kar-
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tuli proovi pesemiseks ei vdi tarvitada tu-
list vett, see segab dige resultaadi saamist.

2) Vesi kaalumiseks olgu puhas ja 14 "R,
parem on veel pehmet vihmavett tarvitada
ehk koguni destilleeritud vett. Liig kiil-
mas vees n#itab kaal vidhem, soojemas
rohkem, sellepérast olgu sooms normaal
14° R juures.

3) Tarvilik on, et vesi anumis (toobris)
ohus ja vee sees kaalumise aegu iihe kor-
gusel ja alumine korv tiiesti vee all sei-
saks. Koige parem on, et anum peaagu,
kuni #ireni veega on tiidetud.

4) Kaalu tasakaalu viimiseks 1digatakse
sama seatakse
kaal enne kaalumist karvapealt tasakaalu:
kuiva maddanemisega mugulatest 16igatakse
midanud osad vilja..

5) Nagu eespool juba tidhendatud, on
tabeli ndited Giged ainult, kui terved ja
normaalsed kartulid kaalutakse. Mida-
nema ldinud, ja muidu ebanormaalsete
kartulite kaalumise juures teeb kaal tun-
tavat viga, nditab palju vdhem tirklist.

6) Kartuli mugulad, isedranis- kui nad
liig suured, on tihti seest tiihjid, mis
Shuga tdidetud, sédrased mugulad ujuvad
vee peal, neid tuleb korvaldada ehk 16hki
Ioigata.

7) Kiilmavdetud kartulid lastakse leiges
vees dra sulada, seejuures vett vahetades,
et nad voimalikult puhtaks jadks, kalla-
takse vesi dra ja kaalutakse mirjast peast,
s. 0. B0 grammi rohkem. Tabeli niitest
arvatakse kiilmavoetud kartuhte juures

19%0 maha.

8) Mugulaid prooviks votta tuleks suuri
ja viikseid segamini ja mitte iihast kohast,
vaid iile kogu hunniku neid korjata, iiht
siit, teist sealt vottes. Sel viisil saame
enam-vihem keskmijse proovi. Soovitav on
veel iihest sordist kartulitest mitu proovi.
teha ja siis neid resultaate kokku arvates
keskmine votta.

Veel on tarvitusel peale lihtsa Reiman’i
kaalu Parowi kaal, mille ehitus palju kee-
rulisem. Teda voib tarvitada ilma vihti-
deta ja tabelita. Need on kdik kaalu
enese peal #ra mirgitud ja paigutatud,
jddb ainult &ralugemise vaev. Neid tar-
vitatakse enamasti suuremate piiritus- ja
tiarklisvabrikute peal, kus* Gige rohkesti
kartulid kaaluda on. V. K.

ke )
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Moni sona rulli finnaste feqemisest,

Nagu kdigil tuttav, tarvitakse meil pea-
aegu ainult otre linnaste tegemiseks, vihe-
sel haaval ka kaeru viimasel ajal. See
on piris loomulik, sest. otre kasvatakse

meil palju, nonda et mdni aasta tikub -

neid iile jdima, nagu mullugi, kus neid
vabrikus kevade poole kartuli puudusel
isegi piirituse valmistamiseks kartulitega
pooleks tarvitati. Otradest on kdige holp-
sam ja kergem linnakseid teha ja neis saa-
dakse ka koige paremad linnaksed piiritus-
toostuse otstarbeks, s. o. nende diastase-
joud (suhkrustamise joud) on koige suu-
rem teiste viljasortidest tehtud linnastega
vorreldes.

Meie tinavune vihmane kevade, suvi ja
siigise on meie odra kasvu sedavdrd rik-
kunud ja hévitanud, iihes arvates odra
ussi hivitust kevadel, et meil vaevalt lei-
dub hiid otre linnaste tegemiseks ndonda
palju, kui vabrikud neid tarvitavad. Selle-
pirast ongi juba mitmelt poolt kuulda, et
peab tingimata rukkit appi votma linnaste
valmistamiseks, sama on moned kiisimus-
tega * toimetuse poole pddranud, kuidas
neist koige parem oleks linnakseid teha.

Kui ruki linnaksed korralikult ja hoolega
on tehtud, siis on nende diastasejoud pea-
aegu iithesugune odra linnastega. Kuid
tema tegemine nouab rohkem hoolt ja té-
helpanu juba sellepirast, et rukki kest palju
Ohem on odra omast ja selle tottu vaju-
vad rukkiterad iiheteise vastu lavas litsu,
mis omast kohast Ohu juurepéésemist
mirksa takistab. Selle jidreldus on, et
rukki linnased rohkem soojust kasvamise
aegu lavades juure votavad, kui odra lin-
nased sama korges lavades. Sellepérast
tulebki rukki linnaste lavasid palju mada-
lamalt pidada, kui odra lavasid. Tempe-
ratuuri lavades pidamine on {ihesugune
odra linnastega, mitte ille 14° R., parem
veel 12° R. iimber. Lavade kdrgust on
raske dra méidrata, see ripub keldri sooju-
sest dra. Hariliku keldri temperatuuri juu-
res, umbes 8° R. iimber, ei peeta rukki
linnaste lavasid. kdrgemalt, kui 3—4 tolli.
Rukki linnaste timberviskamist peab ka
ettevaatlikumalf .toimetama, et kohe tera
idanemise algul iihes juurtega -viljatulev
iduleht ei saaks varakult vigastud: Nagu
teada, kasvab odratera iduleht kaua

(8—10 piieva) kesta all, enne kui ta tera
teisest otsast vélja tuleb, kuna ta rukkitera
juures iihes juurtega kohe nihtavale tuleb.
Sellepirast ongi eespool tihendatud ette-
vaatus soovitav, kGva saabastega rukki lin-
naste imberviskamist~ ei tohiks kuidagi
lubada, nagu seda tihti ndha odra linnaste
tegemise juures. Linnasetegijat lavade
iimberviskamisel saabastes ndha on dige
vastik. Kui liiaks kiilm peaks olema, peab mi-
dagit pehmemat jalga tdmbama vdi liht-
salt sukkis seda t66d toimetama, siis jddks
kiill hulk teri lomaks tallamata ja selle
vorra tuleks linnaksed puhtamad ja pare-
mad, - vihem hallitust jne. :

RukkKi linnase kasvu aega hariliku keldri
soojuse juures voiks mi#rata 10-—12 péeva,
killmemas ruumis ldheb mdni pdev roh-
kem aega. .

Kuivatud rukki leotuse aeg ei tohiks iile
24 tunni kesta, ehk olgu siis, kui vesi
dige kiilm #n. Teda leotakse niisama,
nagu otri, kord vee all ja vahepeal moni
tund ilma veeta. Ka rukki leotamise juu-
res maksab see linnase tegemise kuldne
reegel voi eeskiri: ennem vidhem leotada,
kui iileliiga, sest vidhest ligu v&ib niisu-
tamisega lavades jdrel aidata, aga mis siis
teha, kui koik terad l4bi on ligunenud.
Eks siis ole asi koik mokkas! Kesk-Vene-
maa dhukuiva rukist leotati ainult 10—12 t.
See rukis idanes viga hésti peaaegu vii-
mase terani. Rukis, mis linnasteks tarvi-
takse, ei tohiks palju poolikuid teri hul-
gas olla, mis ainult hallitust siinnitavad
ja jalge all logaks surutakse.

Leotud rukkid ei ole soovitav. kaua mér-
jas hunnikus pidada, kui soojus tGuseb
juba 109 R., siis tuleb kohe terav hunnik
vihe madalamalt lavasse panna. Tihtis
on juba see, et terad Shuga kokku puu-
tavad, sest tera kasvamisel on tingimata
Ohu hapniku tarvis. Niipea kui tera sees
leotusF’ ja teatud soojuse tottu ainete va-
hetus ' ja liikumine algab,. siis hingab juba
tera ja selleks on tal hapniku tarvis.

Rukki linnased tehakse kas oma ette eriti
lavades ehk ka otradega ja kaertega koos.
See koostegemine loetakse mdningate poolt
koguni paremaks, sest siis hoiavad odra-
ja kaeraterad rukkiterad enam kohevile s.
on, nad ei saa ndnda litsu vajuda, kui nad




iiksi hunnikus koos on. Leotamist vib
ka koos toimetada, siis peab aga umbes
36 tundi otre ja kaeru 24 tundi ennem
likku panema ja siis alles rukkid juure
lisama v0i segama.

Leotakse rukkid eriti, sama ka kaerad
ja odrad ja soovitakse viimaseid pirast
rukidega lavas koos lasta kasvada, siis pea-
vad odrad voi kaerad moni piev juba
leost vilja olema, kui neid rukkid alles likku
pannakse, mis nendega kokku visatakse
keldris, arvesse vottes seda asjaolu, et
rukkid vdhem aega tarvitavad kasvami-
seks, kui odrad ja kaerad; see vahe oleks
vihemalt 4—6 pédeva. T60 peaks igaiihele
nditama, kuidas neid koos kdige parem
kasvatada on, kui aga hoole- ja tidhele-
panuga asja juures ollakse ja lavade soo-
just liiaks korgele tousta ei lasta. Koos-
tootamise peaeesmirk on, et teatud pie-
val, kui lava tarvitusele ldheb, niihisti
rukkide, kui ka odrade vodi kaerte kasv
iihtlaselt 1opule joudnud on s. o. et tiihe
kui teise iduleht vihemalt oma pooleteise
ehk kahekordse tera pikkuse omab.

Rukki linnakseid voib ka iiksi tarvitada
ja ei voi teatud puhtuse hoidmise juures
igalpool vabriku ruumides, ndudes ja ka
linnaskeldris resultaatide iile suurt kaebata.
Kuid siiski on igastiikis parem rukki linnak-
seid, pooleks otra- ehk kaera linnastega
tarvitada voi vihemalt /s teisa juure votta.
Isedranis oleks viga soovitav kaera linnak-
seid rukki linnaste juure votta. Kaera
linnaksed on vordlemisi teiste linnastega
viihem diastaserikkad, kuid nad sisaldavad
isedralisi 'aineid, mis k#drimise peale head
ergutavat moju avaldavad, ehk kiill tea-
duse poolest pole selle iile veel selgusele
joutud, aga praktika on seda tunnistanud.
Kaera' linnaste tarvitamist loetakse kui

' kGige paremat abindu vahuk#irimise vastu.

Kaerad linnasteks peavad aga tuumakad

valminud kaerad olema,

kesised kaerad
selleks ei kolba.. :

Linnaste pesemine.

Kas ei oleks kord ka aeg kies, et me’
katsuks oma valmis linnakseid enne tar-

vitamist pesta, iseidranis tinavusel hooajal,”

kus meil vihe lootust on hea linnase
vilja saamiseks, olgu nad odrad, kaerad
vdi ka rukkid. Tinavune vihmane suvi
ja veel hullem siigis ‘on suvevilja saagi
piris kahtlaseks teinud isegi kohtades, kgs

~
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ta tikati korralik kasvas ja enam-vidhem
kiipseks sai. Ja seegi midaneb pdllul ja
idaneb.

Kui meil juba korraliku hea vilja tarvi-
tusel linnasteks tihtipeale oma jagu vait-
lust ja sekeldust on vGimalikult puhtaid
ja terveid diastaserikaid linnakseid saavu-
tada, seda raskem on see iilesanne tdnavu
lahendada.  Sellepdrast soovingi ténavu
linnase pesemisele asuda, mis just suurt
tili ei tohiks teha, kui vihegi tahtmist
selleks jatkub. '

Pean tidhendama, et linnase pesemine
juba aastad kiimme ehk rohkemgi veel
enue suurt ilmasdda tarvitusele voeti, kdige
enam muidugi Saksamaal ja pérast seda
varsti Venemaal. Kui palju seda kodumaal
on tarvitud, selle kohta puuduvad mul
andmed.

Koige lihtsam linnaste pesemise viis
on kiilma veega vihese vidvlihape juure-
lisaga. Madalavditu pirmindu oleks selleks
kohane olema, mille pdhja tolli 3—4 pGh-
jast korgemale tihe metall-sdel tuleb ase-
tada puust kitsa raami peale, aga nonda,
et viimane vee &rajooksu ei takistaks.
Soel on parem tsingplekist teha, mis kauem
vastu peab. Soela alla paigutakse kraan
nokaga vee &ralaskmiseks ja iiks tolline
toruots, millele vdiks gummi volikut otsa
siduda veejuurelaskmiseks. Iga puuda lin-
naste peale voetakse 3—4 pange vett ja
iga vee pange peale 8—12 kub. tsenti-
kanget vddvlihapet. Niisugune vee hape-
kraad on titriiraparadi jérele 0,4—0,6 kub.
tsent. On vesi ja vddvlihape pesuanumasse
valatud ja ldbisegatud puistakse linnaksed
nousse, segatakse hésti molaga ldbi ja jde-
takse poolteist kunni kaheks tunniks seisma.
Selle peale vdib neid veel histi 1§bi segada,
et lahti ligunenud mustuse jaokesed lin-
naste kiiljest lahti ldheks korvaldamiseks
alumise veega pesemise juures.

Viimast toimetakse gummf—volikuga soela
all oleva toru otsapanemisega, mida modda
puhas vesi sGela alt iilestdustes musta ha-
puka vee, kas torre diresse 10igatud Onara
kaudu vilja surub ehk madalamasse torre
kiilje sisse tehtud augu 1labi dra jookseb,
millele soel efte liiliakse, et linnaste terad
veega iihes #ra ei liheks. Vett lastakse
nonda kaua jooksta, kunni vesi puhtaks
jidb ja enam hapukas ei ole. Selle: peale
lastaksé kraani . l#bi vesi linnaste pealt



maha joosta ja pestud linnaksed jéddvad
norguma !'2 tunniks.

Sedaviisi pestud linnaksed ei jita midagi
soovida iile, nad on tdiesti puhtad ja kena
virske 16hnaga, mida neil igakord enne
pesemist mitte ei ole. Mis pestud linnaste
pressimisesse puutub, siis ldheb see iisna
hdlpsasti, kui noad vdhegi hésti pressi valt-
sisi puhastavad. V6ib koguni delda, et
niisked linnaksed end paremini pressida
lasevad, kui kuivad. Séddrase linnase
pesemise juures voib kddrimist dige puhtalt
l4bi viia, hape juurevétmine iile 0,1 ei ldhe.
Seelihtne pesemise viis on aastade viisi nende
ridade kirjutaja juures enne séda tarvi-
tusel olnud.

Dr. Henneberg soovitab 2-protsendilise
formaliniga linnakseid desinfitseerida pese-
mise teel. . Seda pannakse 100 liitrit
(8 pange) vee peale, 50 kub. tsentimeetert,
milles linnaksed 1 tund liguneda lastakse,
vahetevahel 1dbi segades. Selle peale lo-
putakse neid kiilma veega niikaua kunni
formalin koik on vilja uhutud. See kange
formalini sulatis hévitab koik linnastes
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olevad kahjulikud pisielukad ja metsik-
piimahapebakteeriad #ra ja pidada diastase-
joudu 15°o0 vorra tostma.

Koige enne tarvitas védvlihapet linnaste
pesemiseks vabrikujuhataja Pallas Saksa-
maal. Tema lisas iga 10 pange pesemise
veele 35 kub. ts. kanget viédvlihapet juure
ja jéittis linnaksed 12 tunniks selle vee
sisse ligunema, mis peale jdrgnes jirello-
putamine kiilma veega ja ndorgumiseks jét-
mine paariks tunniks. Ka see tdotusviis
annab head tagajérge.

Siis on veel tarvitusel enam sooja veega
kunni 40° R. linnaste pesemine, kuid see
pesemise viis ei ole isedranis soovitav.

Kbdige kindlamaks pesemiseks loetakse
ikkagi véédvlihape juurelisaga, mis ka ker-
gem ja odavam lébi on viia seal vabrikutes,
kus t66 kiib vddvlihape pdrmidega. Vi#vli-
hape on iiks koige odavamatest ja kange-
matest antiseptilistest (kahjulikkude bak-
teeriate hdvitavatest) vahenditest, mida ena-
miste igalpool tarvitada véib, kus p@hjali-
kult ja kauemaks jdddavat puhtust tahe-
jakse jalule seada. w. K.

MM3ni sdna Blopitdrrest piivitusvabriBus.

Oieti kokkuseatud ehk konstrueeritud
Klopitors' (meskimise reservuaar)
jirgmisi too6tingimisi joudma tdita: Klopi-
torres peaks voimalik olema virsket meskit
meskimise 1dputemperatuuri (+ 50 ° R) pealt
50 minuti ehk, koige rohkem, iihe
tunni jooksul alla jahutada +13° — 15° R.
Jahutamiseks ei peaks. iga’ liitri v6i pangi
meski kohta jahutusvett mitte iile kahe
liitri ehk kahe pangi tarvis minema, kui
jahutusvee algtemperatuur +8° R on.

Segaja ja jahutaja keerdtoru (Schlange)
peab ndnda seatud ja paigutatud olema,
et hentsedest viljapuhutav palav masse
kohe meskimise algusest juba saaks kiire
iimbersegamisega vedelaks tehtud ja piras-
tise viiheldase vee vastu hoidmisega nonda
dra jahutatud, et linnaksed mitte ei saaks
lilaks norgestatud; ehk et linnaste vede-
laks tegemise ja suhkrustamise jou nor-
genduse eest hoidmisega segadise viilja-
puhumist. mitte iilearu aegapidi, ei tuleks
toimetada, mis enesega suuremat aurukulu
siinnitab ja rohkem vett nduab. Klopi-
torre pohi peab niisugune olema, et kerge

peaks

oleks tort puhastada ja tdorre pesemine
mitte palju vett ei tarvitaks, teise sOnaga
oeldud — peab toérre pohi madala koo-
nuskujuline olema. — Et kdike neid
tagajirgesid ehk resultaatisid saavutada,
siis peaks klopitors jdrgmiselt konstrueeri-
tud olema: klopitdrres peab piistvolvi (ver-
tikaalne vOlv) alumise otsa kiiljes histi
kindlustatud tsentrifugal segaja olema, mis
75—100 ringi minutis voiks teha. Tsentri-
fugaal segaja tiivad viskavad meskitorre
poOhjast keskelt ehk tsentrumist torre vi-
limise kiilje vastu, mis sealt liikuva meski
pinna peale tGuseb ja jdlle edasi alla torre
keskpaika kistud saab. Nii on kdik meski-
torres alalises liikumises.

Jahutaja keerdtoru peab klopitorre seinte
kiilge kovasti kindlustatud olema, torusi
ise oleks aga otstarbekohasem niiviisi
kokku panna, et iga ?/4 ringi kohta flantshi
(muffi) iihendus tuleks; sarnane kokku-
seade kergitaks keerdtoru (Kiihler) korras-
pidamist ja selle puhastamist mustusest,
ummistustest ja veest tekkivast kivist.

Iga 100 liitri meski kohta peaks klopi-

s
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A

torre keerdtoru iildjahutuse pinda tulema
0,3 ruutmeetrit. Torude seinte paksus olgu
2'/2 mm. Jahutaja torud peavad tingi-

mata vasest tehtud olema. Raudtorud
sinna selleks ei kolba, sest et meskides
sisalduvad haped ja soolad raua ruttu

lébi s66vad. Normaal Kklopitdrre libimoot
ehk diaameter peab klopitdrre kere (tsi-
lindri) korgusest 2,3 korda suurem olema.
Torrepohi peab koonuskujuline olema, et
meski klopitdrrest drapumpamise ehk iile-
andmise 16pul kergesti vilja jookseks ja
et torre pesemine raskusi ei siinnitaks ega
palju vett ei pruugiks meski jirellopu-
tamiseks.

Klopitorre piistvolvi otsad peavad ko-
vasti kindlustatud olema, pealmine ots
klopitdrre kaane peale kinnitatud laagrite
ja muffi abil, alumine vdlvi ots aga klopi-
torre pOhjas kinnitatud muffi ja laagrite
labi. Klopitorre plistvolvi alumine ots ei
pea mitte kohe torre pdhjapealse alus-
padja kiilge puutuma ehk selle peale la-
suma, vaid volvi ots peab rdngas laagris
end kuulikeste peale toetama, mis torre
koonuse pdhjal piistvilvi aluseks on Kkin-
nitatud ja neid kuulikestega rdngas laag-
rit, kuhu plistvolvi ots ulatab, eneses pei-
dab. ‘NoOndaviisi saab torrepdhi ja piist-
volvi alumine ots kulumise eest hoitud,
kuna kuulikeste peal  liikumine segaja-
kdiku palju kergemaks teeb; ka ei pidse
materjalides olev liiv vdlvi otsa ega ku-
luta laagrid. Klopitérre pealmine, hori-
sontaal volv peab laagritesse paigutatud
olema automaat ringi iseméidrimise vdima-
lusega. Piistvolvi kiilge kindlustatud hamba-
ratas peab peal pool olema, horisontaal-
volvi hambaratas aga madalamal seisma,
nii et vdimalik oleks tarbekorral piist-
volvi iiles tdsta, muud Klopitdrre liilkumise
mehanismust aga mitte ei pruugiks koost
lahti vOtta; ehk on tarvis horisontaalvolvi
korraldada, rihmarattaid (sheibid) ja laag-
rid seadida, et selle 36 juures piistvdlv
jillegi takistusi ei teeks.

Klopitdrrest meski viljalaskmise klapp
v0i ventiil ja meski edasiandmise toru
peab vihemalt kahekdigulise kraaniga va-
rustatud olema, mille ldbilaskmise ruum
toru diaametrile vastaks (3” meskitoru
peal olgu 3" kraan, 4” toru peal 4” kraan).
‘Kraani abil juhitakse meski. iihendustoru
mooda pumba peale, - mis virske meski
klopitorrest ille annab jérjekorras kédri-

/
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mise tortesse. On kdik meski vilja pum-
batud, siis pddratakse kraan pesemise vee
viljalaskmise kdigu peale. Kui vabrikus
virske meski tarvis tsentrifugal pump on
olemas, siis voib, kui pumbale veel teise
niisamasuguse ldbikdiguga ehk diaamet-
riga kraan meski pumbast edasijuhtimise
tarvis juure seame, pumbaga Kklopitdrt
tihendada koigi kidritortega, parmitortega,
parmi klopitorrega (kui see vabrikus on
olemes) je linnasepiima kastiga. Ka voib
sarnasel korral koiki torusid veega, lub-
jaga mehaaniliselt pumbaga puhtaks pesta,
ehk auruga k6ik torud ja torred ldbi des-
infitseerida, viimasel korral tuleb pumba
kiilge ka !'/2”—1” aurutoru panna. Meski-
pump, mis kolbega t66tab, annab hari-
likult meski klopitdrrest tile ainult jérje-
korras kédritortesse.

Hammasrataste hambad olgu iihel rattal
malmist, teisel rattal aga on praktilisem
kovast ja 'hésti kuivatud puust hambad
teha (vahtra, tamme, tiivik-kase, louna
kastaania, buki puust). Puu, millest ham-
bad tehakse, peab muidugi tingimata vdi-
malikult kuiv olema. Puust hambad iihel
rattal ja malmist hambad teisel annavad
pehme ja hoopis kergema kiigu. Meski
segamine — lilkuma panemine — klopi

. torres lidheb kdigeparemini korda tsentri-

fugaal segaja, mis vOimalikult lihtne peab
olema, harilikult- kahe tiivaga, millede
laius ja pikkus torre diaametrile ja meski-
kogu liikuvusele vastab. Tiivade otsad

‘voivad Bige vihe ka koveraks pddratud

olla ehk tuuleveski tiivade sarnaselt kiiva
pooratud. Niisuguse tsentrifugaal segaja
tegevus siinnib jirgmiselt: segaja viskab
tiivade otsaga meski torre keskruumist
torre vilimist seina vastu, kust meski
iilesse pinnale touseb ja sealt murdudes
veerevast liikumise voolust jélle tagasi
keskele saab alla kistud. Nii kédib meski
koik vilja puhumise aeg alati ringi. Ring-
kdigu jnures puutub vedel ‘masse juba
meskimise algusest kokku jahutamise to-
rude kiillma pinnaga ja nii vdime vee
keerdtorudesse laskmisega meskitavas vede-
las masses alati soovitavat temperatuuri
hoida, mis meil linnaste tegevuse rikku-
matust kindlustab. Kolme ja robkema
tiivadega segajad, ehk mitu segajat iihes
torres, iiks all teine kdrgemal, ei ole mitte
otstarbekohased. 'Koige praktilisemad on
ikkagi kahe tiivaga liht tsentrifugaal se-



gajad. Segaja kidik olgu tingimata niisu-
gune, et meski keskpaigast torre vilise
seina vastu saab visatud, kust ta pinnale
toustes jille keskpaika tagasi kokku jook-
seb. Segaja tiivad ei pruugi mitte liiga
pikad olla, vaid ainult niisugused, et
nad meski vastu torre vélist seina jouak-
sivad 1dbi litia ja muidu koike masset
terve meskimise ja jahutamise aja alati
kergelt liikuvas olekus hoida. Siis saab
meski {ihtlaselt jahutud, {iihtlaselt linnas-
tega iimber t66tatud, ldheb paremini vede-
laks, suhkrustab iihtlaselt; lopuresultaa-
dina saab t66 Oigesti, otstarbekohaselt ja
rutemi ldbi viidud. ;

Klopitorred, mis halvasti segavad, kas
jouetu masina pirast, ehk ei ole segaja
mitte kiillalt tugev, t66le vastav, nduab
palju rohkem meskimise aega, kusjuures
vedelaks tegemine ja suhkrustamise prot-
sess mitte ndnda tdielikult 1dbi ei ldhe,
sellepérast et raske on iihtlast temperatuuri
saavutada ja linnaste diastase kohati voib
rikutud, ndrgendud saada, kus masse vastu
vilimist seina seisma vodib jdida, millest
temperatuur lubamata korgusele voib tdusta.
Halvasti tdotavad klopitorred| tarvitavad
juba palju rohkem wvett jahutuse peale.
Ei ole haruldased juhtumised, kus iga liitre
ehk pange meski hohta jahutuse vett neli
liitert, ehk pange ja veel rohkemgi &ra
kulub.

On kiega katsutav selge, kui palju sar-
nane t66 rohkem kulu nduab, olgu see
auru tarvitus, pumpadetdd, transmissioni

ja masinate kulumine; kuna piirituse saa-.

gid sellepeale vaatamata siiski veel palju
madalamad, vidiksemad on.

On ka veel teisi: segajate sisteemisid ja
rohkem kunstlisi jahutajaid olemas, iseira-
nis dige suurtes vabrikutes, et meil aga
suuri piirituse vabrikuid ei ole siis jdédb
nende tarvidus juba nagu iseenesest siin
dra. To60 resultaadid voivad nende kunst-
liste sisseseadete abil ikkagi ennem hal-
vemad tulla. Eelpool kirjeldud lihtne
tsentrifugaal segaja on terves ilmas kdik
teised liilkumise teisendid Kklopitdrrest juba
vilja pressinud, nii et teistest enam pike-
malt ei pruugi jutju teha.

Jahutamise abindud, ehk keerdtoru ja-
hutajad peavad = tingimata = vasest olema
valmistud; rauast torud selleks ei kolba.

Suurtel klopitortel on kaks ja rohkem
pardlell kontsentrilist, vertikaal seisus keerd-
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toru, torre poOhjas aga iseseisev horitson-
taalne spiraal-jahutaja, et jahutuse pinda
suure torre ruumi jérgi ja suure meski
kogu rohkusele vastavalt voimalik oleks
paremini dra jagada. Meie Eesti piirituse
t66 praktikas on enamasti iiks vertikaalne
keerdtoru ja teine Kklopitorre pdhja peal
horitsontaalne keerdtoru kiillalt ulatav.
Harvasti aga tuleb vabrikuid ette, kus
klopitdrres kaks piist-keerdtoru jahutajat
olemas. Jahutajate torude diaameter on
meil 112"—21/”, Torud voivad olla
timargused, ehk ovaal kujulised — mitte
iimargused. Klopitorre pdhja jahutaja, ehk
spiraal keerdtoru ja tsentrifugaal segaja
ei pea mitte. pohjani ulatama, aga nad
peavad siiski nonda sligaval olema, et
veega segatud linnaksed hentsede vilja
puhumise algul neid pooleldi kinni katak-
sivad, et meskimise algul vedel masse
klopitdrres kohe voiks téiesti segatud saada.
Libt keerdtoru-jahutajad, olgu nad iihe,
kahe v0i rohkem kordsed, iihes iseseisva
pdhja jahutajaga on praktikas kdoige ots-
tarbekohasemalt vilja arenenud, nonda- et
igasugused kunstlikud = konstruktsioonide
targutused siin hoopis tahaplaanile on jd#-
nud ja piirituse vabrikutest pikamisi hoopis
vilja on visatud. Oige suurtes klopitortes
on tarvitusel olnud ndnda nimetatud tas-
kudega jahutajad, mis jahutades iihes se-
gajaga juba ka ise ringi kidivad. Jahutus-
taskudest kéib kiilm vee vool ldbi. Klopi-
torred, kus sarnased jahutajad sees, on
juba ovaal kujulised, mitme exhausteri .
toruga. Suurtes klopitortes on ka juba
kaks iseliikujat taskutega jahutust. Sar-
nased jahutused, vaatamata nende tehni-
liselt igakiilgse véljaarenemise peale, on
ikkagi kergesti rikkiminevad, raskem neid
puhastada ja korras hoida, kui lihtsaid
keerdtoru jahutajaid. Peale selle tulevad
kunstlise konstruktsiooniga jahutajad mitu
korda kallimad maksma kui lihtsad ring-
torudega jahutajad. .

Igasse jahutuse keerdtorusse on parem
jahutuse vett iseseisva kraani ldbi juhtida,
siis on jahutuse vesi kiilmem ja vdib pro-
duktiivsemalt t66 #ra teha, klopitdrrest
libi ldinud vesi tarvitakse harilikult #ra
kartuli pesus. Vesi peab sisse tulema
pohjast ja spiraali mooda tousma ikka
korgemale, kuni.ta pealmise ringi 15pul

. vilja jooksu toru mooda kartuli pesusse

ldheb. J ﬁrgneb'.)

Eesti Uhistritkikoda, Tallinnas 1923
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Vastastikku Vas‘gltavate
Ametnikkude Uhing,

Tallinnas, Riiiitli tinav nr. 6. — Konetraat 15-48,

Soovitab piiritus-téirklist66stusele oma liigete

hulgast vilunuid téostuse juhatajaid, piiritus- ja térklis-

meistreid, raamatupidajaid, laekahoidjaid ja laduvalit-

sejaid jne. Uhing vastutab oma liigete kitte usal-

datud véidrtuste eest koigi oma kapitaaliga ja liigete
itheteise eest vastutusega.

Biiroo avatud &ripdevadel kella 9—3 p. 1.
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Aianduse ja mesinduse kuukiri
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Tellimine 1923 aasta peale kestab edasi.

Tellimise hind: maikuust aasta 16puni 100 marka.
Uksik nummer 15 marka.
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Kuulutused: teksti ees ja viimane kaane-

kiilg 3000 marka, teksti jérel 2000 marka,

pool lehekiilge 15001000 marka ja veerand
lehekiilge 750/500 marka.

L

Tellimisi votavad vastu: Toimetus, Tartus, Aia tin. nr. 38" ja
Eesti Seemnevilja Uhisuse osakonnad igas linnas.

TOIMETUS.
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Wennad | PIRKOP

KAALUDE JA MOOTUDE
TOOSTUS

Tallinnas, Uus téin. nr. 26.
Telefon 27-28.

Kaalud, pommid ja m@ddud seatakse
korda templi alla kdige kiiremas lor-
ras. Tehakse uusi detsimaal-, sajandik-,
laua-, apteegi-, térklise- ja piima-
kaalusid, kaalupommid igat seltsi,
raud arsinad ja koonus piirituse moo-
dud. Kaalude iimbertegemine puu-
dade pealt kilogrammide peale. Mono=-
meetrite parandus kiire ja korralik.
Eesti tehnilise jérelvalve seltsi tun-
nistustega.

Toode eest saadud kolm
I. auhinda.
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K. Jiirgens & Ko.

Pumba- ja pritsitehas.
Katla- ja vasesepa todkoda.
Malmi- ja vasevalamine.

Tallinn, Inseneeri tdn. 3.
Asutatud 1858 a.

Valmistatakse: !

Tulekustutuse pritse, aurukatla vee-
pumpe, inshektorisi, kraane ja auru-
ventiile piiritusvabrikutele, sama
ka igasugu teisa pumpe, nagu:
kaevu-, auru- ja piirituspumpe.

Piiritusvabrikute sisseseade val-
mistamine ja parandus, sama ka
rehepeksumasinate ja lokomobii-
lide parandus.

15. detsembril hakkas uus iihistegeline ja majandusline n#dalaleht

,Uhistegelised Uudised

Eesti Uhistegelise Liidu viljaandel igal reedel ilmuma.

Leht toob juht-

kirju, sonumid ja iilevaateid iihistegelisest liikumisest, rahva-

majandusest,

niidala iilevaateid poliitilisist ja iihiskondlisist

litkumisist, jutte ja vesteid, pilke- ja naljapilte, juhatusi ja
dpetusi majapidamises, turuteateid, kiisimisi ja kostmisi.

Tellimiste hinnad:

12 kuu peale . . . . . 180 marka
6 , werwwin, B10Q
3 5, P i 60

”»

Uhisused, kes tellivad vihemalt

10 eks. iihes pakis, maksavad:
12 kuu peale
6 gy S S
3 s 45
Ule 50 eks. tellijatele iihisustele
(iihes pakis) 150 marka aastas.

160 marka
80

”
»

/

Kuulutuste hinnad:

Uhel veerul kuulutuste kiiljel 3 mk.
millimeeter ja teksti keskel 6 mk.

Toimetuse ja talituse aadress:

- Tallinn, Suur Karja téin. 19.

Te}efon 2-02.

Uksik nummer 5 marka.
EEBSTI UHISTEGELINE LIIT.




