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Niitid on noored palju rohkem
iseseisvad igas méttes. Enam rohu-
takse selle peale, et leida vahekai-
dud kohti ja originaalseid lahendu-
si. Viimased on aga tehnika arengu
tottu enamasti vaid tiheks korraks ja
varsti koigile teada.

Meeleolu tekitamine on aga ala-
ti ainukordne ja oleneb paljus sel-
lest, kuidas isamees suudab rahva-
ga lhist keelt leida. Maapealsete
voimaluste kdrval olen appi votnud
ka veepealsed. Meenub iiks liihike
pulm Emajoel, mil séitsime kaunis-
tatud laevaga tunnikese Vortsjarve
poole, saatjateks ohtupiike, paadi-
soitjad ja veesuusatajad ning suvita-
jate tervitused.

Kaisime korra kaldal, tegime mo-
ned méngud ja tulime laevalaele ta-
gasi, et nautida sooki-jooki, selts-
konda ja pillimeeste etteasteid. Kui
Tartusse tagasi joudsime, ootas kal-
dapealsel sampanjakaskaad ja see-
jarel soitis noorpaar pulmareisile.

Moni aasta tagasi tegin jaanipae-
val pulma, kus altari ees olid juma-
lateenistusel tuttavaks saanud noo-
red. Selle liini korval aga andis too-
ni keskoine tellitud tuleméng, mille
sisse jdid ka polevad siidamed.
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Raha paneb rattad kdima

Veel vorreldes noukaaegseid pulmi
praegustega, siis vahe on ka suhtu-
mises rahasse.

Kui isamehena alustasin, aitasin
esimestel aastatel peamiselt sop-
ru ja koolivendi ning tasumise tund
tuli alles pérast pulmi. Neid vaase ja
serviise on praegugi veel alles. Uhe
sugulase kdest olen kadripdevaks
hiljem ka hane saanud.

Praegu aga algab jutt rahast.
Buumiajal, mil sai tehtud seitse
pulma kuus, 1dks asi mitmes mot-

tes liiale. Teinekord jai ka tihest an-
samblist vaheks.

Kirkaim néide on tiks kone vélis-
maalt. Eesti noormees teatas esime-
ses lauses, et tahab naist votta, teises
kiisis, kas olen sel ajal vaba ja kol-
mandas teatas, et ta pulmade eelar-
ve on 100 000 krooni. Rohkem pole
nii tdpset rahakaarti lauda 166dud.

Praegu on trendiks see, et kom-
batakse tiikk aega turgu. Moned
kaivad mitu isameest 14bi, et saada
asjaga paremini kurssi, sest nad ise
ka sageli ei tea, mida tahavad.

Mbni on innustust saanud ilm-
selt riigihangetest ja kiisib pakku-
mist ning kava. Selle mianguga pole
ma kaasa ldinud, sest ei tea, kes ja
kuhu kokku tulevad ning mida noo-
red ise tdhtsaks peavad. Inimestega
tuleb ikka ndost ndkku raékida.

On ka neid, kes tahavad stiilipidu
ja on pulmalised juba &ra jaotanud,
neile riietuskoodi ette andnud. Uks
&i palus mul péorata noored nii-Oel-
da Gigele teele, sest tema kiill ei taha
etteantud kostiitimi pugeda.

Tanapdevane jaanipulm

Need, kes rahvatraditsioonidest
lugu peavad, tahavad seda teha ka
jaani aegu kuni veimevakani valja.
See tdhendab enamasti villaste kin-
naste jaotamist.

Kuna olen pikalt seda ametit pi-
danud, olen isamehena joudnud
minna teise ringi peale. Abiellumis-
ikka on joudnud kunagi paari pan-
dute lapsed ja mind netist voi vane-
mate soovitusel leidnud. Need on
olnud véga hingekosutavad kohtu-
mised.

Teisest dérest tuleb aga néuka-
ajast meelde liks autoremontija, kes
tahtis mind {ile osta. Jdin pohimot-
tele truuks, sest ausus maksab. Kui
ma kuu pérast pulmi selle mehega
kohtusin, teatas ta, et kui jairgmine

kord naise votab, kutsub ikka minu.
Tosi, ta oli natuke napsitanud, kuid
avaldus oli vdga ootamatu.

Lopetuseks toon véikese opetu-
se vanarahva varasalvest lootuses,
et see aitab kasvatada onnelike ini-
meste arvu ja on hea kaitumisjuhis
just neil paevil.

Esivanemate uskumust mo6-
da saab armastust voita, kui korja-
ta enne jaanipdeva ndgeseid, eriti
piimandgeseid, ja need kaenla voi
rindade all dra kuivatada. Seejarel
hooruda vastu stidant peeneks ja
soota véljavalitule salaja sisse. See
pidavat kohe kolme péeva jooksul
armukirge dratama.

Sihile on piiiitud jouda ka voo-
disse meelitamisega. Kui mees on
sunnitud naise lapse tottu dra vot-
ma, siis 6eldi muiste, et tagumised
rattad laksid esimestest ette voi ei
kannatanud pruudipodlve vilja.
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Jaaniblut on tehtud juba iidsetest aega-
dest. Eestis on ikka kombeks olnud jaani-
péevaks olut valmistada. Siin on ks lihtne
jaanidlle valmistamise retsept. 2 pudelit
maltoosat (2,4 kg) lahustada 12 liitris kee-
detud kuumas vees, kuhu on lisatud 0,5 kg
suhkrut (voib teha ilma suhkruta). Lasta
jahtuda toatemperatuurini ja lisada siis
virdele 25 g pressparmi, mis véhese suhk-
ruga hodrutud ja moni tund seista lastud.

MUUVAD: ETK, Kaupmees ja Ko,
Grossi Toidukaubad

Ollendu katta hukese riidega, nt marliga,
ja lasta Uks 60péev seista. Seejarel ndu
sulgeda ja jahedasse kohta viia. Paari pae-
va pérast voib 6lut juua. Kui soovi on, voib
Olut maitsestada kadakamarjade leotise-
ga, piparmindi voi ingveriga. Maitseained
lisatakse 6lle valmistamise alguses kuuma
vette.

Head joomist!
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