B 1 suurem tSillipipra kaun

B 2-3 sl supisoola (vastavalt soo-
vile)

B 6 sl suhkrut

B 1 s| dadikat

B peoga basiilikut, varssellerit,
peterselli, tilli

| 3 s| Borgese oliivioli

Ajage kdik komponendid labi hakkli-
hamasina, maitsestage, keetke vaik-
sel kuumusel 50-60 minutit.

Kurgisalat
(kurgid omas mahlas)

Koorige ja tiikeldage ebastan-
dardsed kurgid seibideks (so-
bivad koik kurgid, nditeks Ili-
hike kurk ja kasvuhoonekurk).
Taitke umbes 10-liitrine pott tlikelda-
tud kurkidega. Korjake peotdis mait-
serohelist, 1digake noaga peeneks ja
pange potti. Niilid votke supisoola ja
pange seda supilusikatdis voi natu-
ke rohkem, siis suhkrut maitse jargi
(umbes 4-6 sl) ning siis dadikat mait-
se jargi (umbes 1-3 sl). Koige l16puks
on vaja ka natuke oliivioli (2-3 sl).
Segage kdega alt pohjast lilespoo-
le tostes koik korralikult labi, jatke
00seks laagerduma, hommikul, kui
kohv on joodud, pange pott tulele
ja kuumutage vaikselt alt Ules sega-
des (niiiid juba suure puulusikaga),
kuni on ndha, et kurk ei ole veel pa-
ris klaasjas. Ongi aeg salat purki pan-
na. Kaas keerake kovasti peale ja purk
pange kummuli jahtuma.
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