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valik ja catering

Enamiku teenusepakkuja-
te kodulehekülgedel on pak-
kumise küsimustik, mis mär-
gatavalt hõlbustab peokorral-
dustööd. 

Kuna igal catering-firmal on 
oma käekiri, siis vahelduseks 
kogeda midagi uut on kindlas-
ti ainult tervitatav.

Kui tegemist on sageli üri-
tusi korraldava tellijaga, kuid 
samal ajal üritustele kutsutud 
külalised korduvad, siis on eriti 
kasulik omada partnerina mi-
tut catering-firmat.

Catering-firma väärtus on 
köök ja inimesed – nii kokad 
kui ka teenindajad. Seetõttu, 
kui vähegi võimalik, organisee-
rige külaskäik kööki. Köök an-
nab teile parima ettekujutise 
firmast, kellega olete või taha-
te olla koostööpartner.

Pakkumistest valige esial-
gu mõned nii sisult kui ka hin-
nalt sobivad. 

Kindlasti tasub kohtuda ka 
pakkumise teinud firmade pro-
jektijuhtidega peo või ürituse 
toimumiskohas, sest see an-
nab hea ülevaate, kas nii klien-
di kui ka teenindaja arusaamad 
on ühesuguseda  ning paljudel 
kohtumistel tekib uusi mõtteid 
ja plaane, mis mõnikord võivad 
olla esialgsetele soovidele täies-
ti vastupidised.

Pärast kohtumist teeb 
catering-firma lõpliku pakku-
mise, mis võiks olla valiku alu-
seks. Suuremate tellimuste kor-
ral võib tellida degustatsioo-
nilaua. 

Kõik see ei ole hädavajalik, 
kuid sellised toimingud hõl-
bustavad partneri valikut üri-

tuste toitlustuse korraldami-
sel.

Mida pingelisemad on läbi-
rääkimised pakkumise koos-
tamise perioodil, seda suurem 
on ürituse õnnestumise tõe-
näosus. 

Pärast pakkumise aktsep-
teerimist ja lepingu sõlmimist 
võtab catering-firma täie vastu-
tuse, et teie üritus õnnestuks 
toitlustamise osas sajaprot-
sendiliselt.

Toreda suhtumise ja koos-
töövalmiduse leiab sellis-
test catering-firmadest nagu 
Carmen Catering, Catering 
Service, Westgroup Catering, 
Event Catering ja paljudest 
teistestki. Usaldagem profes-
sionaalidele oma külaliste toit-
lustamine.

Tiia Tamberg

� Tordi lõikamine on peo kulminatsioon. Foto: stock.xchng

� Koha ja toitlustuse valik algab peo stiilist. Foto: Tiit Mõtus

Parimad ruumid 
üritusteks 
kesklinnas 

Narva mnt 50!

www.villafonne.ee • tel: 56 59 578

SAKU MÕIS – suurim ja populaarseim mõis Tallinna lähiümbruses

PULMAD JA PEOD 
• pulmad, peod, pidulikud õhtusöögid, kontserdid, vastuvõtud 150-le

SEMINARIKESKUS • 3 erineva suurusega ruumi 
(kuni 15, 35 ja 120 inimest)

• rahulik miljöö ajaloolises mõisahoones 
• päevavalgus kõikides ruumides 

PUBI • pubi rent kuni kella 23.00-ni tasuta, 
al. 23.00 1 tund/200 krooni

SAKU MÕISA KÖÖK & CATERING
• pulmamenüüd, buffeed, pidulikud lõunasöögid, grupimenüüd, 

kohvipausid, saunamenüüd

MAJUTUS ja SAUN • 11 tuba, 25 voodikohta, 2 sauna

LISATEGEVUSED MÕISAS JA 
MÕISA ÜMBRUSES:

• Ekskursioonid mõisas ja mõisapargis
• Õlletehase ekskursioonid, õlle- ja 

kokteilikoolitused
• Salsa ja Zumba koolitused 

• Vibulaskmine mõisapargis ja selle 
ümbruses

• Hõljukimatkad ja ATV seiklus 
Männikul

• Fotojaht, gepsimine, kunstipusle
* Soovi korral leiame Teile 

kogemustega õhtujuhi, fotograafi, 
lilleseadja ja bändi 

Lisainformatsioon ja pakkumised
Tel 672 8540, 528 1039 

info@sakumois.ee
www.sakumois.ee


