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Maiuspalad jouluvana
Kingikotti .

Monda joulukinki on dige
aeg valmistada just praegu.

Mida pista meesterahvale kingikotti?
Paljud leiavad, et naistele on hoopis
kergem kingitust teha: sageli on maja-
pidamises midagi puudu, maitseaineid
kulub alati ning ka kosmeetikapoe kin-
kekaart ei jookse kunagi méoda kiilgi
maha. Kui muu ei aita, siis paanika lee-
vendavad paar tokki l6nga.

Meestega on hoopis teine lugu.
Joulukingiks ei passi alkoholi viia,
uued sokid sai ta juba stinnipdevaks.
Lipsunoelal pole métet, sest lipsu kan-
nab ta harva voi tildse mitte. Kinnaste-
ga on nii, et sobivad vaid nahkkindad,
uneta 66tundidel kootud villased v&ib
pigem viia naabri-Marile, kes neist ka
rodmu tunneb. Kallitele kingitustele
ei pane kahjuks rahakott vastu.

Liiati toonitab kingituse ootaja, et tal
on koik olemas ning tarvis pole midagi.
Ja siis jadbki vana tode, et toidule ei iitle
iikski mees ei. Kui selleks on purgitais
rummis voi konjakis immutatud puuvil-
ju, pole jouluvana kiill tithja kainud.

Kuivatatud puuviljad
rummis voi konjakis

(kogused sdltuvad kinkija lahkusest ning
purgi suurusest)

M rosinaid

M kivideta ploome

W virsikuid

W viigimarju

M aprikoose

B kaneelikoort

B 2-3 nelgitera

B mett maitse jargi

M piparkoogimaitseainet
W viirtsiks tSillipipart

B konjakit voi rummi

Peske puuviljad ja kuivatage hoolikalt, see-
jarel pistke purki. Lisage kaneelikoor jt mait-
seained. Segage mesi alkoholiga ning valage
see puuviljadele. Sulgege purk ja peitke siis
pereliikmete-sdprade eest jahedasse-pime-
dasse kohta, kus puuviljad saavad rahulikult
paar nadalat laagerduda. Aga mis peaasi —
arge unustage anumat digel ajal valja tuua!

Kui aega on, vdite purgile peale heegelda-
da vdikese miitsikese voi ldigata kaunistuse
varvilisest kangast.

Sobib siitia lusikaga otse purgist voi servee-
rida jaatise, keeksi jt kookide juurde. Kui ndu

need jargmisel paeval lisada saiatainasse.

PILLE HERMANN

Purke voite kaunistada kangatiiki ja punutud paela abil.



