798 Joulu ootel

Puhadeolut meki oigest

Porter sobib hdsti saatma rammusaid toite nagu kasitsi
valmistatud vorstikesed ahjukartulitega. Serveerimisel
tuleb aga silmas pidada, et 6lu oleks digel temperatuuril
ning diges klaasis, mida ei valata kunagi ddreni tais.

Joulude eel on paslik
meelde tuletada piihadele
iseloomulikke maitseid,
jooke ja roogasid.

Siinkohal peatume jouludllel, tap-
semalt selle serveerimisel ja maits-
misel. Oma ndu ja Opetust jagab
dsja Eesti parima Ollesommeljee
tiitliga parjatud Kristjan Markii.

Tume ja maitsekas porter

Kristjan Markii sonul on Eestis ae-
gade algusest joulude ajal mekitud
tumedat olut. “Kuigi tumedat olut
miitiakse aasta ringi, on selle tar-
bimine kdige suurem just novemb-
rist veebruarini, mil ilmad on jahe-
damad ning toidud rammusamad
ja maitsekiillasemad,” teab Markii.

Tuntuim ja populaarseim tume-
da dlle liik on porter, mille ajalu-
gu ulatub tagasi XIX sajandi algu-
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Tooma verivorstikesed lambasooles

Maks & Mooritsa uued Tooma verivorstid

pérjati Tallinna toidumessi raames parima
joulutoote konkursil parima verivorsti tiitliga. '/’
Tooma verivorstikesed on traditsioonilise
maitsestusega lambasooles verivorstid ja mis
pohiline — Tooma verivorstid on e-ainete vabad!
Saadaval mugavates 300 grammistes pakendites.

www.maksjamoorits.ee
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Tooma verivorstikesed
lambasooles
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