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Koostisosad: Looduslik puuvilja-
pektiin, sidrunhape, suhkur,
sdilitusaine kaaliumsorbaat.

Kasutamine: .

Marjad voi puuviljad pesta, puhastada. Puuviljad
IGigata tiikkideks, v6ib eelnevalt koorida. 2 kg
puhastatud marjade voi puuviljade kohta votta
500-600 g suhkrut voi fruktoosi. Mahlatarretise
puhul 1,3 I mahla ja véhemalt 500 g suhkrut.
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