560 Kook

Pitsa on rohkem moeasi,
lahtine plaadipirukas
aga ajast aega kestnud
maitsev suupoolis.

Algava kooliaasta puhul on kohane
kiipsetada kodus midagi niisugust,
mis erineb igapédevasest toidust.
Pitsa voi piruka voib algusest 16pu-
ni ise teha, aga selleks saab kasuta-
da ka poest ostetud pooltooteid —
kiilmutatud tainapakke voi pitsa-
pohju. Katte valik on seejuures rik-
kalikult varieeruv, néiteks tahtmi-
se korral voib pitsa katta ka marja-
de voi puuviljadega. See on lastele
ju pirukast ponevam.

Juustupitsa

Pohi

| '/ pakki kuivparmi
W 2 dl vett

H 4 dl jahu

B 1 tl suhkrut

W 4 tl soola

| 2 s| oli

Kate
H 2 dl tomatipiireed voi -kastet
B 125 g mozzarella't

Pitsad
ja plaadipirukad

B 75 g sinihallitusjuustu

W 150 g pitsajuustu (riivitud juustu)
B 100 g riivitud parmesani

H 2 tl punet

B 1 paprika

B peenestatud salaamit

Segage jahu hulka parm, sool ja suhkur.
Lisage kdesoe vesi ja 0li, sotkuge. Katke
tainas ratikuga ja jatke umbes 20 minu-
tiks kerkima. Mddrige saiaplaat dliga ja
rullige sellel tainas 6hukeseks. Maarige
tainale tomatipiiree. Tiikeldage mozza-
rella ja sinihallitusjuust, segage riivitud
juustudega ning laotage tomatiga maari-
tud pitsapdhjale. Puistake peale peenes-
tatud pune. Eemaldage paprikalt seem-
ned, Idigake ribadeks ja asetage juustule.
Soovi korral lisage peenestatud salaamit.
Kiipsetage praeahjus 250° juures umbes
15 minutit.

Kurgipitsa

B 4 kiilmutatud pitsapdhja

M 3 s| tomatipiireed

B 1 s|vett

M 2 tomatit

B 1 tl punet

B 1 dl riivitud juustu

W 2 vdikest kurki (1 pikk kurk)

Lahjendage paks tomatipliree veega vai-
keses kausis ja madrige pitsapdohjadele.
Viilutage tomatid ja pange piiree pea-
le. Raputage lile peenestatud pune ja rii-

REPRO

vitud juustuga. Kiipsetage 225° juures
umbes 6 minutit. Kuumale pitsale ladu-
ge ohukesed kurgiviilud.

Kalkunipitsa

W 4 kiilmutatud pitsapohja

m 15 dl tomatikastet

W 150 g kalkuni- voi singikuubikuid
M 150 g Sampinjone

B 3 s| musti kivideta oliive

M 1-2 tl peenestatud punet

B 2 dl riivitud juustu

Tostke jaised pitsapdhjad kiipsetuspabe-
riga kaetud saiaplaadile. Mdarige neile
tomatikaste, puistake peale kalkunitiiki-
kesed, viilutatud seened ja oliivid. Lisa-
ge pune ja riivitud juust. Kiipsetage 250°
juures 7-10 minutit.

Marja-puuviljapitsa

W 4 pitsapohja

B 1 ' dl dunapiireed vdi -moosi

M 2 6una

B 1 banaan

B 2 dl vaarikaid (varskeid voi kiilmuta-
tud marju)

W 2 kiivit

W 3 s| tuhksuhkrut

Madrige pitsapdhjad 6unamoosiga, pea-
le laduge kooritud 6una hukesed sekto-
rid, banaaniviilud ja vaarikad. Kiipsetage
225° juures 6—-8 minutit. Jahtunud pitsa-
le lisage kiivildigud ja puistake tuhksuhk-
ruga le. Juurde andke koorejaatist.

Sibulapirukas

H 1 dl kartulipudrupulbrit
B 3 dl nisujahu

W 1 tl kiipsetuspulbrit

B 150 g margariini

1 dlvett

Kate

B ca 400 g sibulaid
N 1 porru

B 2 kiitislaugukditint
H 2 s|oli



