~-Motlemine on koige raskem too maailmas, voib-olla selleparast
Henry Ford

1: Sinine riigemendilips,

E. Marinella, hind 1500 kr,

a pois, Hackett London,

hind 1200 kr, sinine valgete
diagonaaltriipudega
riigemendilips, Marzullo,

hind 1100 kr, valgete
ruudukestega, Polo Ralph Lauren
(hinda kiisi tootjalt),

hall riigemendilips, Tino Cosma,
hind ca 1100 kr, vdikesemustriline,
M. Cilento e Fratello,

hind 1600 kr, lilla riigemendilips,
hind Altea, hind 900 kr, punase-
ja sinisetriibuline, Lardini,

hind ca 1000 kr, ruutudega sinine
lips, Brooksfield, hind 1300 kr,
punane siidist lips,

E. Marinella, hind 1500 kr.

2: Villa- ja siidisegusest kangast
iilikond, Corneliani,

hind 20 300 kr. Triiksark Mastai
Ferretti, hind 1390 kr.

Kell Santos 100 Black, Cartier,
hind 72 400 kr. Vanas votmes
lauatelefon 100 Fa, hind 6200
kr. Nahkne dokumendiportfell,
Tavecchi (hinda kiisi tootjalt),
sulepea, Montblanc, 8000 kr.
Prillid, Balenciaga, hind 3900 kr.
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Da Vinci on Tallinnas Itaalia toidu nautijatele erinevate Itaalia
maakondade s66ke ja jooke pakkunud juba lile viie aasta. Niiiid on Da
Vinci klientide jaoks loonud varske meniiii ning uuendanud Aia tanaval
asuvat Itaalia toiduainete ja veini kauplust.

L,Kuigi ltaalia toidu fnne on Ule maailma palju,
tundub sageli, et eestlased tunnevad ltaalia s66-
kidest ainult pastat ja pitsat. Tegelikult on Itaalia
kdok poimunud labi Euroopa kodgiga, olles osa
Euroopast nagu meiegi. Vale on ka arvamus, et
[taalia toit on hirmkallis — ei ole,” koneleb Da Vinci
Foodi tegevjuht Hanno Véark. ,Da Vinci roogade
erinevus teiste ltaalia sddgikohtadega seisneb
vaga paljuski tooraines — kasutame ca 95% ula-
tuses otse ltaaliast périt toorainet. Ja kuna oleme
ise oma kauba tarnijad ning miume toorainet ka
teistele restoranidele, jduavad meie toidud klienti-
deni oluliselt odavamalt. Ja pitsade osas on mui-
dugi suur vahe lisaks toorainele ka valmistamises
— ehtne ltaalia pitsa peab kipsema lahtise tulega
ahjus.”

Alates mértsist on Da Vinci restoranides 25aas-
tase ltaalia k6odgi kogemusega peakoka Angelo
Moglia vélja tdotatud uus menlt, mille uuen-
dused puudutavadki pohiliselt toorainet. ,Meie
liha- ning kalatooted tulevad ntud samuti Itaaliast
— voib-olla tekib kisimus, et mis viga on Eesti loo-
malihal? Ega olegi, kuid ltaalia klima on soojem,
seega saab loom rohkem naturaalset toitu ning
dues olla. Samuti on Itaalias vaga spetsiifiline liha-
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|6ikamismeetod, mis annab vaga tapse ja kindla
kvaliteedi,” selgitab Vark. ,Arvestades eestlase li-
haarmastust, siis saab meie lihatoitudest kindlasti
tugev kaubamérk, nagu naiteks Fiorentina steik.
Seda lihtsalt peab proovimal*

Da Vinci uus kontseptsioon néeb ette, et paari
sammu kaugusel restoranilauast asuvast poest
on kliendil suureparane voimalus hankida koiki
toiduaineid, mis parajasti restoranis taldrikul mait-
sema hakkasid. Tihti kardetakse, et head s6Oki
on hirmraske valmistada, kuid Da Vinci teeninda-
jate ndu ja abiga veenduvad kliendid vastupidises,
sest heast toorainest ei ole raske valmistada head
rooga.

Poes on saadavad koik toorained, millest saab
valmistada pastasid, pitsasid ja kastmeid, samuiti
prosciutto ning juustusordid. Uudiseks on Itaalias
valmistatud séilitusainevabad valmismagustoidud
ning ltaalia mahlad Zuegg.

Ka sobiva veini saab endale poest kaasa valida
senisest soodsama hinnaga ning Vargi sonul on
iimselgelt ndha, et Eesti inimeste teadlikkus ltaalia
veinidest on tdusnud, sest iga aastaga kusitakse
ja uuritakse veinide kohta Uha enam ning valikudki
on julgemad. Da Vinci pakub 100% ltaalia veine

ning eriliseks teeb sortimendi see, et neid veine
pole saada jaekaubandusest. Veinivaliku puhul
on jélgitud, et igast Itaalia piirkonnast oleks mitu
parimat veini — seega on esindatud koik maa-
konnad, alates P8hja-Itaaliast kuni Sitsiiliani. Uld-
juhul on seni menukamad veinid olnud naiteks
Montepulciano, Valpolicell ja Soave.

»1ahelepanuvaarne on ka see, et meie resto-
ranides pole veinide hinnad Ulepakutult korged ja
need maksavad ainult teeninduse ehk 100 krooni
vorra pudeli pealt ronkem kui poes,* lisab Véark.

PuUsiklientidele pakub Da Vinci nii kaupluses
kui ka restoranides 10protsendilist allahindlust.
Praegu on ettevottel juba Ule 2500 eraisikust pU-
sikliendi.
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Lugupeetud Gentlemani lugeja!
Teile on Da Vinci Aia tédnava restorani
pohimentiiist valitud roa korvale
magustoit tasuta. Lisaks ootab
Teid ullatus meie uuenenud kaupluses!
Oelge vaid teenindajale

Laua broneerimiseks votke iihendust
voi hanno@davincifood.ee




