VORGUTAV
~ JUVEEL

Gewiirztraminer on

aromaatne viinamarjasort,

millele sobib kasvamiseks
ka jahedam kliima.
Gewiirztramineri
viinamarjade varv
varieerub roosast
punaseni, mis teeb selle
valge veini viinamarjaks.

Punase veini viinamarjade

varvusskaala ulatub
sinisest mustani. See sort
on ka korge loodusliku
suhkrutasemega. Kuivas
Gewiirztraminersis

voib olla ka veidi roosi-
ja grenadilliaroomi.
Gewiirztramineri valges
ja kuivas veinis pole ka
haruldane kihisemist
madrgata.
Gewiirztraminerist on
liks vahestest veinidest,
mis oma aromaatse
maitsega sobivad
joogiks teravate Aasia
koogi roogade korvale.
See sobib iilimalt hasti
ka ekstreemjuustude,
nditeks labitungivalt
I6hnava Miinsteri
juustu ja muidugi ka
rasvase ulukiliha juurde.
Suitsuléhest raakimata.
Gewiirztramineri

marju leiame

Itaaliast, Hispaaniast,
Prantsusmaalt, Austriast,
Bulgaariast, Horvaatiast,
Ungarist, TSehhist,
Slovakkiast, aga ka Uus-
Meremaalt ja TSiilist.

Elegantne ja voolav — just niisugune on Bolzano piirkonna Gewiirztraminer.
Selle vorgutava aromaatse valge veini auks korraldatakse igal aastal kirglikele
veininautlejatele rahvusvaheline siimpoosion.

TEKST MARCO GATTI — FOTOD ROBERTO SORRENTINO

eini varv meenutab kulda,

aroom roosi. Maitse aga kingib

elamuse, mis laheb otse
stidamesse. Need omadused teevad
Gewdrztramineri viinamarjast veini,
mis oma aristokraatliku iseloomu
poolest kdige rohkem sarnaneb
juveeliga ning toeliselt vorgutab. Vein
on elegantne, tdidlane, alkoholikraad
voib Uletada isegi 14%, ent ometi
on see lauas kergelt joodav. Vein on
ideaalne aperitiiviks, kuid sobib hasti ka
suitsul6hega. Kahtlemata on just sellest
viinamarjast vein toeliselt nauditav
Ullatus mitmesuguste aromaatsete
Aasia roogade korvale. Raakides
tootjatest, siis Alto Adige piirkonnast
leiab need kodige paremad pudelid.

Uhke on Termeno Tenuta Hofstatteri
Gewdrztraminer Kolbenhof, mille imeli-
ses aroomis on tunda virsikut ja aprikoo-
si, samuti voib aimata mango, litsi ning
passionivilja noote. Marjukese varskus
ja hea viskoossus loovad intrigeerivalt
elegantse maitse. Sobib koorikloomade,
virtsikate toitude ning loomulikult foje
grasjuurde. Teiste tahelepanu vaarivate
siltide hulgast voiks esile tuua Gew{itzt-
raminer Nlssbaumeri, mis samuti pa-
rineb Termenos asuvast veinikeldrist.
Paljude arvates luubi all olev marjasort
just sealt kulast parinebki. Varvus on
olgkollane, aroomis on tunda roosi, nel-
ki, kaneeli ja troopilisi puuvilju. Pehme
ja soe maitse harmoneerub laagerdu-
nud juustudega.

Itaalia Gewdrtztramineri avastusretk
jatkub mooda Termeno veiniteed - Stra-
da del Vinot kuni jouame Elena Walchi
veinimoisani, et mekkida tema Kaste-
lazi. Veini varvus on kuldkollane, puhtas
I6hnabuketis eristuvad roosi- ja virtsi-
noodid. Tanu vdga heale happesusele,
rikkalikule ning balansseeritud mait-
sebuketile passib see viinamarjanektar
lisaks molluskitele ja merevahkidele ka
laagerdunud juustude koérvale.

Vaid vdike samm Termenost edasi ja
olemegi San Michele Appiano juures,
kelle juurest leiame kdne all oleva sordi
suure klassiku - Sanct Valentini, mille
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aroomis voib aimata kergeid roosi, mus-
kaatpahkli, nelginoote, jarelmaitses on
elegantne virts. Vein on ideaalne kaas-
lane koorikloomi sisaldavate eelroo-
gade ja suitsetatud kala juurde. Ideaal-
ne degustatsioon 16peb Josef Wegeri
keldris, kus proovime kuldse varvusega
aromaatset Gewurztraminerit, milles
domineerivad roos ja nelk. Maitse on
taidlane, pehme, viirtsikas.

www.gewuerztraminer.info

1. SANCT VALENTIN, San Michele Appiano,
Circonvallazione 17-19, Appiano (Bolzano).
Hind 281 kr.

2. Kastelaz, Elena Walch, Andreas Hofer 1,
Termeno (Bolzano). Hind 374 kr.

3. Kolbenhof, Tenuta Hofstatter, Municipio
plats 7, Termeno (Bolzano). Hind 374 kr.

4, Niisshaumer, Cantina di Termeno, Strada
del Vino 144, Termeno (Bolzano). Hind 312 kr.

5. Gewiirztraminer, Josef Weger, fraz.
Cornaiano, Appiano (Bolzano). Hind 281 kr.



