Taidis

M 3-4 6una

B suhkrut

M kaneeli

H void

B 1 sl sidrunimahla
Katteks

B 3 s| fariinsuhkrut

Valmistamine:

Modotke kiipsetusanumasse piim, sula-
tatud voi, muna, suhkur ja sool. Lisage
jahu ja parm. Pange anum kiipsetusma-
sinasse.

Valige programm “Tainas", mis segab
ja kergitab taina, kuid ei kiipseta. Vajuta-
ge nuppu “Start”.

Tiikeldage dunad vaikesteks kuubiku-
teks ja piserdage iile sidrunimahlaga.

Valmis tainas rullige jahuga kaetud
laual neljakandiliseks tiikiks. Mddrige voi-
ga, raputage peale kuubikuteks Idigatud
ounatuikid ning suhkur ja kaneel. Keerake
tainas rulli, Idigake rull neljaks osaks ning
tostke puhtaks pestud ja ilma segamislaba-
ta kiipsetusvormi, asetades kaks rulli vormi
pohja ja kaks nende peale. Soovi korral voib
rullidele raputada fariinsuhkrut.

Valige programm “Kiipsetamine” ja
lilitage masin todle.

Taidisesse sobivad lisaks duntele ka
rosinad. Kevadel voib 6unad asendada
rabarberitega.

Pitsasai

Koostis

B 170 ml piima

m 20 g void

B 1 muna

M 3/ sl suhkrut

B 3 tl soola

M 320 g nisujahu

B s 1l kuivparmi

Taidis

W 150-200 g vorstikuubikuid
B 150 g riivjuustu

M ket3upit voi tomatipastat
B pitsamaitseainet

Valmistage tainas. Selleks modtke kiipse-
tusanumasse piim, sulatatud voi, muna,
suhkur ja sool. Lisage jahu ja parm. Pan-
ge anum kiipsetusmasinasse.

Valige programm “Tainas", mis segab
ja kergitab taina ilma jargneva kiipseta-
miseta. Vajutage nuppu “Start”.

Kui tainas on valmis, raputage lauale
jahu. Valmis tainas rullige neljakandiliseks
tiikiks. Madrige ketSupiga, katke vorsti ja
juustuga, raputage peale pitsamaitseai-
net. Keerake tainas rulli, Idigake rull nel-
jaks osaks ning tdstke ilma segamislaba-
ta kiipsetusvormi, kaks rulli vormi pohja ja
kaks nende peale. Soovi korral voib rulli-
dele raputada riivjuustu. Pange kiipsetus-
anum masinasse. Valige programm “Kuip-
setamine” ja vajutage nuppu “Start"”.

Taidise hulka vdib lisada ka sibulat,
paprikat, hapukurki vms.

Apelsini-porgandisepik

Koostis

B 250 ml apelsinimahla
M 1 sl taimeoli

B 4 s| suhkrut

1 tl soola

B 90 g taistera-nisujahu

M 330 g nisujahu (tiiiip 550)
B 12 tl kuivparmi

M 1 keskmine riivitud porgand
B 1 tl riivitud apelsinikoort

Mootke kiipsetusanumasse apelsinimahl,
taimedli, suhkur ja sool. Segage kausis ja-
hud ja kallake anumasse. Lisage parm.
Pange anum kiipsetusmasinasse.

Valige kiipsetusprogramm “Tavaline”,
patsi suurus “750 grammi” ning kooriku
varvus soovitatavalt “Keskmine”. Vajuta-
ge nuppu “Start”. Parast helisignaali lisa-
ge riivitud porgand ja apelsinikoor.

Voine rosinakeeks

Koostis

W 125 ml piima

B 50 g sulatatud vaid

B 2 muna

H 1 tlsoola

B 80 g suhkrut

B 300 g nisujahu (tiilip 550)
H 2 tl kiipsetuspulbrit

B 80 g vdikesi rosinaid

Puru jaoks

M 30 g pehmet void

B 30 g suhkrut

B 50 g nisujahu (tiilip 550)

B 1 sl palmisuhkrut voi fariinsuhkrut

Mdotke kiipsetusanumasse piim, sulata-
tud voi, munad, sool ja suhkur. Segage
eraldi kausis jahu ja klipsetuspulber ning
lisage kiipsetusanumasse. Lisage rosinad.
Pange anum kiipsetusmasinasse.

Valige kiirkiipsetusprogramm
750grammise kiipsetise jaoks. Vajutage
nuppu “Start”.

Segamistsiikli I6ppedes eemalda-
ge tainasegamislaba ja raputage tainale
puru, mille valmistamiseks nappige kau-
sis toasoe v0i, suhkrud ja jahu purutaoli-
seks. Kui programm |6petab kiipsetamise,

valige lisaks programm “Kiipsetamine”
ja laske keeksil veel 15 minutit kiipseda.
Seejdrel vajutage nuppu “Stopp”.

Voib valida ka kiipsetusprogrammi
"Keeks". Toimige nagu eelmise program-
mi puhul, kuid kiipsetusaega pole vaja pi-
kendada.

Juustu-peekonisai

Koostis

M 1 A tassi (1 tass = 200 ml) vett
B 2 muna

M 1 sl sulatatud kiipsetusmargariini
M 1 tl dunadadikat

W 2 5 sl suhkrut

B 1 tlsoola

B 1 7 tassi riisijahu

B 3/ tassi pruune riisikliisid (pruuni
riisijahu)

B 1 tass maisitarklist

W 2 tl kuivparmi

W 90 g (% tassi) kergelt praetud
peekonit

B 4 tassi riivjuustu

Mootke kiipsetusnousse vesi, munad,
sulatatud margariin, dunadadikas, suh-
kur ja sool. Segage eraldi kausis omava-
hel kuivained ja kergelt praetud peekoni-
ribad ning lisage kiipsetusndusse. Kdige
peale puistake parm. Pange anum kiip-
setusmasinasse.

Valige kiipsetusprogramm “Glutee-
nivaba”. Vajutage nuppu “Start”. Pa-
rast helisignaali lisage riivjuust. Kui tai-
nas tundub liialt vedel, lisage 1 sl kaupa
maisitarklist.



