686 Kook

Korvitsatoidud on olnud
meil au sees ammu enne,
kui siia joudis korvitsa-
piiha tahistamise komme.

Korvitsast voib valmistada 16pma-
tu hulga igapéevaseid toite ja hoi-
diseid. Ainult et suure korvitsa lah-
tiloikamisel tekib vajadus see Kkii-
relt dra tarvitada, sest vérske vilja-
liha ei saili kuigi kaua. Marineeri-
tud salat, kompott ja mehu on tun-
tumad hoidised, aga piireena séili-
tatud korvitsat saab alati lisada su-
pile, pudingule, pannkoogi- ja saia-
tainale voi mannavahule.

Kiilmutatud korvitsapiiree

Puhastatud korvitsaviilud kiipsetage ah-
jus pehmeks. Plireestage kuumalt, taitke
sligavkiilmatopsid, jahutage ja sdilitage
stigavkiilmas.

Maitsestamata piireed saab tarvita-
da vdga mitmesuguste toitude valmis-
tamisel.

Korvitsasupp

B 15 | kanapuljongit

M ca 1 kg korvitsakuubikuid

W 1-2 sibulat voi vaike porru

H 35| oli

M riivitud muskaati

N soola

M jahvatatud musta voi valget pipart
| 2 dl kohvikoort

W hakitud petersellilehti

W hakitud estragoni

Valage oli keedundusse ja kuumutage
selles hakitud sibul vai porru kergelt 1abi.
Valage juurde soe puljong ja keetke sel-
les korvitsatiikid pehmeks. Maitsestage
soola, vahese muskaadi ja pipraga ning
mikserdage plireeks. Lisage koor ja mait-
seroheline. Kui vaja, siis kuumutage enne
serveerimist veel veidi.
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Korvitsatoite

Piimasupp korvitsaga
W 1| piima

H 1-1 2kl vett

M 400-500 g tiikeldatud korvitsat
H 3/ kl mannat

M 2 s| suhkrut

M soola

M 1 tl kaneeli

M 1-2 sl void

Keetke korvitsatiikid vees pehmeks ja
tehke piiree. Teises keedundus valmis-
tage piimast ja mannast supp. Siis lisage
korvitsapiiree, suhkur, voi ja kaneel ning
maitsestage soolaga.

Praetud korvits

M 500 g korvitsat

B 1 muna

B 2 s| riivsaia

M rasvainet

B jahvatatud k6omneid
M soola

Loigake korvitsatiikk 1 cm paksusteks vii-
ludeks, maitsestage soolaga ja laske um-
bes 15 minutit seista. Seejdrel paneeeri-
ge viilud muna ja riivsaiaga ning praadige
helepruuniks. Peale puistake jahvatatud
koomneid. Serveerige kartulipiiree ja to-
matikastmega.

REPRO

Soolased korvitsakoogid

W 1/ kg korvitsat

B 2 sibulat

® 4 muna

H 3 sl jahu

M 1 sl hakitud tilli

N soola

M purustatud musta pipart
M rasvainet praadimiseks
W hakitud petersellilehti

M 2 dl hapukoort

Kooritud karvitsatiikk riivige jamedalt, se-
gage peenestatud sibulaga. Lisage till, jahu,
munad ning maitsestage soola ja pipraga.
Praadige tainast vaikesed nn lusikakoogid.
Valmis kookidele puistake petersellilehti ja
andke hapukoor eraldi juurde.

Korvitsapannkoogid

B 175 kl paksu korvitsaplireed
| 4 kl piima

B 1 muna

B 1 kl odrajahu

| % kl nisujahu

m 4 tl soola

B 1-2 sl suhkrut

B rasvainet praadimiseks

Kloppige munakollane piima hulka, lisa-
ge segatud jahud, sool, suhkur ja korvit-
sapliree. Hasti labi segatud tainas ase-



