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Tiiielikke piirituse, 8lle, piirmi, tiirklise, limonaadi, keemia
viirvimise ja muude vabrikute sisseseadeid valmistab

Vase- ja masina-aparaatide vabrik

A. HOFRICHTER

Tartu, Kalamehe tiin. nr. 43.

Tellimisi koiksugu iilalnimetatud vabrikute masinate,

pollutdomasinate ja riistade paranduste peale tii-

detakse vabrikus, kui ka koha peal korralikult ja
ajakohaste hindadega.

Pumbad, armatuuride osad, klaasid, ventiilid, kraa-
nid j& muud sarnased masinate ja vabrikute sisse-
seade tarbeasjad alati saadaval.
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Piiritusevabrikute Valitsustele.

Viimasel hooajal on selginud, et suur osa metallalkohol-
meetrid (hiidromeeter) valesti piirituse kangust niitavad. Et seda
pahet korvaldada olen mina Rosen ja Ko laboratooriumis metall-
alkoholmeetrite parandustédkoja sisseseadnud ja votan nende paran-
duse, kuldamise ja proovitus-téid vastu, soovi korral ka Aktsiisi
Peavalitsuse igeks tunnistamise oma peale.

Nende toode eest arvan, kuni edaspidiseni, 3.000 mk. alkohol--
meetri pealt; peale selle votab Aktsiisi Peavalitsus Jigeks tunnista-
mise eest 600 marka.

Et uueks hooajaks koik tellimised digeks ajaks tiidetud voiks
saada, palume Teid, kui Teie soovite metallalkoholmeetrid paran-
duseks anda, neid véimalikult pea meile saata.

Aadress: TALLINN, Merepuiestee- Nr. 15, Rosen ja Ko, Labo-
ratoorium,

Kdige austusega ins. A. Vaeber.
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Toimetus ja talitus:
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Sisu: Kui palju on v@imalik materjaalidest piiritust kitte saada ja kuidas peab piiritusmeistri
t66d vabrikus hindama (I16pp). — Kartuliihisuste Liidu esitajatekogu aastakoosolek Tal-
linnas 13. novembril 1924 a. — Missuguse hapega pirm on parem ja tugevam, kas piima-
v0i viiiivlihappega pirm. — Kuukirja lugejatele. — Tdhelepanemiseks piiritusmeistritele.

Rui palju on vdimalif materjaalidest piivitust Riffe saada
ja Buidas peaB piivitusmeistri (66 vaBriflus Bindama.
(Lopp.)

5) Tuleb arvesse votta tirklis, mis too-
reste  linnastega pérmide valmistamiseks
voetakse. Eespool kirjeldatud térklise
rohkuse véljaarvamise viisi juures virske
meski filtraadis, tuleb leitud térklise kogule
veel juure lisada ka see tiirklis, mis pér-
mide valmistamiseks vietud linnastes leidub.

6) Lopuks tuleb tihelpanu podrata ka
selle osa Kkaotsildinud = tdrklise peale,
mis materjaalides keetmise aeg kuidagi
viisi ei paisunud, pehmeks ei muu-
tunud, mis meskimise ajal mitte vedelaks
ei ldinud, jirjelikult ka mitte subkrustada
ei vOinud. See tirklise kaotsiminek oli,
nagu ,,Piiritus-Tirklistoostuse“ selle aasta
seitsmendas numbris lehekiilg 8 peal térk-
lise, suhkru, alkoholi kadude tabelis niha—
normaalsete  kartulite  iimbertétamisel
0,3%0—0,8%o. Rikkildinud, kiilmanud, kuiva
midaniku haigete kartulite juures aga on
see tirklise kadu keetmise, meskimise
ibiviimise juures veel suurem, mille roh-
kust igakord alati tuleb vastavalt kindlaks
méirata ja arvesse voOtta. Need kadud
tulevad meski filtraadis leitud - térklise
iildkogule juure arvata, siis saame iimber-
tootavates materjaalides sisalduva Oige
‘tédrklise -“ja oma tdokvaliteedile vastavad
.Diged 10puresultaadid. -, ;

Piirituse saagi vﬂljaarvamise niitlik
proov suhkru jéirele viirskes meskis.

Peale hentsedest wviljapuhumist ja mes-
kimise protsessi 10ppu, kui klopitdrres
meski pealpind juba oli vaikseks, seisma
jidnud, meski pérmide peale aga’ veel
juurest dra votmata, mootsime meski #ra
ja leidsime +49° R. juures segadises
meskit 425 pange. Sellest meskist sai
voetud jahutamise ajal, enne péirmidega
kokkupanemist virske meski suhkru proov.
Proovitav subkruproovi filtraat tuleb tin-
gimata alla jahutada +14 °R. peale. Utleme,

et suhkrumootja Balling niitas meski filt-

raadis' subkrut 18° Ballingit ja meski
filtraadi nihtav headuse ehk &drakéirivuse
koefficient oli analiitisis Raischaueri jirgi
kartuli sordi kohta kindlaks tehtud 84 %o,

Segadise pangede koguarvus tuleb meil
koige pealt parandus teha kokkutdmbe
ehk temperatuuri peale. Kruys’i vedelik-
kude kokkutdmbe-koefficient tabeli jirgi
oleks meil segadises tdelikult meskit:
425%0,984=418,2 pange (+14° R. juures).

Meski oli valmistatud keskmise térklise
protsendiga ja muidu k01g1t1 normaalsetest
kartulitest, kus koorte ja kartulite peale
tuleb maha visata 4%. Selle jirgi oleks
segadises puhast filtraati:
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418,2X 4

418,2 — ——I’W)w) = 401,47 pange.

Kaheksateistkiimne protsendiline suhkru
lahutuse erikaal (spetsifine raskus) oleks
tabeli jdrgi 1,0744. Toon viljavotte suhkru
lahutuse erikaalu tabelist, kus - Ballingi
suhkrukraadid erikaalude raskusega on
vorreldud :

Saharomeetri Ballingi ndidete vordlustabel
erikaalu andmetega.

2 sw |2 | i |2 2%
4 | 23 | %4 5§ | B4 | s
T =8 w8 | g5 0 26
;_5 = ~ o = g | _—*é @ é’ g -’é ©
B° | B8 |FT | & | & | &8
|
16,0 | 1oes7 | 184 10762 | 20,8 | 1,0868
16,1 | 10662 | 18,5 10766 | 20,0 1,0878
16,2 | 1,0666 | 18,6 10711 | 210 1,0877
16,3 | 10870 | 18,7 | 1075 | 21,1 1,0882
16,4 | 10075 | 18,8 | 1,070 | 21,2 | 1,0886
16,5 | 10679 |.18,9 | 10784 | 21,8 1,0801
16,6 | 1,068 | 19,0 | 1,788 | 214 1,0885
16,7 | 1,0688 | 19,1 10798 | 215 1,0900
16,8 | 1,0602 | 19,2 1,0797 | 21,6 1.0904
16,9 | 1,0696 19,3 1,0801 | 21,7 1,0009
17,0 | 10700 | 19,4 | 1,0806 | 21,8 1,0013
17,1 | 1,0705 19,5 10810 | 21,0 | 1,098
17,2 | 1,070 | 196 | 1,085 | 22,0 | 10022
17,8 | 1,014 | 19,7 | '1,0819 | 22,1 1,0027
17,4 | 1,018 | 19,8 | 1,084 | 222 | 1,003t
175 | 10722 19, 9 | 1,088 | 22,3 | 1,008
17,6 | 1,0727 20, 0 | o832 | 224 1,0040
17,7 | 1,071 20 1 1,0837 | 225 1,0045 |
17,8 | 1,078 zo 2 | 10841 | 226 1,0949
17,9 | 1,070 20 3 | 1086 | 227 | 1,0054
18,0 | 1,0744 20,4 1,080 | 22,8 | 1,0058
18,1 | 1,070 | 20,5 | 10855 | 229 |° 1,0968
18,2 | 1,08 | 20,6 | 1,089 | 23,0 | 1,0967
18,3 | 1,0m8 | 20,7 | 11,0864

Seega oleks kogu meski filtraadi raskus,
kui veepange raskust 30 naela votta for-

meli jirgi (401,47 X1,0744) >< 1 = 325,56 pd.

Kboikide vedelaks tehtud kulvade ainete
raskus aga oleks 18° Ballingi juures:

30
(01,0 X 1,01 X 2 % () = 58,28 puuda.

Et aga rohkem subkru headuse ehk deks-
trose koefficient proovitavas meskis 8490

oli, 10 jagu kédrivat viinasuhkrut aga“

9-sast jaost térklisest saadi, siis oleks
‘proovitavas segadises meski filtraadis tirklist

58,28 X 84 X 9 . .
(——1—65%(—1%-(——) = 44,22 puunda. Segadis oli
valmistatud normaalsetest kartulitest, kus
keetmise, meskimise juures tirklist kaotsi

vois minna vast ehk 0,5%. Sellega oli

suures meskis tirklist iihes kaduga kokku;
4492 + Uil =45,441 puuda.
Pirmimeskide valmistamiseks oli vBetud

toored linnasid — iitleme 80 %/o-lise tirk-
lisega 2 puuda; pirmilinnastes oli seega

tirklist: ?{%{?Q =0,6 puuda. Kbdike tirklist

oli meskides kokku: (45441 -+ 0,6) =
46,041 puuda.
Segadistest aga oli piiritust saadud
3775°; nii oleks npiirituse saak térklise
0
puudast: %7—%;:820 ehk piirituse saak
’ 50
tarklise naelast: (451 0 g5) = 200"

Sarnast tood tuleb normaalseks, heaks
tooks lugeda.

Subkrumodtia Ballingi niitamise jérgi
voib ka #dra médrata, kui palju on virske
meski iithes panges filtraadis térklist
drak#irivaks suhkruks muudetud, kestade
koorte peale maha arvates vastavalt
4—6 %0. Laboratooriumi katsete ja paljude
proovide selgitamise andmetel on térk-
lise rohkus ithes panges meski filtraa-
dis kindlaks tehtud, meskides ettetuleva
subkru protsendile vastavas proportsio-

naalis. — See tabel oleks jirgmine:

" = o o et o :“-' N
E® |825%| EP |5anE B B | 80as
25 |giss| 25 |g835| 22 |gEes
ad |gFEE)| wm |gREA) wa |SREE
160 4,183 | 18,59 | 52 | 20,50 | 5,601
1659 | 4,851 | 19,00 | 5188 | 21,00 | 5,859
17,00 | 4518 | 19,50 | 5856 | 21,50 | 6,02
17,50 | 4,686 | 20,00 | 5528 | 22,00 | 6,212
18,00 | 4,858

Vilja arvamise néditus. (Proov votta enne
pirmide juurdelisamist). Proov tehakse
+14°R, juures. Uldmeskikogu kindlaks
teha ka + 14°R. temperatuuri juures.

Segadisse oli vfetud: 300 puuda kartu-
lid, 15 puunda tooreid linnaseid; meskit
saadi klopitdrres 500 pange. Suhkurt oli
meskis 20° Ballingit. Kestade peale maha
visates 4%, on 500 panges meski koorte
priigi 20 pange. Segadises on filtraati
500 — 20 = 480 pange. Linnastes tirklist

35%o. Linnastes oleks seega tirklist nae-

lades: 5 X110%><40 = 210 naela. Meskl

filtraadi panges on- tdrklist tabeli jérgi:
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5,528 naela. Kogu meskis on tirklist:
480 X 5,528 = 2651 naela. Kui linnastes
sisaldava térklise tldtirklise kogust maha
arvame, siis voime suhkru jirgi selle tabeli
abil ka kindlaks teha, mitme protsendilise
tirklisega kartulid olid sisse keedetud.
Praegusel juhtumisel oleks kartulites térk-
list nimelt: (2651 — 210) = 2441 naela,
nii tuleks igas kartuli puudas tirklist
2441 : 300 = 8,187 naela. Protsentuaalselt
arvates oleks timbert66tatud kartulites tirk-

list: (8 L 100) = 20,34%0. Hea t66 juu-

40

res peaks see meski, arvates 2° alkohooli
tirklise naelast— piiritustandma: (20,34%0-se
tarklisega kartuli puud annab piiritust
20,349 X 08" = 16,27Y). Voetud oli 300
puuda kartulid, kartulid andsid piiritust
16,279 X 800 = 4872°; linnased andsid pii-
ritust: 210 naela tirklist X 2° = 4209,
kokku: 5292° Vorreldes seda piirituse
saaki, mis materiaalide tirklise protsendi
jirgi: 529270 oli Ballingi niiitamise ja meski
filtraadi lildkogu pangede arvuga, kasva-
tades seda tabelis ndidatud tirklise nae-
lade peale, saame peaaegu nonda sama-
suguse arvu: 480 pange X 5,523 naela tirk-
list = 2651 naela tirklist. mis piiritust
annab: 2651 X 2° = 5302°

Veel voib siin, ndnda nimetud, suhkru
protsendi alkohooli faktorit tarvitada. Suhkru
protsendi alkohooli faktor on seda kdrgem,
mida korgem on meskides suhkru protsent
ja timberpdérdult. Meskides kus suhkurt
Ballingi jirgi 14° — 16° on suhkru alko-
hoolifaktor 0,52—0,53. Meskides16%0—18%
suhkruga on suhkru kraadi alkoholi faktor
0,53—0,54. Meskides 18°%0—20%0 suhk-
ruga on subkru kraadi alkoholi faktor
0,54—0,55. Suhkru rikkamates ja korge-

mates headuse koefficiendiga meskides on’

suhkru protsendi alkoholi faktor 0,56—0,57.
. Vilja arvamiste juures tuleb ]argmlselt
toimetada. Meskifiltraadi iildkogu pangede
arv tuleb kasvatada Saharomeetri Ballingi
subkru protsendi niite peale selles meski
filtraadis ja saadud arvu kasvatada vas-
tavalt subkru protsendile suhkru prot-
gendi alkoholi faktoriga. Votame n#ituseks
praegu Kkirjeldud segadlse milles oli fil-
traati 480 pange ja milles Balling 20° suh-

kurt niitas; kasvatades meskifiltraadi pan-
gede arvu 480 — Ballingi niitamise 20°

peale ja leitud uut arvu vastava suhkru prot-
sendi alkoholi faktori 0,65 peale, saame

-Zymaseni.
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segadisest peaaegu sellesamase piirituse
toodangu (480 X 20) X 0,55 = 5280°.

Nonda samati on laboratooriumides uuri-
miste ja katsete varal kindlaks tehtud, kui
palju voib viirskest meskist, digemini virske
meski filtraadi iga pange kohta, jirjelikult
ka segadise kohta — wvastavalt suhkru
protsendile, alkoholi anda kraadides. Purude
ja koorte peale tulevad muidugi tarvilised ja
vastavad mahaarvamised teha — mater-
jaalide iseloomu jérgi.

Uhest vedrost meski-filtraadist on nor-
maal t66 ldbiviimise juures oodata alko-
boli kraadides.

s |88 ] S |388a] == 8234
s ™ L E5 Bl - & og
PR EEEL =5 | HE5Y o5 | HE8S
5 |2E855| EE |sE=25| E |gEE5
55 |EEZ3| 53 |EE°3| 5§ |8E7g
am |B.FH| AA [Sock| aa |Fo8S
140 | 6,010 | 17,50 | 9,030 | 200 10,649
150 | 7,430 | 180 9,340 | 20,50 | 11,000
169 | 8,040 | 185° | 9,700 | 210 11,330
16,5 | 8,00 | 190 | 10,030 | 21,50 | 11,680
L 170 | 8780 | 19,50 | 10,330 | 220 | 11,800

Néitlik vdljaarvamine; Klopitorres saadi
meskit 300 pange. Enne pérmide juurde-
panemist oli meskis suhkurt + 14° R. juu-
res 19° Ballingit. Materjaalide iseloomu
jirgi tuleb purude peale maha arvata 4 %o,
Kui palju pidi segadis piiritust andma?

Meskis oli filtraati 300 (*255°)=288 p.
Tabeli jirgl annab 190 Ballingilite suhkru
lahutus igast pangest piiritust: 10,03°.
Terve segadis peaks piiritust andma:
10,08" X 288 p. = 2889°,

Nii n#eme, et piiritusesaakide viljaarva-
miseks viga mitmesuguseid votteid pruugi-
takse, ja et seal, kus puuduvad laboratoo-
riumi abindud materjaalides sisalduva térk-
lise protsendi kindlaks tegemiseks, veel
voimalused on liht suhkru proovi jérgi
oodatavaid piirituse saakisid kindlaks teha,
isegi subkru protsendi jirgi meskidesse
voetud materjaalides sisalduvat térklist
Gigesti éra aimata.

Vordlevad proovid térklise, kui ka suhkru
alusel, aga annavad piirituse meistrile 16p-
mata huvitavad voimalused jélgida toorestes
materjaalides ainete vahekordade siduvust,
ainete timbermuutumiste liikuvuste trepi-
astmeid térklisest kuni alkoholini ja muna-
valge ainetest kuni pirmseenekeste ensyme
Uhtlasi seHega annavad tehtud
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Tabel irakiifirimiste ja piirituse saakide iile, kus viirskes meskis enne
pirmidega kokkupanemist on suhkurt:

16° Ballingi jiirele 170 Ballingi jiirele
1 68u | A2 .-.§1 Lo vom | 1e88 | 2&8y | Lhed P
2S2% | #E2F | TREST| kB0 | GERC| BSS5  FREF BRASE) uBEL | EED
g928% | 3232 |Smecf| Zmif | Zuis | 3sie | gele (S9ati) faif | faes
) @ a @ =1 7% SRS S h 3 @ $RTD |wW@ant| Hus AR
$3.F IEE REDE) TIEE LR | 2R SRR REEE i FEEE
= [ i =
R ..
1 "2 3 4 5 1 2 | 3 4 [ 5
Oige hea 166 juures meski ekstraktist: Oige hea t60 juures meski ekstraktist:
Jadb k#drimata . . . . . ... .. 4,02%0 Jidlb kiidrimata . . . . . . . ... 4,020/0
Kadud kédirimise ajal . . . . . . . 7,54%0 Kadud kiiirimise ajal . . . . . . . 7,540/0
Piiritussaagi %0 teoreet. piirit, saagist 88,44%0 Piiritussaagi "o teoreetilisest saagist . 88,440/0
Piirituse villjatulek tirklise puudast 84,34%0 Piirituse saak tiirklise puudast . . . 84,34%0
86 91,81 8,020 | 2,039B. | 0,000B. 86 91,81 9,510 | 8,13"B. | 0,009B,
85 90,74 881 .| 3,08 0,00 85 90,74 9,40 3,38 0,10
84 89,67 8,71 3,23 0,23 84 89,67 9,20 3,43 0:23
83 88,60 8,61 3,48 0,48 83 88,60 9,18 3,68 0,45
82 87,54 8,50 3,53 0,58 82 87,54 9,07 3,83 0,70
81 86,47 8,40 3,73 0,80 81 86,47 |. 8,06 3,08 0,83
80 85,40 8,30 3,98 1,08 80 85,40 8,86 4,13 1,05
79 84,33 8,19 4,02 1,18 79 84,33 8,74 4,33 1,30
78 83,27 8,00 4,28 1,40 78 83,27 8,63 4,53 1,68
77 82,20 7,99 4,33 1,53 77 82,20 8,52 4,63 1,65
76 81,18 7,88 4,68 1,76 76 81,13 8,41 4,83 1,90
75 80,06 7,71 4,73 2,00 75 80,06 8,30 5,03 2,13
Hea t66 juures meski ekstraktist: Hea to0 juures meski ehstraktist:
Jidb k#drimata . . . . . . . . .. 5,66%/0 Jidb ki#irimata . . . . . . . T.. . B0
Kadud k#irimise ajal . . . . . . . 9,600/0 Kadud ki#rimise ajal . . . . . . . . 9,60%/0
Piiritussaagi %0 teoreetilisest saagist 84,840/0 Piiritussaagi /0 teoreetilisest saagist . 84,84%0
Saak t#rklise puudast . . . . . . . 80,91%0 Piirityssaak tirklise pundast . . . . 80,91%
86 91,81 8,550 | 3,139B. | 0,18°B. 86 91,81 9,120 | 3,33°B. | 0,18"B.
85 90,74 8,45 3,32 0,40 85 90,74 9,02 3,68 0’40
84 89,67 8,36 3,43, 0,53 84 89,67 8,01 3,78 0,65
83 88,60 8,26 3,63 0,75 83 88,60 8,81 3,03 0.88
82 87,64 8,16 3,83 0,98 82 87,54 8,11 4’03 1’00
81 86,47 806 | 393 1,10 81 86,47 850 | 4 1,25
- 80 85,40 9,96 4,13 1,88 80 85,40 8,49 443 1’48
79 84,33 7,86 4,93 1,45 79 84,33 8,38 458 1,60
78 83,27 7,76 4,43 1,68 78 88,27 8,28 473 1,83
77 82,20 7,66 4,63 1,03 77 82,20 8’17 4,08 2,08
76 81,13 7,56 4,73 2,05 76 81,18 8,06 5,08 2,20
75 80,06 Ta8 | 49 2,27 75 80,06 796 | 5.8 2,43
Keskmise t60 juures meski ekstraktist: . Keskmise t60 juures meski ekstrahtist:
Jusb kidrimata . . . . . . . ... 7,4% | Jib kdtirimata . . . . . . 7,149/0
Kadud k##rimise ajal . . . . . . . . 11,28% Kadud k##rimise ajal . . . L 1128%
Piiritussaagi %o teoreetilisest saagist 81,68%0 Piiritussaagi %o teoreetilisest saagist. 81:680/0
Piirituse saak térklise puudast . . 77,56% Piirituse saak tirklise puudast . . . 77,66%
86 91,81 8,230 | 3,339B. | 0,489B. 86 91 0 | 3,630 0
85 90,74 813 | 85 0,60 -85 90714 g’;g el
84 89,67 804 | 373 0,90 84 89,67 | 8k | 3.8 0,95
83 88,60 7,94 3,83 1,05 83 8860 | 88 413 1,18
82 87,54 7,85 4,08 127 82 87 54 838 | 4. 1,80
81 86,47 7,75 4,13 1,40 81 86,47 8 443 1’53
80 85,40 7,66 4,38 1,68 80 85,40 8’17 4,68 178
79 84,33 7,56 4,43 1,7% 79 - 84’33 8.7 4’83 1,98
78 83,27 7,47 4,68 1,08 78 8327 7.07 493 2,18
77 82,20 7,87 4,88 2,20 i 82’20 7.87 5.1 2,35
76 81,13 7,28 4,93 2,35 76 ; 81:13 7:76 . 5:33 2:60
75 80,06 7,18 5.18 2,58 75 80,06 - 7,66 | 5,48 2,78
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fil-

Meski
Kidrinud
meski fil-
Toelik
meski dra-
Nihtav
meski 4ra-

lik headuse
traatis nih-

Meski fil-
traatis toe-
koefficient
tav headuse
koefficient
traadi pan-
gest alko-
hooli kraadides
kidrimine
Ballingi j.
kidrimine
Ballingi i.

|
|

Meski fil-
traatis toe-
lik headuse
koefficient
Meski fil-
traatis ndh-
tav headuse
koefficient
Kéddrinud
meski fil-
traadi pan-
gest alko-
hooli kraadides
Toelik

meski dra-
k#H#rimine
Ballingi j.

Niihtav
meski dra-
k#drimine
Ballingi j.

,_.
o
@
IS
=

|

—
n
@

4 b

Oige hea (66 juures meski filtraatist:
Jidb kddrimata . . . . . ... L. 4,029
Kadud kidirimisajal 7,54%0
Piiritussaagi %o teoreet. piirit. saagist 88,340/

Piirituse saak tdrklispuudast . . . . 84,34%
86 91,81 10,119 3,330B. | 0,000B.
85 90 73 10,00 3,53 0,18
84 89,67 9,88 3,78 0,35
8: 88,60 9,77 3,93 0,58
82 87,54 9,64 4,08 0,73
81 86,47 9,52 428 0,95
80 85,40 9,41 4,48 1,20
79 84,33 9,29 4,63 1,48
78 83,27 9,17 4,83 1,68
77 82,20 9,05 5,03 1,00
76 81,13 8,04 5,28 2,08
75 80,06 8,82 5,38 2,28

Hea t06 juures meski filtraatist:
Jilib kidrimata 5,66%/0
Kadud k##irimise ajal . . . . . .. 9,60%0
Piiritussaagi /0 teoret. piirit. saagist 84,84%0

Piiritussaak tiirklise puudast . . . . 80,91%
86 91,81 9,700 3539B. | 0,239B
85 90,74 9,59 3,78 0,45
84 89,67 9,47 3,98 0,68
83 88,60 9,86 4,18 0,90
82 87,54 9,25 4,38 1,15
81 86,47 9,14 4,58 1,38
80 85,40 9,02 4,68 1,60
79 84,33 8,01 4,88 1,73
78 83,27 8,80 5,08 1,08
m 82,20 8,69 5,23 2,20
76 81,18 8,57 5,48 2,45
7% | 80,08 8,46 5,68 2,68

Keskmise to0 juures meski filtraatis:

Ji#b kidrkimata . . . . . .. . .. 7,14%0
Kadud ki#rimise ajal . . . . . . . 11,2800
Piiritussaagi %0 teoret. piirit. saagist 81,63%0
Piiritussaak t#rklis puudast. . . . . 77,56%0
86 91,81 8,670 |g3,880B. | 0,800B.
85 90,74 8,67 4,98 1,05
84 89,67 8,46 4,28 1,28
83 88,60 8,37 4,33 1,40
82 87,64 8,27 4,53 1,63
81 86,47 8,18 4,78 1,88
80 85,40 8,08 4,98 2,10
79 84,33 . 7,9 5,18 2,82
78 8327 | . 7,8 5,28 2,45
77 82,20 . 7,8 5,48 2,68
76 81,18 7,66 5,68 | 2,9
75 80,08 7,66 | D88 38,15

Oige hea 166 juures meski ekstraktist:
Jdib kidrimata 4,020/0
Kadud k#érimisajal . . . . . . . . 7,54%0
Piiritussaagi %0 teoreet. piirit.saagist 88,44%0
Piirituse viljatulek tirklispuudast . . 84,34%0

86 91,81 10,720 | 8,539B. | 0,00°B.
85 90,74 10,59 3,73 0,15
84 89,67 10,47 3,93 0,38
83 88,60 10,35 4,18 0,63
82 87,54 10,22 4,33 0,88
81 86,47 10,10 4,53 1,10
80 85,40 9,97 4,73 1,30
79 84,33 9,85 4,93 1,58
78 83,27 9,72 5,13 1,78
77 82,20 9,60 5,33 2,03
76 81,13 9,48 5,43 2,15

75 80,06 9,35 5,58 2,38

Hea t60 juures meski ehstraktist:
Jidb k#irimata . . . . . . .. .. 5,56%/0
Kadud k#édrimise ajal . . . . . . . 9,60%0
Piiritussaagi %0 teoret. piirit. saagist 84,84%0

Piiritussaak thrklise puudast . . 80,01%
86 91,81 10,280 | 3,839B. | 0,359B.
85 . 90,74 10,16 4,03 0,58
84 89,67 10,05 4,13 0,70
83 88,60 9,92 4,33 0,95
82 87,54 9,81 4,53 1,18
81 86,47 9,68 4,73 1,40
80 85,40 9,67 4,93 1,63
79 84,33 9,44 9,13 1,90
78 83,27 9,33 5,33 2,10
77 82,20 9,21 5,58 2,33
76 81,13 9,09 5,75 2,58
75 80,06 8,97 5,03 2,80

Keskmise t00 juures meski ekstraktist:
Jiib k#drimata . . . .. ... L. * 7,14%0
Kadud kiéirimise ajal . . . . . . . 11,23%0
Piiritussaagi %0 teoret. piirit. saagist 81,63%0

Piiritussaak tirklise puudast . . . . 77,56%
86 91,81 9,000 | 4,039B. | 0,659B.
85 90,74 9,78 4,23 0,88

.84 89,67 9,67 4,43 1,18

. 83 88,60 9,65 4,63 1,33
82 87,54 9,44 4,83 1,56
81 86,47 9,32 5,08 1,83+
80 85,40 9,21 5,28 | 2,08
79 84.83 9,09 5,43 1,28
78 83,27 8,08 5,63 2,50

i 82,20 8,86 5,83 2,73
76 81,13 8,75 5,08 2,88
75 80,06 8,63 6,12 3,10

1
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Oige hea t66 juures meski ekstraktist:

Jiiib kifrimata

Kadud kidrimise ajal

Piiritussaagi 00 teoreetilisest saagist 88,4400

Piiritussaak tirklise puudast . . .

86 91,81
85 90,74
84 89,67
83 88,60
82 87,50
81 86,47
80 85,40
79 84,33
78 83,27
77 82,20
76 81,18
75 80,06

|
i
|
{

|
|

|
|

|

11,330
11,20
11,07
10,94
10,81
10,67
10,54
10,41
10,27
10,14
10,01
9,88

Hea t00 juures meski ekstrahtist :

Jédb k##rimata

Kadud k#irimise ajal

...... 4,020/0

...... 7,640/0

. 84,34%

| 8,139B. | 0,06°B.
E 3,98 I 0,18
| 4,18 ‘ 0,42
P4, - 065
| 4,54 0,89
| 4m | L8
4,94 | 1,36
| 9,14 1 1,60
53t 184
- 5yt | 2,07
| 5,78 | 231
5,98 | 2,54

5,56"/0

....... 9,600

Piiritussaagi 0/0 teoreetilisest saagist 84,84%0

Piiritussaak tirklise puudast . . .
86 91,81 10,870 | 4,020B. i
85 90,74 10,5 | 421
84 89,67 10,62 440
83 88,60 | 10,9 4,60 |
82 8764 | 10,37 4.80 i
81 8647 | 1024 | 49 |
80 8540 | 10,1 5o |
79 843 | 99 | s |
78 8327 | 9,8 5,68 1
77 8220 | 974 5,78 1
76 81,13 9,61 5,08 !
75 80,06 9,48 617 |

. 80,91%0

0,340B.
0,58
0,82
1,05
1,29
1,58
1,76
2,00
2,24
2,47
2,11
2,04

Keskmise 160 juures meski ekstraktist:

Jiib kildrimata

Kadud ki#rimise ajal .

Piiritussaagi 0/o teoreetilisest saagist 81,68%0

Piiritussaak tirklise puudast . . .

86 91,81
85 90,74
84 89,67
83 88,60
82 87,54
81 86,47
80 85,40
79 84,33
78 83,27
77 82,20
76 81,18
75 80,06

10,460
10,34
10,22
10,09
9,47
9,85
9,78
9,61
9,47
0,87
v 9,25
9,12

7,14%0

...... 11,28%/0

. 717,56%0

4,30°B. | 0,749B,

4,49 0,98
4,68 1,22
4,87 1,45
5,07 1,69
5,26 1,98
5,45 2,16
5,65 2,40
5,84 2,64
6,08 2,87
6,28 3,11
6,42 3,84

Jidb kiiirimata

86 91,81
85 90,74
84 89,67
83 88,60
82 87,54
81 86,47
80 85,40
79 84,33
78 83,27
77 82,20
76 81,18
75 80,06

Jiiib kiliirimata

86 91,81
86 90,74
84 89,67
83 88,60
82 87,54
81 86,47
80 85.40
79 . 84,88
78 83,27
77 82,20
76 81,18
75 80,06

Jidb kidrimata

86 91,

85 90,%
84 89,67
83 88,60
82 87,54
81 86,47
80 85,40
79 84,38
78 83,27
77 82,20
76 81,13
75 80,06

Kadud kéiirimise 'ﬂj.al ........
Piiritussaagi % teoreetilisest saagist 88,440
Piiritussaak tirklise puudast . .

11,050
11,81
11,67
11,53
11,39
11,25
11,11
10,97
10,88
10,69
10,56
10,42

3,908,
4,18
4,34
456
4,71
4,98
5,10
5,40
5,01
5,82
6,03
6,24

Hea {60 juures meski ekstraktist:

Kadud kiidrimise ajal
Piiritussaagi %0 teoreetilisest saagist 84,840/
Piiritussaak tirklise puudast . . .

|
|

Kadud ki#rimise ajal
Piiritussaagi %0 teoreetilisest saagist 81,6300
Piiritussaak tiirklise puudast

11,460
11,38
11,20
11,06
10,93
10,80
10,66
10,58
10,40
10,26
10,13
9,99

11,080
10,90
10,77
10,64
10,51
10,39
10,26
10,18
10,00
9,88
9,7
9,62

4.,919B.
4,49
4,68
4.84
5,05
5,26
5,46
5,67
5,87
6,08
6,20
6,49

Keskmise 166 juures meski ekstraktist:

.....

.......

4,510B.
4,72
4,92
5,18
5,38
5,64
b,74

. . 77,56%0

Oige hea t66 juures meski ekstraktist:

4,02%0 |
7,54%0

.. 84.340/0

0,039B.
0,22
0,47
0,72
0,96
1,21
1,46
1,1
1,05
2,20 |
2,45
2,50

5,569/0
9,60%0

. 80,01%0

0,300B.
0,64
0,89
1,18
1,38
1,68
1,87
2,12
2,87
2,61
2,86
3,11

. 7,4% |
11,28%0

0,819B.
1,06
1,31
1,56
1,80
2,05
2,20

oo
<
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Oige hea ti6 juures meski ekstraktist :

i

86
85
84
: 83
! 82
| 81

80
‘ 79
| 78
| 77
| 76
I 75

86
85
84
83
82
81
80
79
78
77
76
75

86
85
84

Jiib kiifirimata
Kadud kiitirimise ajal
Piiritussaagi "o teoreetilisest saagist 88,4400
Piiritussaak tirklise puudast . . .

91,81
90,74
89,67
88,60
87,54
86,47
85,40
84,33
83,27
82,20
81,13
80,06

91,81
90,74
89,67
88,60
87,54
86,47
85,40
84,33
83,27
82,20
81,13
80,06

Jidb k#drimata
Kadud kidrimise ajal
Piiritussaagi %0 teoreetilisest saagist 81,63%0
Piiritussaak tirklise puudast . . .

91,81
90,74
89,67
88,60
87,54
86,47
85,40
84,33
83,27
82,20
81,13
80,08

.......... 4,02%0

12,570
12,42
12,28
12,13
11,08
11,84
11,69
11,54
11,40
11,25
11,11
10,96

.......... 5,560/0

12,067
11,98
11,78
11,64
11,50
11,36
11,22
11,08
10,94
10,80
10,06
10,51

11,600
11,47
11,38
11,20
11,06
10,03
10,79
10,66
10,52
10,89
10,25
10,12

|

Hea to6 juures meski
Jidb k#ddrimata
"Kadud k#drimise ajal
Piiritussaagi 90 teoreetilisest saagist 84,84%0
Piiritussaak kartuli puudast

I

....... 7,54_0//0
. 84,3490
4,138, ! 0,000B.
4,35 0,26
4,58 0,52
4,80 0,77
5,02 1,04
5,24 1,30
5,46 1,56
5,08 1,82
5,90 2,08
6,12 2,34
6,34 2,60
. 6,56 2,86
ekstraktist:
....... 9,60%0
. 80,910/0
44398, | 0,449B.
4,65 0,70 !
4,87 0,96 f
5,09 | 1,22
- 5,31 1,47,
5,63 1,78
5,74 1,99 :
5,96 2,25 1
- 6,18 2,50
6,39 2,76
6,61 3,02
6,88 3,28

Keskmise t66 juures meshi ekstraktist(:v
.......... 7,14%0
....... 9:600/0

4,840 B.
4,96
5,18
5,39
5,61
5,82
6,08
6,24
6,45
6,67
6,88
7,09

. 77,56%0

0,88°B.
1,14
1,40
1,65
1,01
2,17
2,42
2,68
2,94
3,19
8,45

8,70

katsed ja villjaarvamised toojuhatajale selge
otsuse, kas ta oma t66 ka kiillalt otstar-
bekohaselt ja digesti oli ldbi viinud. Vab-
riku omanikkudele aga vdib. arusaamisega
vabriku to6juht alati kindlaks teha, kui
palju nemad antud materjaalidest piiritust
voivad oodata.

Loodetavate piirituse saakide véljaar-
vamine vérskemeski suhkruprotsendi (Bal-
lingi), meski kvantumi ja nihtava &drakds-
rimise jérgi, aga ka nédhtava &rakdirivuse
ettearvamine meski suhkru konitsentrat-
siooni, drakddrivuse headuse ja piiriluse-
meistri 160 kvaliteedi jéirgi. Nditus:

Virskemeski suhkruproov niitas — 19,0°
Ballingit, meski néhtav headuse koefficient
oli 86,50, jirjelikult oli meski headuse
toelik koefficient 81. Meski kvantum k-
ritrres enne loputusvee juurde laskmist
oli 300 pange kéiritortes meski rohkuse
kindlakstegemise korral peavad k#iritdrred
veega dra moddetud olema ja peab. vilja-
arvatud, kui palju pange iga kéiritorre
siigavuse verssok vastu votab, mille jirgi
torte moddupuud tehtud peavad olema.
Nonda on meski koguhulk ka kiiritortes
kerge selgeks teha. Et meski filtraadi
kvantumi kindlaks teha, tuleb koérte ja

" kestapurude peale maha visata 4%. Filt-

4X 300

T0) = 288
pange. Arakdirimise proov, mis oli véetud
torrest k#drimise 16pul enne meskide veega
lahutamist néitas subkru jireljadki veel
1,4 Ballingit. Fothi tabelist 19°%0 suhk-
ruga meskide kohta néiitab, et iiks pang
niisugust meski filtraati hea t66 juures meile
alkoholi annab 9,68°. Kasvatades piirituse
saaki iihest filtraadi pangest segadise iild-
filtraadi kogu pangede arvu peale, saame
piirituse toodangu segadisest ja mnimeft
9,68"X288 p. = 2788". Korralikult libi-
viidud t66 juures ndeme pirast destilleeri-
mise 1Gppu, et meie sarnasest torrest te-
poolest nonda palju piiritust saame. And-
mete saamiseks toon tabelid, mis virske
meski filtraadi pangest (proov vdetud enne
pdrmide juurdelisamist normaal tempera-
tuuris) piirituse saaki kraadides ette kind-
laks #dramidratud headuse koeficiendi ja
piiritusemeistri t66stuse kvaliteedi juures.
Tabelid on kokku seatud Fothi, Szilagyi
ja Markuse ja teiste teaduse meeste poolt
k#drimisetoostuste erialal. Toon tabelid

rati oleks segadises 300 — (
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meie juures rohkem ettetulevate suhkru
protsenlide tarvis.

Nende tabelite abil loodetavate piirituse
saakide viljaarvamisel viirskest meskist ja
andmete vordlusel tiieliku piirituse too-
danguga on tarvis jirgmist tdhele panna.

1) Tabelid on kokku seatud lahtiste kii-
ritortega tootamise tarvis.

2) Subkru proov virskest meskist tuleb
votta klopitorrest enne pirmide juurepum-
pamist, proov teha -+ 14° R. juures.

3) Meski kvantumi tuleb kindlaks teha
klopitdrres enne meski dravotmist pirmide
peale, kus juues temperatuuri peale paran-
dus teha. Meski rohkuse mdotmisel k#d-
ritorres, tuleb seda teha enne loputuse
vee juurdelaskmist ithes parandusega tem-
peratuuri peale.

4) Tabeli kokkuseadmisel on mdeldud,
et drakddrinud meskisid mitte veega ei
lahendata, ehk kui seda tehakse siis tuleb
kédrind meskist enne seda k##rimise proov
teha. Kiédrind meski veega virskendami-
sel viihendame. osalt ka drakéddrimise néi-
det. Et aga vee juurdelisamist tdrte ma-
hutuvuse jirele mitte {ile 10°%0 meski ild-
rohkusest ei voi tOsta, siis voib drakédri-
mise procvis subkru protsent vastavalt ka
mitte ile /10 Ballingi j. viiheneda. Niitus.
Kédrind meskis, mis tOrres dfireni veega
oli lahendud, niditab . Balling &#rakééri-
mist 1,2° B, tdelik nihtav #rakifirimine
aga oleks Fothi tabeli jdargi vastavalt:

1,208 + (}2) = 1,2° Ballingi j.
5) Tabelid on toodud tervete suhkru

protsentide kohta. Suhkru protsentide juu-
res kiimnendikkudega tuleb vétta, kui on
alla viie kiimnendiku peale terve suhkru
protsendi, niituseks 17,3° B —, tabel 17° B
jargi, on aga suhkurt iitleme 19,7° B, siis
tuleb tabelit 20° B. jirgi tarvitada, selle
juures tuleks piirituse saagile iihes panges
meski filtraadis tabeli jirgi juurde lisada,
ehk maha arvata iga '/10° Ballingi niite
vastu alkoholi 0,149 — Niitus: Fothi ta-
beli jirgi annab 19° Ballingilise suhkruga
meski filtraat annab iihest pangest alko-
hooli 9,68°, kui on d#rakiifirimine 1,4° B.
Sellesamase koefficiendiga meski filtraadis,
kus nihtav dra kifirimine oli 1,1° B, nii-
tab tabel piirituse saaki pangest 10,10°,
ehk 9/10° Ballingist #rakiiirimise proovis
tostis alkoholi saaki: 10,100 — 9,68 = 0,429,
ehk '/10° Ballingit vastab 9134—2 0,14°
alkohoolile. —

Jilgides tabelites toodud andmeid nieme
selgesti, et mida korgemad suhkru prot-
sendid meskides, seda rohkem j#ib suhk-
rut ka hea t60 juures kéddrimata. Sellest
voime jdreldada, et kdige parem ja ots-
tarbekohasem om meskides suhkrut regu-
leerida materjaalide votmisega 18—19° B.
timber, kui viimased oige térkliserikkad
on. Suhkrut reguleerida voime sellega, et
materjaalisid, oludega orienteerides, vasta-
valt vihem tuleb hentsedesse votta ja
meskid vedelamalt valmistada. Niiviisi
saame kokkuhoiet materjaalides ja anname
viimastest koige kdrgemad piirituse saagid.

H. Kahu.

Rartufiibisuste Ritdu ¢sifajate aastaBoosolel Tallinnas
16. novemBril 1924 a.

- Kartulitthisuste Liidu peakoosolek viibis
nendel lihtsatel pohjustel, et juhatus soovis
rohkem materjaalisid koguda eeltuleva piiri-
tuse valmistamise omahinna vilja arva-
miseks. Jillegi kordus seesamane pahe,
mis mineval aastal ja nimelt, et méédunud
aasta tegevuse iile aruanded kohtadelt viga
visalt esitatakse. Siiamaani oli sissetulnud
veel Oige vihe arnandeid. Eelmise aasta
aruannete andmed on aga sellepiirast just
tihtsad, et Aktsiisiamet, kui ka teised valit-
suse asutused, kes piirituse hinna miéra-

misel mddoduandvad on, just neid arvusid
ka aluseks votavad. Kohapealsed tihisuste
tegelased peaksid kohe omaks esimeseks
kohuseks pidama omad andmed ja aruanded
keskasutusele vOimalikult aegsasti #ra
saata, Teisest kiiljest on juhatus valit-
suse asutustes pililidnud mdju avaldada, et
piirituse kvantumi ja piirituse hinda vare-
mini voiks kindlaks mdé#rata; see t66 ei
ole aga mitte nonda kerge libi viia, kui
mitte vahekord Ministeeriumi asutustega
ei peaks rikutud saama. On ju tuttav, et

el TS



valitsuse asutused raskesti tootavad, veel
rohkem sellepirast, et ka nemad eelarve
Idbiviimise korrast Riigikogus éra olenevad.
— Igatahes ei pidanud juhatus enam voi-
malikuks aasta peakoosolekut rohkem edasi
likata ja kutsus esitajad kokku 16. novem-
briks s. a.

Koosolekust votsid osa neljakiimne
tthisuse poolt 47 esitajat. Koosolek avati
ndukogu esimehe hra O. Jiirgenfeldti poolt.
Juhatajaks valiti O. Jiirgenfeldt, protokolli
kirjutajaks A. Rink.

Koosoleku pi#evakord ithes 1923/1924 a.
aruandega oli varemalt postiga ligemaks
tutvustamiseks liigetele juba aegsasti kétte
saadetud.

Esitajaid oleks pidanud rohkem koosole-
kule ilmuma. On ju piirituse toostuse
seisukord raske, millest viljapeaseteede
otsimine vabrikute kasutajaid rohkem peaks
huvitama, iildistele nGupidamistele peaks
rohkem kokku tdmbama.

Koige esiti voeti arutusele 1923/1924 a.
aruanne, mille kohta juhatuse esimees hra
A. Kask suusonalisi seletusi andis. Aru-
ande bilans 1. juuliks 1924 a. oli tasakaalu
viidud Mrk. 13.218.565.50 ja niitas tulude
kulude arvelt iilejadki Mrk. 811.661.50.
Aruanne on revisjoni kommisjoni poolt
14bi vaadatud ja 6igeks tunnistud. — Koos-
olek otsustas iihelhiilel 1928/1924 a. aru-
annet vastu votta ja kinnitada.

Puhtakasu jagamist toimetati juhatuse
ja ndukogu poolt esitatud kava jérgi:
1) Dividendiks méédrati osakapitaali pealt
8% — Mrk. 445.080.— 2) Sellest iile-
jidgist médratakse a) pdhikapitaali juure

2090, ehk Mrk. 73.8300.—, b) tagavara-'

kapitaali juure 20°%o, ehk Mrk. 73.300.—.
3) Ulejiidav summa arve aasta puhtast
kasust, Mrk. 219.981.50 jéeti riigimaksude
tasumiseks. Puhta kasu jaotus voeti esitud
kujul vaielusteta vastu.

1924/1925 a. hooaja tegevuse kava kohta
andis juhatuse esimees hra A. Kask juha-
tuse ja ndukogu poolt esitud tulevaseaasta
‘tegevuse kavatsuse kohta ligemaid suu-
sonalisi seletusi. Eelarve 1924/1925 a.
kohta on kokku seatud tasakaalus
Mrk. 8.000.000.—. Loodetavad tulud oleks
siseturu pirituse pealt 1) 17.500.000°
a4 8 penni kraad Mrk. 1.400.000.—
2)1.880.000. Oyiligpiirituse pealt 1923/1924a.
a 10 penni 188.000.— 3) Protsendid avan-
side pealt 1.300.000.— 4) Protsendid jooks-
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vatelt arvetelt, dividendid Mrk. 112.000.—
kokku loodetavaid tulusid Mrk. 3.000.000.—
Eeltuleva hooaja kulud oleksid jérgmised:

1) Palgad juhatusele . Mk. 240.000
2) Noukogu pideva- ja

sOidurahad . . . . 60.000
3) Revisjooni stidud-

ja pievarahad 5. 1. 25.000
4) Instruktori palk Ja .

soidukulud . . . ” 240.000
5) Asjaajamine, raa-

matupidamine . 300.000
6) Kantselei ja post . 50.000
7) Utir, kiite, valgus-

tus, telefon . . . . 150.000
8) Toetusraha Uhisteg:

Liidule . . . . . . - 200.000
9) Toetus kartulikas-

vatajate ergutuseks 100.000
10) Esitus ja stidud 5 75.000
11) Majanduslised ja

etteniigemata kulud ,  100.000
12 Maksetavad %0% ja

amortisatsioonid » 1.460.000 3.000.000

Eelarve vdeti esitajate kogu poolt muutma-
tult vastu.

Jirgmise péevakorra punkti all olid
valimised pdohikirja jirgi. Juhatusest langes
liilsu jargi vilja A. Kask, ndukogust lah-
kusid vanaduse jargi J. Kopp, lisu ji-
rele O. Jiirgenfeldt ja K. Arras. Lahtisel
hadletusel valiti héglteenamusega juhatuse
lilkmeks A. Kask tagasi, ndukogusse valiti
tagasi O. Jirgenfeldt ja J. Kopp; vilja
jddnud Arrase asemele valiti ndukogusse
K. Rosse. — Revisjoni kommisjoni valiti
héilte enamusega K. Kruusimigi, G. Pgh-
jaks, J. Kuti, E. Linkhorst ja P. Kitzberg.

Esitajate koosolek vottis vastu otsuse:
Kartuliithisuste Liit astub C. R. Jakobsoni
nimelise ,Pdllumehe kapitaali valitsemise“
liikmeks Mk. 25.000-lise summaga.

Esitajate koosolek otsustas: iiheaastaste
Uhistegeliste kursuste tilevalpidamistest toe-
tusega osa votta eelarve voimaluse piirides
esituskulude arvelt.

Koosolekul algatud kiisimuste all tulivad
arutusele jirgmised asjad: 1) informatsioon
tihistegeliste ja omavalitsusasutuste tooliste
kinnitamise seltsi asutamisest. 2) Eesti
Viélispiirituse valmistuse Keskkorraldajate
Lepingu . Uhingu aruande eelselgitused
1922/1928 a. vilispiirituse kohta. Mdle-
maid kiisimusi refereerib juhatuse esimees -
hra A, Kask. 8) Koneldi raskustest ja takis-
tustest, mida Aktsiisivalitsus oma asjaaja-
misega piirituse kvantumi ja piirituse hinna
kindlaksmééramisel iga aastase hiljaksjdé-
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misega siinnitab, nondasamati tunnukse tiili-
tavad olema liig kantseleilikud asjaajami-
sed ja iilearused vormi pidamised, kus vdi-
malik oleks lihtsamalt vastutulelikumalt
toimetada. Voeti vastu resolutsioon: Raha-
ministri tdhelepanemist podrata asjaolude
peale, et a) piiritusetédstuse edenemise
seisukohalt viga soovitav on, et piirituse
hind oleks igaaasta Iopulikult teada 31.
oktoobriks, et kartulite kasvatajatele hinda
aegsasti voiks teada anda; b) vastavalt
pohikirja § 22-b otsustati juhatust liigetele
avansi voimaldamise otstarbel laenusid teha
kuni 30.000.000 margani; c) avaldati soovi,
et Liidu juhatus astuks samme vdimaluste
leidmiseks liigetele tehniliseks abiandmiseks
soojuse ja kiitte aine kiisimuse lahenda-
misel; d) paluti juhatust selgitada, kas
moned piiritustéosturid ei ole mitte eesdi-
gustud seisukorras selles mottes, et vabri-
kud on nende, kui endiste omanikkude
kasutada tildise moisa majapidamise korval
(ehk ilma sisseseade rendita); e) lopuks
avaldati soovi, et Uhistegeline Liit korral-
daks lithikeseajalised {ihistegelised kursused,
eriti kartulitihisuste ja piirituse raamatute
arvepidamise alal maakonna linnades ja
nimelt ka Vorus.

Koosolekul valitses asjalik toon. Libi-
rédkimistel toonitati, et raskete aegade tottu
tuleks igal pool, kus vihegi voimalik on,
kokku hoida. Ulesse kerkinud kiisimus,
et ka tehnilistes t66joududes vast ehk tu-
leks kokkutdmbamist teha, ei leidnud abso-
luutset vastukdla ja lisna loomulikult, sest
kohtadel ei olda ju veel asjaga kaugeltki
nii siiveneda voidud, et instrueerimist enam
tarvis ei oleks. Kui Eesti piirituse valmis-
tajad tahavad elujoulisteks t6ostuse kand-
jateks saada, siis peavad nemad tehnilise
nduandmise ja instrueerimise peale veel
rohkem vilja andma, kui nad seda siia-
maani on teinud. Piirituse tddstuse tea-
duslisele alusele seadimine, kiirimise to0s-
tuse peensuste kisitamine teoorias ja kokku-
kolastamine praktikas tdstavad piirituse-

valmistuse produktiviteeti ilma mingisuguse
vastu vaidluseta ja {66, mis sellel alal
tehakse, tasub end paljuvordselt. Siia-
maani on alles vihe vGimalusi olnud teh-
niliste kiisimuste lahenduseks kohtade peal
midagi #ra teha, sest et tuli alles ndnda
nimetud musta téod teha organiseerimise
ja raamatupidamise kisituse alal. Nende
ridade kirjutajal on siiamaani suuremal
osal iihisustes isikliselt tulnud kohtade peal
raamatuid lopetada ja aruandeid kokku
seada, viljaarvatud ainult moned vihesed
tiksikud, mida iihek#esormede peal vabalt
voib iilesse lugeda. Nii siis ei ole kartust,
et t6ost puudus voiks tulla. Terve too-
pold on alles sootis ja arendamata. Alles
iseeneste tiiendamise, vabrikute tehnilise
korraldamise, tegelaste kohustuste, vastutus-
tundmise kasvamisega ja asjaajamise kodu-
korra reaalsele alusele seadimisega vOime
piirituse valmistuse odavamat omahinda
kitte saavutada. ‘
Roomustavaks nihtuseks koosolekul oli
siiski see asjaolu, et piiritusvabrikute esi-
tajate koosolekul moéddunud piihapédeval
esimest korda juttu tehti ,Piiritus-téirklis-
toostuse erilise ajakirja ilmumise ja kiisi-
tamise tarvidusest. Siiamaani olid viilja-
andjad seda omal algatusel teinud, et kun-
kirja ldbigi piirituse vabrikute juhtivate
tegelastega ligemas vaimlises ja ndouandvas
tihenduses olla, kuni lootuse jirgi — vast
ehk paremad ajad robkem vdimaldavad
kohtade peal enam konkreetsemat abi ja
nou anda. Seegi ajakirja ilmumine oli meil
ainult vGimalik E. Vilispiirituse Lepingu
Uhingu juhtida heatahtlise vastutuleliku
toetuse summade andmise abil, kes asja
tihtsust Oigesti oskasid hinnata. Tohiks
loota, et Kartuliiihisuste Liit ja teised pii-
ritusevabrikute keskkorraldused erilise pii-

‘ritusetoostuse ajakirja villjaandmise mured

tidies ulatuses oma kitte votaks; ligemale
paarile sajale piiritusevabrikute ringkonda-
dele ei oleks' see tdesti mitte raske.

H. Kahu.

Triikivead.

Parandada Nr. 8, lehekiilg 4, veerg 2 kolmanda viljaarvamise (Pealmine arv 47140 agsemel =
4717 0.;_' kuuenda viiljaarvamise pealmine arv 47170 asemel == 46600,

Viimaste numbrite teisel lehekiiljel A. Hofrichteri kuulutuses tuleb lugeda Tallinna asemel
Tartu, sest A. Hofrichteri masinavabrik asub Tartus, aga mitte Tallinnas.
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Missuguse Bapega pdrm on parem ja fugevam, Bas

Va4

ptimaz vo1 vddvlibapeqa parm?

Seda kiisimust on piiritusmeistrite koos-
olekutel enam kui iikskord esitatud, kuid
seda lithidalt ilma pikema vordluseta ira
vastata ei ole vOimalik. Siin olgu tihen-
datud, et niihésti tihel, kui teisil pirmil on
omad pooldajad ja nende ridade kirjutajal
ei ole ka mingit motet {iht ehk teist hap-
pet maha tegema hakkata. Tahtsin -ainult
piimahape bakteeriate kasvatuse minevi-
kust kuni tdnase péevani viikest pilti anda
nooremate ametivendadele, kes piimahape-
pirme pdle veel pidanud ega kisitanud;
jaolt ka sellepérast, et ainult kolmes vab-

rikus olen piimahape kasvatust téhele
pannud.
Pidrmimeski valmistamiseks voeti vane-

mal ajal ainult kuivi linnakseid ja rukki-
jahu, hiljem mindi toore linnaste peale iile
ehk voeti veel osalt kuivi linnakseid. Oli
meski valmis, kaeti pérmitiinn teki voi
kottidega kinni {ihes kaanega paariks tun-
niks ja sellest peale algas hapnemise aeg,
kuid hapnemise ajal libi segada oli kar-
detav. Jérgmisel péeval kasteti sorm mes-
kisse, katsuti suuga hapet ja kui viimane
juba keele vastu kiillalt torkav oli, siis
hakati jahutama. Kui palju siis hapet sees
oli ja mis hape see oli, sellest ei olnud
kellegil aimugi sel ajal ja iga meister oli
omamoodi tark.

Hiljemalt hakati klopitdrrest meskit juure
votma ja rukkijahu ja kuivad linnased jéid
dra, mindi isegi niikaugele, et pirmimes-
kisse iihevahe linnaseid ei vdetudki s. o.
-tehti puht meskipdrmid; pandi ka huma-
laid pdrmimeskisse. Kuid kdik séérased
tegutsemised ja kobamised kadusid {iks
kui teine pidevakorralt, kui kartulikaal ja tit-
riiraparat tarvitusele vgeti ning iga kahe
tunni tagant hakati pdrmimeskit hapnemise
ajal segama. Hapnemise = alguseks seem-
neks vottis iiks mdne Suna, teine hapupiima,
kolmas mitte midagi, laskis lihtsalt iseene-
sest hapnema hakata. Peale seemne juure-
panemist ja enne hapnemist keedeti 60° R.
tilesse ja lasti pool tundi seista ning jahu-
tati hapnemise soojuseni tagasi. Arusaadav,
‘et niisugune alghape juurdepanemine asjata
oli ja seeme ei véinud iialgi idanema minna.

Niiiid aga, ‘kus kultuurpdrmid saadaval,

sama ka puhtakultuuri hapebakteeriad alg-
hapeks ja kes piimahapega toctades, neid
mbolemid puhtalt tarvitab ja hapnemise
temperatuurid silmas peab, selle meistri
piiritust6ostus ei ole liiva peale rajatud.

Piimahapele voistlejaks on vGetud vddvli-
hape, see on tehniline hape, mis pirmi-
meskis teatud soovitava hapekraadi esile
toob ja piiritusmeistritele niipalju ja palju
muret ja vaeva korvaldab ja selle tottu
ongi ta laialdase eludiguse omanud pirmi
tegemises. Sama on ka piimahape kasva-
tamine teatud tingimustel viimase sonani
joudnud. Niiid siis voiksime kaalumise
alla votta ja jirele vaadata, mis head ja
vead kummagil p#rmil olemas ja missu-
guse hapega to6tamine vdimaldab pérmi-
seemnekesele koige lihedamad ja soodsa-
mad tingimused koige tema keeruliste, elu-
avalduste, siginemise ja kasvamisele, et ta
1opuks suudaks.eneses rohkesti seda sala-
duslist ainet (ziimaset) siinnitada, mis dra-
kédriva suhkru alkoholiks ja sé6hapegaa-
siks I8hub. Ja, selles seisabki pérmi
joud ja tugevus.

Piimahape p#rmide k##rimist on voima-
lus nii juhtida, et hapnemise ja k##rimise
protsess nii toimib, et emapirmi valmis-
saamise ajaks ka jirgmise pérmimeski
hapekraad kies on ja selle tottu ei tarvitse
enam emapérmi kallata emapiéirmi nousse,
nagu seda mitme aastaste eest enne tehti
ja veel kiilmas vees jahutati, vaid toste-
takse emapirm tdieste elujouliselt ja tuge-
vas kéddrimises iihest péarmitiinnist teise
jirgmise vidrske pidrmimeskisse edasi k#d-
rima. Nondaviisi tootades ei tarvitse ku-
nagi emapdrmi jahutada ega saa emapérm
liiaks alla kéédrida ja Kklopitorde minev
pirm voib rahulikult edasi kéérida, sest
mida vanem pirm, seda tugevam kédri-
miseks. See arvamine, et vanem p#rm
paremaid #rak#ddrimisi annab, niib - tGe
alusel seisma. ' -

Vorreldes niiiid selles suhtes vidvlihape-
piarmi piimahapepérmiga, siis ei lihe see
nii kergeste, seal tuleb iiks viike vaheaeg
ette.  Viivlihapepirmiga tootades tuleb
emapiirm ~#ra tGsta emapirmindusse nii-
kauaks, kuni- jirgmine pirmimeski valmis
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saab. Sellega vdib seda ette tulla, et ema-
pirm liiaks alla kiirib voi jille klapitorde
pandav p#rm liig nooreks jiéb.

Sellega olen niitid katsunud mdlemid
piarme veidi iiheteisega vorrelda ja kui siin
veel midagi delda on, siis jddgu see, kas
kursuste ajaks ehk jille pajatab moni
ametivend oma né#htusi ja arvamist tihe
ehk teise pdrmi kohta.

Ja, selleks hdéd joudu ja tahtmist!

J. Siimon.

Toimetuse poolt.. Otse ja erapooletult
voib praegusel korral Oelda, et mdlemad
pérmid, véddvli- ja piimahapepdrm annavad
iihesuguseid tulemusi, kui neid oieti ja
korralikult tehakse ja koiki eeskirju tédide-
takse isedranis, mis puutub Gige ja paraja
hapekraadi valimisesse, olgu see vidvli-
voi piimahapepéirmi kohta. Uldarvamine
on, et kus pérmikammer kiilm on ja seal
talvel doseti soojus alla 10° R. vajub, siis
on kasulikum ja otstarbekohasem vidvli-
hapepiirmi pidada, kui piimahapepérmi, sest
kiilmas ruumis on vdimata pérmimeski
hapendamist G&ieti teatud soojuse juures,
40—45° R. vahel, libi viia. Siin kergem
“on viidivlihapepdrmi pidamine, iithekorraga
on meil soovitav hapekraad kdes ja jddb
ainult temperatuuriga reguleerida, et pirm
teiseks pidevaks oigel ajal valmis on. Suu-
remat raskust teeb juba see hapekraadi
valimine védvlihapepiarmi pidamise juures,
et me siin materjaalide iseloomu ja muid
olusid arvesse vottes seda Oiget punkti
tabaks. Kui vabrikus on aga soe pirmi-
kammer, milles soojust kergesti hoida vGib
15—20° R. vahel, siis vdib juba teatud
hoolsuse juures pdrmimeski hapendamist
nonda juhtida, et me’ iisna puhta ja Gige
piimahape meskisse saame 1,6—2 kub. sent.
titriiraparaadi jérele, ainult selle tingimu-
sega, et alghapeks on ostetud viike pudeli
téis pubast kultuurpiimahapet. Ei osteta aga
seda puhast hapet mitte seemneks, siis on
kiisitav, mis hapet me’ sinna sisse saame.

Uuemas piiritustéostuse  késiraamatus
Dr. E. Liihder’i poolt leiame jirgmise pi-
kema kirjelduse ja otsuse véidvlihapepdrmi
kohta: Kbigist mineraal-happedest tarvi-
takse suuremalt jaolt ainult vidvlihapet
pérmimeski hapendamiseks, temaga vdib
kergemalt tugevamat hapekraadi saavutada,
kui soola- ehk fluorhapega, ilma et meie
harilik pérmiseenekene sarnaselt hapenda-
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tud meskis kannataks. Muidugi mdista ei
tohi selle hapekraadiga iile piiri minna,
sest kui iilemiirast hapekraadiga korge-
male minnaks, siis mdjub véivlihape hal-
vavalt péirmiseenekeste tegevuse peale.
Hapekraad, mille juures see halvav nihtus
esile tuleb, ei ole koigis meskides ithesu-
gune, iihest kiiljest ripub see #ra suhkru
sisaldusest (kontsentratsioonist), teisest kiil-
jest meski koosseisust ja sellepérast on ta
palju vihem maisi meskides, kui kartuli
meskides iihe ja sama meski ekstrakti
sisalduse juures. See asjaolu ongi vidvli- -
hapepérmi nork kiilg, et kui teda vihe
pannakse, siis ei ole kiillalt kaitset pérmi-
seenekestele ja kui rohkem panna, siis voib
kergesti seisukorda sattuda, et véivlihapet
vabalt pédrmimeskisse jddb ja siis halvab
ta pirmi tegevust, s. o. pérmiseenekesed
hakkavad kGdunema. Ei ole lihtsat abinou
voi proovi, millega voiks igakord kergesti
dra miidrata, et selle ja selle meskile tuleb
tdpselt niipalju vi#vlihapet juure panna.

Prof. M Biicheler’i opetuse jérele seovad
pirmimeskis olevad orgaanilised soolad
viivelhape enese kiilge ja selle keemilise
protsessi juures vabanevad orgaanilised
haped, mis moodustavadki péarmi hapekraadi
ja védvelhape, kui niisugune, kaob d&ra.
Juhtumisel, kui orgaanilisi soolasi meskis
vihe on ja viidvelhapet on palju juure-
pandud, siis jdiibki vidvelhape vabalt pidrmi-
meskisse ja voib pirm selle all kannatada.
Araproovimiseks kui kaugele vdib viivel-
hape juurepanemisega parmimeskisse minna,
on M. Biicheler’i metylvioleti ehk metyl-
oranshe proov olemas, kuid siin on see
virvide {lileminek violetist sinakaks dige
raske #ra mdidrata, et see harjumata sil-
malle kohane ei ole. . Praktikas on ainus
tee, kuidas seda iilesannet lahendada, tuleb
lihtsalt dra proovida véidvelhape vihema
ehk suurema juurepanemisega, sest hape-
kraadi keskmidr on kartuli iimberté6tamisel
olemas, ndit. 1,2—1,4" titriiraparaadi jirele.
See proovimine peab aga ettevaatlikult ja

pikkamisi stindima ilma hiipedeta. Maisi
pdrmide juures tarvitakse hapekraadi
0,8 —0,9° ja ruki juures 0,9—1° Need

ongi meie pragused keskmised hapekraadid
vidvelhape pérmidele.

Nonda on siis Dr. E. Liihderi otsus
vidvelhapepidrmide jirgmine: ,Peab otse-
koheselt tunnistama, et wvabrikutes, kus
vananenud sisseseade ja kiilma pdrmi-
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kambri tottu puhast piimahapekéirimist
pirmimeski hapnemise aegu vdimata on
saavutada, on vi#velhapepdrmi tarvitamine
palju kasulikum ja annab suuremaid
saakisi piimahapepirm. Tihendab, ainult
niisugustel juhtumistel on vidvelhapepirm
piimahapepérmist iile s. o. tugevam ja
parem. Kuid selle vastu ei ole iihtegi
toendust olemas, et piimahapepirm omas
tdielikus ldbiviimises isedranis, mis puudub
tema hapnemise protsessi kisitlusse ja
mida kergesti vdimaldab praeguse aja
piiritusvabriku moodne tehnika — vdiks
iihestki 24 tunnilisest pérmist, sinna juure
arvatud ka vidvelhapepirm, iiletrumbatud
saada‘“.
tuleb peaasjalikult mdista, et igas pérmi-
kambris olgu sisseseatud pdrmimeski hapen-
damiseks soekapi, kuhu pérmitiinn hap-
nemise ajaks liikatakse ja milles auru
abil soojust vdib hoida 80—35°R. juures.
Et mitte kogu vabriku torustikku ei tar-
vitseks - 60 otsa auru all hoida, tuleb eraldi
peenevditu aurutoru votta otse aurukatlast
parmikambrisse.

Nonda ei ole siis see kiisimus, kas vadvli-
hapepirm ehk teised patenteeritud pérmide
tegemise viisid mitmesuguste ekstraktidega,
vanast histi tuntud piimahapepérmist iile
on s. 0. paremad vdi tugevamad — sugugi
Iopulikult vastatud voi koguni lahendatud.
Igatahes ei ole selle kohta kindlaid, tdpseid

Parmikambri moodsa tehnika all

katseid ja tGendusi olemas. T&si on, et
24 tunniline piarmimeski piimahape kiiri-
mine on meie piiritustéostuse kdige norgem
kiilg, millest aga normaal-olludes praeguse
tehnika abil kergesti iile saab. Dr., Del-
briick’i katsete ja uurimiste jiirele toimib

piimahape kédrimise aega proteolytislise

entsymi mojal juba lahkuldinud munavalge-
ainete lagunemine edasi, mis pirmi toit-
mise motes pirast viga tidhtis on. Nonda
ei ole siis mingit ‘motet ega pdhjust iihes
korralikus sisseseatud vabrikus piimahape-
pidrmi pidamisest loobuda.

Vordlemisi piimahape pirmimeskiga, kus
munavalge-ainete lagunemise protses edasi
kestab hapnemise aegu, tuleks vidvlihape
pérmimeskisse natukene rohkem linnaseid
votta, et pirmiseenekestele kiillalt munavalge
toitu jitkuks, sest on véddvelhape parmi-
meskisse juurekallatud, siis ei v6i muna-
valge-ainete lagunemisest enam juttu olla.

Et védvlihapepdrmi pidamisel emapirm
tuleb tund ehk poolteist emapirmi ndus
hoida, enne kui toésse ldheb, ei ole mingit
hiidaohtu karta, et pidrm liiaks alla ki#rib
ja tal 18puks toidust puudust tuleb, kui
oma jagu linnaseid on pédrmimeskisse vde-
tud. Et pdrm liiaks vara teiseks pievaks
valmis ei saa, see laseb end kokkupane-
mise temperatuuriga reguleerida ja seda
hoolt ja oskust peaks igal vabriku juha-
tajal olema. V. K.

RuuBija lugejatele.

Paluks koiki kuukirja lugejaid oma teise
poole tellimise raha aasta 16puks #ra Gien-
dada. Paljudel on ka aasta tellimise raha
maksmata, nende seas on ka neid, kes
omal ajal ringkirja peale vastasid, et tun-
nevad kuukirja viljaandmisele kaasa, aga
niiiid, kus kuukirja numbrid neile kitte
saadetud, ei mdtlegi raha saatmise peale.
Paljudele on tutvuse tottu kuukirja numb-
rid saadetud, lootes, et rahaline tellimine
jirgneb, kuid siiamaale on asjata oodetud.
Nende. arv, kes nonda iikskdikselt seda

tosist asja votavad, on iile 40. Selle sum--

maga vOiks {the numbri kergesti vilja
anda. Ja, mis peame meie kuukirja toi-
metajad selle kohta iitlema ja mdtlema.
Lihtsalt sedf, et kuukirja ei ole tarvis, tema
viljaandmine on asjata vaeva niigemine.

Esimese aasta lopetasime 7 numbri vilja-
andmisega, juunikuust kuni aasta 13puni.
Siis olime selles arvamises, et teine aasta
liheb paremine, aga niiiid on see teine
aasta l0pule joudmas ja seda paremust,
nimelt: suuremat osavotmist ei ole niha.
Meie 200 tegevast piiritusmeistrist tellivad
kuukirja vaevalt 100 ja sedasama tdendab
ka meie iihisuse lilkmete arv. See on siia-
maale kaugelt alla 100 olnud. Ja, need
kuukirja tellijad ja tihisuse lilkmed on meie
paremad, enam asjatundjad meistrid omas
asjas. Aga need - mittetellijad on suure-
malt jaolt ndrgapoolsed ametimehed, iiks
jagu neist on muidugi mdista need liiaks
targad, need suurustajad, kel enam min-
git Opust ega juhatust tarvis ei ole. Vii-
maste arv ei tohiks suur olla, neid vdiks
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ehk sormede peal dra lugeda, aga need
iikskoiksed-ndrgad, kes ei taha koige liht-
samaid ja tarvilisemaid proove teha, ei
pdevaraamatut pidada téokiigu iile, ei kar-
tulid kaaluda ja muud sarnast — neil oleks
hea, kui koik nende t66 jidks saladuse
katte alla ja iikski nende t66d kontrollee-
rimisega ei tiilitaks. Aga, mis on selle
pimeduse t66 16pu resultaat, seda selgitab
jirgmine lugu. K. kihelkonnas on 4 vab-
rikut nonda asetud, et kolm on naabruses
imberringi ja {iks nende keskel. Uks kolme
keskel sai tiindrist 75,°; teised kolm iim-
berringi keskmiselt 86°  Viimased jiid

kdik oma kohtade peale, kuna kolmas kesk-
paikas sellepirast lahti sai, et ta 100 tiind-
rist viihem piiritust vilja ajas, sest mater-
jaal oli iimbruses enamvithem iihesugune.

Ajalehte katsume veel iiks ehk paar
numbrit viilja anda, kui raha selleks jét-
kub ja siis on sekskorraks asjale lopp.
Nagu teada, sai kuukiri toetust viljaveo piiri-
tuse Keskkorralduse Leping-iithingu poolt,
kuid viimane on sekskorraks oma tegevust
1opetanud. Kui peaks nimetud Leping-iihing
edasi tegutsema jdima, mis vast peale
Joulu selgub, siis voib veel lootust olla kuu-
kirja viljaandmiseks. Sellest teine kord.

V. K.

TiBebpanemiseRs

Moned vabrikud juba t&otavad ja oleks
tingimata nende arv palju suurem olnud,
kui oleks ilmad juba novembrikuu I1dpul
vihe kuivemaks ja kiillmemaks Ildinuad,
mille tSttu teed oleks paranenud ja selle
jireldusena vabriku materjaalide juurevedu
voimaldud. Niitid on aga juba aasta vii-
mane kuu kdes ja piithad kiega katsuda,
aga viljas sajab vihma ja viimastel pie-
vadel lumeldrtsi. Olgu selle ilmaga niitid
kuidas on, aga siiski algavad paljud vabrikud
oma t66ga ja ongi selleks toesti ka aeg
kdes. Sellepiirast arvan oma kohuseks
piiritusmeistritele mdne sonaga meele tule-
tada, et tuleks jillegi moodunud aasta ees-
kujul kultuurpérmisi tarvitusele. vdtta.
Moodunud hooajal oli Rosen ja Ko labo-
ratooriumist umbes 50 portsjoni tellitud,
kas ei tGuseks see arv tdnavu kdigeviihe-

‘malt 100 peale. Tuleks jéllegi, nagu mul-

lugi, esialgu presspirmiga peale hakata ja
siis kohe kultuurpdrmi peale iile minna.
Kel vdimalik on kohe kultuurpirmiga peale
hakata, see tehku seda, Rosen ja Ko
laboratooriumist voib. jille neid kultuur-
pirme (Rassed II, XII ja M) tellida,
kus nende paljundamise Opetus ligi
antakse. Minevaaastase kuukirja nr. 6
on pikem juhatus ja Opetus antud,
kuidas tisna lihtsalt tuleb viikesest
kultuurparmi portsjonist soetada puhas
kultuur-emapirm,

Koik need, kes piimahape pérmidega
to6tavad, peaks tingimata pirmimeski ha-

piivitusmeistrifebe,

pendamiseks puhast kultuurpiimahape bak-
teeriaid alghapeks vGi seemneks tellima,
et kohe esimese pirmimeskisse Oiget ja
puhast piimahape ké#idrimist saavutada.
Mo6odunud hooajal on aga Rosen ja Ko.
laboratooriumist ainult 4 piimahape bak-
teeriate puhast kultuuri tellitud, kuna ometi
piimahape pirmiga todtajaid, kui ma ei
eksi, vist kiill ligi 50 vabrikut vois olla.
Endistel aastatel oli puhast piimahapet ka
saada Tartu pirmivabrikust, kuidas sellega
aga niitid lugu on, ei tea Gelda, koigevé-
hemalt pole sellest midagi kuulda olnud.
Vaevalt kiill, et seal isedralisteks otstar-
beteks piimahape bakteeriate puhtaid kul-
tuure kasvatakse. Nonda on siis meie
piimahape piirmide, pooldajad mineval aas-
tal vanaviisi, hea 0nne peale, toGtanud,
tisna tlikskdiksed selle kohta, missuguse
hape nad oma pirmimeskisse saavad. Ees-
pool aga teises artiklis kuulsime, et ainult
siis vGib piimahapepirm vdistelda va#vli-
hapepérmiga, kui pérmimeski hapendamise
protsess puhta kultuuri algpiimahapega
peale hakatakse ja teda dieti ja korralikult
kuni 16puni juhitakse teatud oskuse- ja
tipsusega. _

Viga soovitav oleks, et koik piimahape
parmi tarvitajad juba ennemalt Rosen ja
Ko. laboratooriumi juhatajale hra A. Vae-
ber’ile tellimisi #ra saadaks, et ta umbes
teaks, kui palju neid tahtjaid on, sest
paari-kolme tellija pirast ei maksa tal seda

‘vaeva ega tiili ette votta.
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