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Hea BACA lugeja!

Kaesoleva Baca Uks kangelastest, Londoni disainer
Lee J. Rowland, on erinevaid valdkondi ning koge-
musi kokku viies meisterdanud uskumatuid disai-
niSedoovreid. Tema looming on sedavord hinnatud,
et Rowlandi diivanilaua eest ollakse ndus maksma
miljoneid kroone.

Relvameistrist onult nooruses dpitud tarkused
ja karjaar lennukiinsenerina lennukite ehitami-
seks vajalike tooriistade valmistajana vdimaldab
tal realiseerida maoaoblidisaini kdige metsikumaid
ja uskumatumaid ideid. Ning ta julgeb eksperimen-
teerida.

Erinevate valdkondade ja teaduste ristamine
toob edu. Maailma kdige labimurdvamad ideed on
sundinud just looduse, kunsti, ari ja teaduse ris-
tumisel. Seda tddeb Frans Johansson raamatus
“Medici efekt”. Kes tahab oma tegemistes edukas
ja silmapaistev olla, siis tasub huvituda erinevatest
asjadest, olla Umbritseva suhtes avatud ja mitte
karta kokku viia ka kdige kummalisemaid seoseid.

Joudu huvitavate ristmike leidmisel!

Raivo Murde
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elja-aastased naudivad
tlu- ja loogastusprotseduure

Uha enam spaasid (ile maailma pakub ilu- ja 166gastusprotseduure ka lastele.
Paljud asjatundjad leiavad aga, et need teenused pole sellisel kujul Gldse vajalikud.

eismelise stinnipaevapeo korraldamine vdib kujuneda

parajaks peavaluks. Latt on aasta-aastalt iiha korge-

male vinnatud, sdbrannade peod teevad silmad ette.
Kui mullu oli bowling, ehk tanavu siis ratsutamine?

Teisel pool Altandi ookeani on teismeliste slinnipdeva
korraldamisel uueks trendiks aga spaalddgastus — vaike
massaaz nii hallilapsele kui ka kuilalistele, moned maskid
naole ja dpetus, kuidas kosmeetikatooteid kasutama peaks.
Massoorid mudivad lastest valja nn taiskasvanute haigusi
(muresid, arevust, astmat, bronhiiti, depressiooni, jalakram-
pe, spordivigastusi, kaalulangust, -tdusu jne) vahendab laste
spaastinnipaevi korraldav Ameerika firma Spa Kidz.

“Kes tahab hea valja naha, peab varakult algust tegema,”
on sénum, mida lastele edastatakse. Olgu tegu spetsiaalse
massaazi, juukseldikuse, manikulri-pedikiuriga — sama pa-
kutakse nuud ka lastele. Neiud, kes kord on saanud taiskasva-
nutele mdeldud I60gastuse osaliseks, tahavad aina tagasi.

Ameeriklanna Pam Cappo tunnistab, et tema kais esimest
korda massaazis siis, kui ta oli 30-aastane. Tutar Ashley edas-
tas teda 21 aastaga. Ema ei nae selles porobleemi, sest elu
on ju muutunud. Ja muutunud on see tdesti, sest viimaste
aastate jooksul on Rahvusvahelise Spaa-assotsiatsiooni and-
meil tle poole 14 000 USA spaast hakanud pakkuma pakette
tervele perele, kaasa arvatud teismelised ja paris vaikesed
lapsed, vahendab vabakutseline ajakirjanik Victoria Clayton.
Neli miljonit teismelist on kasutanud spaades pakutavaid
protseduure.

Teatud ringkondades kuuluvad laste kulmude ja huul-
te vahatamine, massaazid ja manikuur eluolu juurde. Pam
Cappo tunnistab, et kuna ta ise vaga naudib neid teenuseid,
siis on ka tema vaike tiitar midagi erilist ara teeninud. On ta
ju nii hea laps olnud.

Lapsed tegelgu eakohaste asjadega

On vanemaid, kes uuele trendile sdrgu vastu ajada pliiavad.
Nad leiavad, et huulte ja kulmude vahatamine, manikiir ja
juuste varvimine pole jarelkasvule eluks vajalikud protseduu-
rid. Nad pelgavad, et sel moel puutakse lastest teha oma va-
limuse orjad.

Bostoni kolledZi teadlane laste hariduse ja kommertskul-
tuuri alal, Diane E. Levin, leiab samuti, et pole dige lapsi juba
maast madalast parishiltoniteks koolitada. Temale tundub
murettekitay, et lastele sisendatakse arvamust, justkui tule-
neks dnn sellest, kuidas sa valja nded. Levin soovitab vane-
mail pigem laste eakohaseid tegevusi ergutada.

Spaa-assotsiatsiooni uuring néitas aga, et enamik lapse-
vanemaist ei nde |00gastuspakketides ohtu, sest luksuse ase-
mel peetakse seda lihtsalt oma tervise eest hoolitsemiseks.

Ka Saksamaa nooblimad spaad koostavad lastele 100gas-
tusprogramme. Maritim hotell Edela-Saksamaal pakub juba
viimased kolm aastat lastele Sokolaadivanne, -massaazi ja

spetsiaalseid iluprotseduure teismelise nahale. Klientideks
on eelkdige 8—15-aastased, ent erandjuhul ka nelja-aastased.
Viimased tahavad enamasti kiiusi lakkida, vahendab Welt.

“Kui nelja-aastane tahab ema moodi valja naha ja tema
huulepulka voi kiitinelakki proovib, on see tdiesti normaal-
ne ja dige,” arvab kasvatusteadlane ja psuhholoog Wolfgang
Bergmann Hannoverist. Murettekitavaks peab ta aga seda,
kui need tegevused ja ilupeatused reegliks saavad. “Kord
seda teha on taiesti okei. Labi reegliparase tegevuse vahen-
datakse lapsele sGnumit: ma pole armastusvaarne sellisena
nagu ma olen.”

Romantischer Winkel Loode-Saksamaal pakub lastele
aroomimassaazi ja edevat juukseldikust, ent lhtlasi ka me-
ditsiinilist labivaatust ja sporditunde, et parandada keha-
hoiakut ja liikuvust. See kdik peaks andma joudu tulla toime
igapdevaste valjakutsetega nagu kool, kodutood, muusika- voi
balletitunnid. Kosmeetikud annavad noortele nou, kuidas na-
hahooldust kodus jatkata.

Dermatoloog Dietrich Abeck Miinchenist réhutab aga,
et enamikku tdiskasvanuile mdeldud hooldustest ei saa las-

te puhul kasutada. Naiteks ndonaha koorimist ei soovita ta
teha, samuti tuleb puuviljahappeid sisaldavate salvide ja
pastadega ettevaatlikult ringi kaia. “Pohimotteliselt ei vaja
normaalne lapsenahk mingit spetsiaalhooldust — vélja arva-
tud ekstreemse kiilma ja pikaajalise veekontakti puhul,” lisab
dermatoloog.

Eestis esimesed arglikud sammud

Haapsalus asuv Fra Mare Spa pakub lastele massaaZi- ja ma-
niklurivoimalust. Juhataja Enna Kallasvee sonul pole suurt
tormi nendele teenustele veel jooksma hakatud, sest paljud ei
oskagi seda kiisida ega tea neid voimalusi. “Lapsed eelistavad
rohkem basseini,” lisab ta.

Et laste iluteenused vdivad trendiks kujuneda ka Eestis
naitab ehk see, et laste massooriks Opivad paljud. Kallasvee
usub, et kunagi voidakse meilgi spaasinnipédevi pidama haka-
ta. “Vaba aja veetmise vdimalusi pole nii palju. Ja teismelise
stinnipdev pole vaid soomine ja joomine, otsitakse ikka voima-
lusi midagi teha.”

Kaire Talviste
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Meister kusib virvendava
moobli eest miljoneid

Justkui monelt arenenumalt planeedilt parit lauad maksavad
uskumatut hinda - ligi kolm miljonit krooni.

ende pdnevate laudade isaks on Londonis elav nimekas disainer Lee
J. Rowland. Tema uskumatuna ndiva moobli tegemiseks on vajalik nii
kateosavus kui ka oskus tegutseda kdrgtasemel tooriistadega.
Kust parineb Rowlandi meisterlikkus? “Mul on loomulik anne selle toG te-
gemiseks,” arvab ta voltstagasihoidlikkuseta. Selleks pole ka vajadust, sest
tema moobel kogub kulutulena populaarsust.
Oma karjaarivalikus peab ta oluliseks isa rolli, kellega koos juba vara-
ses lapsepOlves sai lindudele pesakaste ehitatud ja jalgratast parandatud.
Samuti relvavalmistajast onu Jimi, kellega ta kohtus mitme kuu tagant luhi-
keseks ajaks. Ja ka siis arutati peamiselt relvade valmistamisega seonduvaid
tehnilisi kiisimusi — kuidas mingit I8iget teha vdi auku puurida.
Rowlandi tehnoloogiaalane karjaar algas 1986. aastal, kui ta tootas len-
nukiinsenerina — ta tegi lennukite valmistamiseks vajalikke tooriistu. “Selles
valdkonnas valitsevad standardid on kdige kdrgemal tasemel, mida toostuses
lldse kohata vdib,” kirjeldab ta. Nulid on ta need standardid ja tehnilised vét-
ted disainimaailma ule kandnud.
Praegu teeb ta koostood arhitektide ja sisekujundajatega, et aidata neil
realiseerida kdige metsikumaid nagemusi. “Kdik inimeste maailmas, alates
pdrandatest, millel me kaime, kuni riistadeni, millega soome, on tehtud too-
riistadega. Tehnoloogia vdimaldab meil teha pea kdike, mida me endale ette
vodime kujutada.”
Viimase 20 aasta jooksul on ta disaininud sadu erinevaid tooteid alates
pruudi peakattest kuni pdrandavalgusti plaatideni valja. Suurimaks ndrku-
seks naikse talle olevat aga lauad. Rowland kujundab hirmkallite masinatega
eksklusiivset mooblit. Tema viimane hammastav modbliseeria koondub nime
LVirvendus” alla. KBhedakstegevale taiuslikkuse tasemele lahenevate lauda-
de valmistamiseks kasutas ta 3D freesimistehnoloogiat, mida rakendatakse
teleskoopiliste peeglite poleerimisel. Lisaks kasutab ta akvatinta tehnikat,
materjalidest kristallselget poltestervaiku ja alumiiniumi.
See 3Dtehnoloogia lihes parimate materjalidega annab tulemuseks moob-
litliki, mida saavad endale soetada vaid rikkad firmad voi kalli maitsemeele-
ga ostjad. Hupnootilise seeria ks odavamaid laudu maksab 455 000 krooni,
kallimate eest tuleb valja kdia aga lausa 2,7 miljonit krooni. Virvendusseeria
laudu on eri suurustes ja kujuga.
Kust tuleb nii kdrge hind? Meister ise leiab, et see on proportsioonis sel-
le tegemiseks kuluva aja ning materjali ja tehnoloogia kuluga. Et uuristada
materjalisse vajalikke aarejooni, kasutab ta 3D CNC freesimispinki, millega
tootamine maksab tuhandeid naelu. Laud poleeritakse ja kaetakse kroomitud
plaadiga.
Uhe laua tegemiseks kulub 150300 tGotundi, mis teeb thtekokku 19-38
kaheksatunnist toopdeva. “Ma kontrollin kdiki tootmise aspekte. On suur oht
tehtut havitada, sest seda tuleb teha vaga joulise keskendumise ja hoolega —
kogu protsessi jooksul ei saa end lddvaks lasta,” kirjeldab ta.
Laudu saab Rowlandi kaest osta vaid labi tema firma Art Engineering.
Virvendusseeriat loodab ta aga turustada korgtasemel kella-
firmadele nagu on Cartier ja Rolex.
Kuulsust on ta kogunud kodikide oma pdneva-
te laudadega, teiste seast paistab aga kindlasti
silma hiiglaslik LED-randmekella imiteeriv laud. B
See uhtlasi kellana funktsioneeriv laud paneb =
nii monegi tuttava imetlusest dhku ahmima. Kui
vajutada kiiljel olevat nuppu, naeb lauaplaadilt kellaaega
ja kuupaeva. Lisaks on laual ekstradhukesed sahtlid, kuhu saab
paberimajanduse poetada. Luksusliku imbruse jargi karjuva
kella hinnaks on 370 000 krooni.

Kaire Talviste
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Dinner in the Sky platvormil,
meeleparases paigas ohku hii

ellise soogikoha avamiseks peab taidetud olemakaks

tingimust — kraana vajab “tegutsemiseks” 500-ruut-

meetrist turva-ala ning muidugi peab taevarestorani
6hkulennutamiseks olema maaomaniku luba.

Eksklusiivset elamust pakkuva taevarestorani olemus on
aga jargmine: seinteta platvormil (9 korda 5 meetrit) asuvad
ringis lauad 22 kiilastaja tarvis, keskel aga on koka ja teenin-
dajate parusmaa, neid mahub sinna kokku kolm tegelast. Kdik
kilastajad on oma toolide kiilge kinnitatud turvavooga nagu
beebid autode turvaistmele. Liikuda tohivad vaid kokk ja tee-
nindajad, kusjuures kokk valmistab soovi korral suupisted voi
korraliku eine kas v0i taevasse tdusnuna, ainult mitte lahtisel
tulel, sellega ohutuse méttes ei riskita.

Maksimaalne kdrgus, milleni Dinner in the Sky oma klien-
te lennutab, on 50 meetrit, seega asus meie teletorni resto-
ran marksa kérgemal (170 meetrit, kuigi mitte vaba 6hus) ja
pusis uhes kohas konstantselt paigas, kuigi ka sealt avane-
nud vaade ei tutidanud.

Taevarestoran on avatud kaheksa tundi paevas, nii pikk
voib olla tellija soovil ka tihe sessiooni pikkus. Arvestades aga,
et tunnis_jouab kraana taeva alla tdsta kaks korda 22 kiilas-
tajat, siis joutaks paevas teenindada 350 inimest. Eeldusel
muidugi, et kraana asukohta ei vahetata. Kraana ja restora-
niatribuutika kokkumonteerimiseks kulub paar tundi, maha-
kruvimiseks tund.

Katuse ja kittega

Need, kel pelgalt taeva all kdlkudes soomiselamusest napiks
jaab, voivad vaadata naiteks televiisorit, ka see on restoranil
olemas. Kes eriti raju pidu tahab, saab korvale tellida teise
platvormi muusikat mangima. Vihmasaju eest kaitseb resto-
ranikiilastajaid varikatus, samuti saab vajadusel kiitma pan-
na infrapunakiirgurid. WC-sse taevas ei pdase, selleks tuleb
tervel restoranil maale laskuda.

Mais tahistas Dinner In The‘Sky oma kaheaastast stnni-
paeva. Belgias, Brusselis loodud restoran on niud levinud ligi
paariklimnesse riiki — meile |ahim asub Soomes.

Dinner in the Sky on ettevdtmise esindaja David Ghyselsi
sOnutsi eriti populaarne firmade seas, kes oma klientidele
erilist elamust pakkuda soovivad. Ja.eks meelita neid veel voi-
malus oma reklaam platvormi alla paigutada. Aga taevaresto-
rani tullakse ka pulma-aastapaeva, abiellumise véi mone muu
erilise sindmuse puhul.




Restoran vee all

Kes ohkutdusmist pelgab, aga sellegipoolest tavatus restora-
nis einestada soovib, peab kursi votma Maldiividele Rangali
saarele Hiltoni spaa hotelli. Seal, viie meetri stigavuses India
ookeanis, peidab end veealune restoran Ithaa ehk Parl.
Restorani Umarad, labipaistvad 270-kraadised seinad luba-
vad imetleda veealuse maailma kdiki volusid. Korallid, varvi-
lised kalad ja isegi haid...

Restoranisse paasemiseks sukelduma ei pea, sinna paa-
seb spetsiaalselt ehitatud kaid ja spiraaltreppi mooda.

Ilthaasse mahub 14 kulalist, kusjuures alla 12-aastaseid
lapsi restoran ei teeninda.

Hinnad selles restoranis on Hiltonile kohased — 1650-
2750 krooni.

Kui aga Dinner in the Sky voi Ithaa liiga kauged ja katte-
saamatud tunduvad, tasub sligisel sammud Rapla linna siinni-
paevale seada, kus vaid tihe tunnijooksul on keset Vigala joge
silla all avatud Onneliku Tunni Kohvik. See on kohvik korraga
vaid kahele inimesele, kuhu paaseb korgete saarikutega (saa-
daval kohapeal) ning toolid ja laudki asuvad j6evoolus. Pole
seegi just igapaevane siindmus voi mis?!

Kristiina Viiron

Kalade abiga 1lusamad jalad

Soojas magedas vees elav garra rufa kala maiustab spetsiaalses
spaas inimese naha pealispinnal oleva surnud kihiga.

SA pealinna Washingtoni lahistel asuvas Alexandrias

tegutseb unikaalne ilusalong, kus pedikiiri aitavad

teha kalad. Internetiportaal lifestyle annab teada, et
John Ho ja Yvonne Le votsid neile kuuluvas Yvonne Hair and Nails
ilusalongis pedikuuri tegemisel appi kalad, kes klientide jalad
surnud nahast puhtaks nakitsevad.

Spaal on ule 1000 garra rufanimelise kala, kes voeti esmalt
kasutusele Tiirgi spaades ning kes on saavutanud populaarsuse
ka mdnes Aasia riigis. Jaapanis ja Turgis arstkaladeks kutsu-
tud garra rufade poolt tehtav ravi on tuntud juba pikka aega.
37-kraadises soojas magedas vees elav kalaliik soob inimese
naha pealispinnal olevat surnud kihti. John Ho selgitas, et soo-
jas vees, milles kalad elavad, ei ole neil midagi slitia ning seetot-
tu on nad Oppinud toituma muuhulgas ka surnud kestendavast
nahast. Mittekestendava naha jatavad kalad alles, kuna neil pole
hambaid, millega seda kiiljest hammustada.

John Ho Utlust mooda on sellist jalgade iluravi katsetanud
paljud. Ja kuigi kliendid olid uue teenuse suhtes ettevaatlikud,
tahtis Ho tulla lagedale millegi unikaalsega ning samas leida
asendus pedikutris kasutusel olevale kannariivile.

Ari pistipanemiseks kulus aasta ja 40 000 dollarit. Uletada
tuli ka moni takistus, mida spaaomanikud esialgu ette naha ei

osanud. Seadustes ei ole kalapedikur reguleeritud, kuid USA ter-
vishoiumaaruses seisab, et igal kliendil peab protseduuri jaoks
olema eraldi bassein, mille vesi tuleb parast seansi [6ppu puhta
vastu valja vahetada. Varem kasutuses olnud korraga kaheksale
kliendile mdeldud bassein tekitas probleeme, sest kalad kogune-
sid selle inimese jalgade Umber, kellel oli kdige rohkem surnud
nahka.

Nuldseks on kalapedikuur vaga populaarseks muutunud.
llusalongil on tuhat kala, Uhe kliendi jalgade kallale lastakse aga

umbes 100 arstkala. Veerand tundi unikaalset protseduuri Ia-
heb maksma 35 dollarit ehk alla 400 krooni, pool tundi jalgade
leotamist koos kaladega laheb maksma 50 dollarit ehk 600
krooni ringis.

Ainulaadset pedikulri katsetanud inimeste kinnitusel teki-
tavad kalad jalgadele natukene kodi. Internetiportaalis lifestyle
pajatas Rockvillest parit 33-aastane Tracy Roberts, et kuulis ka-
lapedikuurist kohalikust raadiosaatest. Tracy kinnitas, et see
oli ta elu parim pedikiitir. “Olen kogu elu spordiga tegelenud ja
nainud vaeva tugeva tallanahaga. Esimest korda elus vabane-
sin taielikult nahapaksenditest,” kiitis ta.

Washingtoni elanik, 32-aastane KaNin Reese kirjeldas seda
tunnet, kui parv kalu jalgade kallal nakitseb — tundub, nagu
oleksid labajalad surnud. Parast 15—-30 minuti pikkust seanssi
kaladega tehakse klientidele ka tavaline pedikidr, mida on pa-
rast kalade t60d marksa lihtsam teha.

Nutd plaanivad John Ho ja Yvonne Le ilusalongideketi ra-
jamist, kus lisaks jalgadele hakataks sama teenust pakkuma
ka kate, ndo ja kaela jaoks. Lisaks pedikuurile loodab Ho avada
massaazisalongi, kus kaladega ravitaks prosiaasi ja muid na-
hahaiguseid.

Signe Kalberg
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Kuulus arhitekt meelitati
veinilinna pudeli veiniga

Hispaania teine suurim tanapaeva arhitektuuriline meistriteos Guggenheimi muuseumi
korval on sama meistri, Frank O. Gehry kae alt tulnud Marqués de Riscal veinihotell.

ioja oli varem vaikne uinunud kohake, kuid juba
paar viimast aastat voolab selles suunas lisaks
veiniekspertidele ka rahakaid turiste ja arhitek-
tuurihuvilisi. Juba kaugelt paistab silma veinimdisa uus
hoone, mille mitmevéarviline titaankatus vookleb nagu
uhke lehv kingikarbil. Hoone ekstravagantne vorm sim-
boliseerib viinapuu oksi ja lehestikku, varvid aga kuulsat
Rioja veini: punane ja roosa pudeli sisu, kuldne vark, mis
tdmmatud ule pudelikaela ja hobedane imiteerib pudeli
etiketti.

Tanavu 150. juubelit tahistava veinimdisa innovaatilise
vaimu parimaks toenduseks on ilma igasuguse kahtluse-
ta kuulsa Kanada arhitekti Frank 0. Gehry disainitud hoo-
ne. Kohe algusest peale oli omanike sooviks, et uus maja
saaks modernne. Selle eesmargi teostamiseks peeti pari-
maks Frank 0. Gehryt, kes veel sel ajal tootas Hispaanias

ikneva Guggenheimi muuseumi kurvide kallal.
1 aks hirmuks oli, et arhitekt ei

RIOJA ON KVALITEETVEINI SUMBOL
+» Rioja on juba ligi sajand olnud Hispaania kvali-
teetveini siimboliks, kuigi veini on neil aladel val-
mistatud juba mitmeid sajandeid. Kogu selle pika
aja valtel on Rioja vein olnud lks Hispaania hinna-
tumaid ja eelistatumaid.
+» Veinipoodides, restoranides ja kaubamajades
milgil olev Rioja vein on suurtes piirides kahte
tldpi: vanamoodsad ja modernsed. Vana stiil eri-
neb modernsest vdga pika laagerdumise aja poo-
lest tammevaatides. Modernsemat stiili Riojat hoi-
takse peamiselt uutes tammevaatides ja Iihemat
aega - a'la bordeaux stiilis.
+» Vanem Rioja on 8hem, mahagoni varvi, paistab
Iabi, on tammepargisem, tulisem, vdiksema alko-
holisisaldusega. Mlgilolev on kohe joogikdlbulik.
Uuemat stiili vein on joulisem, vdimsam, rohkem
marjasem, tdidlasem, tugevama alkoholiga. Tihti
milakse seda klientidele enne, kui vein I5plikult
'saan E :
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Vana ja vaarikas —
uus ja modernne
Marqués de Riscal on vanim Rioja viina-

marjaistandus, mis rajati 1858. aastal.
100 000-ruutmeetrine kompleks on puhenda-
tudveinikultuurile. Kompleksi kuuluvad hotell,
parimal tasemel restoran ja vinoteraapiat
pakkuv veinispaa. Neis ruumides uhinevad
mdoisted nagu innovatsioon, modernsus, kva-
liteet, traditsioonid ja emotsioonid. Hotellis
on 43 luksuslikku tuba, mis on varustatud
LCD-telerite, CD- ja DVD-mangijate ning kiire
internetitihendusega.

Ringkaigul labi uhiuue veinimdisa saab
heita pilgu hiiglaslikku veinikeldrisse. Seal
ootab kaheksa miljonit pudelit, et neile klee-
bitaks selga etikett ja saadetaks seejarel vei-
nisdprade meeleheaks teele 70-sse eri riiki.

Ajaloolistes keldrites on tunda sajandite

VOTA KAASA VAID KOHVER,
MEIE HOOLITSEME KOIGE MUU EEST

e
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Vajate rakendust oma korterile?
Pakume miableerimis- |a haldamisteenust ning lelame didrnikud.

Vajate korterit Tallinnas?
Pakume mibleeritud ja sisustatud kortereid lihi- ja pikaajaliseks
rendiks Tallinna vanalinnas ja kesklinnas.
REFD-GROUFP
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hongu ja rahu. Et traditsioonidest aimu saa-
da, on veinikatedraali kulastus asendamatu,
mustiline kogemus. Pimedas salaruumis le-
bab 16 000 pudelit — kdik aastakaigud alates
1862. aastast. Mustad pudelid lebavad seal
nagu unustatud aarded paksu tolmukihi alla
maetuna. Need raudvaravad jaava kindlalt
suletuks kdigile, vélja arvatud moned VIP-
kilalised. Kdik selleks, et vein saaks rahus
olla: ei mingit valgust, ei mingit liikumist —
need on tingimused, milles veinid vananevad.

Sooduspakkumise puhul on soodsaima
hinnatasemega Grande Deluxe’i 06 maksu-
mus Ulle 6300 krooni. Hotelli kiilalised pole
aga mitte kdik suured veinisdbrad: osa ar-
mastab arhitektuuri, osa disaini, teised aga
veini —vaid 20% kulastajaist on veini alal tde-
lised asjatundjad.

Kaire Talviste

ARHITEKT, KES SUUDAB OSAVALT

oo oo

OBJEKTI EELARVED LOHKI LOUA

*= Frank Owen Gehry sindis 28.
veebruari 1929. aastal juudi pere-
konnas Torontos, praegu elab ta Los
Angeleses. Tema ehitised on kujune-
nud turistide atraktsiooniks, paljud
muuseumid, ettevdtted ja linnad taha-
vad teda palgata.
++18-aastaselt kolis ta Californiasse, oli
kaubaveoki juht ja 8ppis Los Angelese
linnakolledzis, ent I8petas LOuna-
California dlikooli arhitektuuri alal.

+» Kuni 25-aastaseks saamiseni tege-
les ta kdige muuga peale arhitektuuri
-teenis nditeks aega USA armees ning
Oppis linnaplaneerimist. Vahepeal tai-
tis ta kinnisvaraarendajate tellimusi,
ent 50-aastaselt sai ta alustada sel-
lega, mis eristab teda massist. 1979.
aastal ehitas ta oma privaatresidentsi
Santa Monicasse Californias, mis pani
aluse tema karjaarile.

*» Gehry tuntuimad t66d on Guggen-
heimi kunstimuueum Bilbaos (1997),
Los Angelese Filharmoonikute kodu
Walt Disney Hall (2003), Weismani
Kunstimuuseum Minneapolis (1993),
Tantsiv maja TSehhi pealinnas Prahas
(1996).

+= Walt Disney Hall avati 2003. aasta
I6pus ja see on Los Angelese tdhtis
dominant. Walt Disney lesk Lillian an-
netas linnale 50 miljonit dollarit, et
ehitada maailmaklassi kuuluv kont-
serthall, mis jadks kestma madlestuse-
na tema abikaasast kui suurest kultuu-
riarmastajast. Annetusi tuli aina juur-
de ja 1991. aastal avalikustas Frank O.
Gehry tulevase hoone vormi. Ehitama
hakati alles kaheksa aastat hiljem ja
hoone 18plikuks maksumuseks kuju-
nes Ule kolme miljardi krooni.

*« Gehryt vaesed mehed ei palka.
Tema projekte on kritiseeritud suurte
eelarvete pdrast. Kui algselt plaaniti

Uhe koolimaja rajamise eelarveks 250
miljonit krooni, siis kasvas see summa
400 miljonini pdrast seda, kui palgati
Gehry. Hoone 10plikuks maksumuseks
kujunes 600 miljonit krooni.

*« Tema toddele heidetakse ette ka
raiskamist, sest hooned on funktsioo-
nideta vormide kogumid. Ehitised man-
givad oma vdlimusega lle nende sisu
- nt kui tequ on muuseumiga. Kriitikud
leiavad ka, et need ei sobitu sageli
imbrusega.

++ Viimatised kriitikud leiavad, et Gehry
kordab ennast. Tema poolehoidjad ar-
vavad vastuoksa, et tema stiil areneb
aina edasi ja et kindlad vormid pole ku-
nagi kordunud.
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Gurmaanipl maksavad
miljoneid uhe seenekilo eest

Kui meie metsades hakkab seenehooaeg thele poole saama,
algab hinnalise trihvliseene jahihooaeg.

ord Byron hoidis inspiratsiooni saa-
miseks alati oma toolaual uht trihv-
liseent. Kuningad, printsid ja parunid
on labi aegade veetnud oid ja paevi saamaks
enda valdusesse tukikesi maa aardest, seda
looduslikku hinnalist hdrgutist, afrodisiaaku-
mit, maa sees peidus paiknevat trihvliseent.
Kuulus Itaalia helilooja Rossini kutsus trihvli-
seent hellitavalt seente Mozartiks.

Katanapaeval pole seente Mozart oma hiil-
gust kaotanud, selle hind on kdrge ning seda
varjutab paks saladuseloor. Trihvlijahtijad
tootavad alati uksi. Seeni vdib leida tamme-
puu alt ning kohti, kus need kasvavad, hoiavad
seenelised kiivalt enda teada. Kdige kallimad
truhvliseened on valged talvetruhvlid, mille
kilohind kilindib 250 000 krooni piirimaile.
Marky gurmeepoes miuiakse novembrist jaa-
nuarini kestva hooaja valtel trihvleid. “Seeni
ostavad oma ala asjatundjad, inimesed, kes
tOesti teavad vaga palju soogitegemisest,”
utleb Marky gurmeepoe mulgijuht Sarah
Freedman-lzquierd CNNMoney.com vahendu-
sel. Kui juba valja kdia veerand miljonit krooni
tihe kilo seente eest, ei ole motet koogis uljalt
katsetama hakata — siis tuleb minna kindla
peale. Sarah Freedman-lzquierdi sdnul tasub
seent kipsetades valtida liigset maitsesta-
mist ning kuumusega tootlemist.

Truhvlit soetades ei tea sa peaaegu kuna-
gi, kas saad vastu nina vdi sooritasid diglase
tehingu, sest hindu hoitakse rangelt salajas.

Alles ostes kuuled kiisitavat hinda ning see
teeb hinna Ule kauplemise isearanis keeruli-
seks. Naiteks 26 untsi kaaluv valge, lihest pea-
misest trihvlileiukohast Itaaliast, Albast lei-
tud trihvel, mildi oksjoni kdigus rekordilise
2080 000 krooni eest, vahendas The New York
Times. CNNMoney.com andmeil algab keskmi-
ne kilohind 150 000 kroonist.

Toidukirjanik Elisabeth Load, triihvliseen-
test raakiva raamatu autor, selgitab triihvlite
eksklusiivsuse vaga lihtsalt lahti. “Trihvlid
sisaldavad suures koguses feromoone, mis
teevad sellest loodusliku afrodisiaakiumi,”
avaldab Load triihvlite saladuse. Tema arvates
ei suuda miski muu paremini selgitada seda
kirge, mille truhvliseen suudab ules kutta.
Mitte Ukski teine gastronoomiline looduslik
meistriteos ei suuda tema arvates ile liua
neid emotsioone, mille armutoit esile kutsub.

Seenele koos seaga

Tekkis juba mote kummikud kapist Ules ot-
sida ja seenele minna? Enne, kui teele asud,
tasub viia end kurssi mone olulise faktiga.
Utahi Ulikooli herbaariumi kodulehe andmeil
jahitakse Ameerika Uhendriikides trihvleid
edukalt Oregoni ning Washingtoni metsades,
Euroopas on peamised kullaaugud Itaalia
ning Prantsusmaa metsades. Triihvlijahtijad
Itaalias ning Prantsusmaal kasutavad seente
otsimiseks spetsiaalselt seenelkaiguks tree-
nitud sigu ja koeri. Koertel on sigade ees ks

oluline eelis — nad ise ei ole leitud saagist
pormugi huvitatud, sellal kui pdrsas voiks
miljoneid dollareid vaart oleva seene slida-
merahuga pintslisse pista. Koera motiveerib
lihatiikk, mille ta peremehelt tubli t60 eest
preemiaks saab. Itaalias treenitakse koeri
samm-sammult. Kdigepealt dpetatakse koera
tavalisele kummipallile jarele jooksma ning
seda kasu peale peremehele tagasi tooma.
Seejarel hddrutakse vaike tiikk tugevaldhna-
list Gorgonzola juustu pallile. Kui koer suudab
palli juustu I6hna jargi ara tunda, hakatakse
pallitema eest ara peitma. Koer 6pib dige pea
selgeks, et juustune pall tuleb Kiirelt iles lei-

da, sest seejarel ootab teda peremehelt tanu-
taheks saadav maitsev suutais. Kdige |6puks
asendatakse juust vaikse tuki truhvliga, koer
Opib kdigepealt seda palli leidma, seejarel
aga ka juba lles kaevama. Paev enne triihvli-
jahile minekut hoitakse koerad naljas — nii on
neil trihvlite leidmisega isearanis kiire kaes.
Koerad ei suuda aga leida nooremaid triihv-
liseeni, sest nende 16hn ei ole piisavalt tugev.
Sigade treenimine on marksa lihtsam — siga
haistab seent juba kaugelt tanu seenes sisal-
duvale feromoonile — teda kannustab seent
taga ajama sugutung.

Anna-Liisa Soomann

Truhvel annab toidule taiushiku meki

aruldane truhvel on omaparase

maitsega, mis veel moned aastad

tagasi meie maitsemeelele vaga
voddras tundus. Restorani Vertigo kastmeko-
ka Maia Smdslova sonul on aga hakatud sel-
le delikatessiga valmistatud ja maitsestatud
roogasid Uha rohkem s6oma ning tema ai-
nulaadne mekk on liha omasemaks saamas.
Maia tunnistab, et on ise suur trihvlifann
ning valmistab sellest roogi suurima hea-
meelega. Seekord siis Baca lugejatele.

Grillitud tuunikala
triithvli-mustikakastmega

*« jahutatud tuunikalafileed

*» marinaadiks toidudli, truhvlidli, pisut see-
nepuljongipulbrit, musta pipart

«» kastmeks valge veini pohikaste, trihv-
likonservi vedelik, veidi grappat, sidruni-

mahla ja koorevoid
*» kaunistuseks mustikaid ja truhvliviile

+» Sega omavahel 6 osa toidudli ja 1 osa
triihvlidli ning maitseained ning aseta kala
marinaadi miinimaalselt kuueks, maksimaa-
Iselt kahekimne neljaks tunniks.

+ Kiipseta filee grillil, aga ainult moned se-
kundid, sest liigselt kuuma saanud tuuni-
kala maitseb kui saepuru. Oigesti grillitud
kalal on peal pruunid grillijooned, aga seest
on kala roosa. Soola, soovitavalt Mandosa
soola, lisa alles valmis kalale.

++ Lisa valge veini pohikastmele trihvlive-
delik, grappa, sidrunimahl ning kdige 16pus
klopi hulka koorevdi, lisa ka truhvliviilud ja
mustikad.

«» Aseta grillkala taldrikule ning kalla le
kastmega.

Pardimaksa-triihvli kreembriilee

++ 300 gr pardimaksa

+= 200 ml vahukoort

* 7 munakollast

* moned tilgad truhvlioli

* spl suhkrut, soola, musta pipart

* Plreeri pardimaks koogikombainis.

* Kuumuta koor 60 kraadini.

+ Lisa maksale soe koor, munakollased ja mait-
seained ning sega kombainis, kunitekstuur muu-
tub siidiseks. Lopus pane hulka trihvliviilud.

» Jaga segu vaikestesse vormidesse, aseta
need veevanni ning kata pealt fooliumiga.

~ Keeda brileed ahjus 140-kraadises kuumu-
ses 35-50 minutit.

~ Jahuta kreembriileed, tdsta paariks tunniks
kulmkappi, seejarel glasuuri suhkruga.

Kristiina Viiron



Patu varv
On punane

s




F.est
kokakunsti

= Kuude kaupa magamata 6id, 720 tundi treenmgwd 40 kilog
5het, 60kilo lambaliha, 20Kile; mbaneerejatelstsamapalju

lamba harknaaret. Voiks ju-arvata, €ttegemiston pre5|dend| :
vastuvotuks valmlstumlsega ent milieks need magam’ab&

56d ja tohutud treeningtunnid? Vaiksedia pingatusega aga
eizsaa kuidagi, kui-tegemist on maailfle prestiiZikafmaks:
peetava kokandusvoitluse Bocuse d'Or ga. |

Eestu parlm kokk Vladlslav Djatsuk

0ik need magamata 00d ja kiupsetatud lambad

ning I6hed tuleb kirjutada restorani Egoist pea-

koka Vladislav Djatsuki kontole, sest just tema oli
see mees, kes selle suurejoonelise voistluse Euroopa eel-
voorust Stavangeris osa vottis, seal seitsmendaks jai ning
sellega ka Eesti finaali paasemise kindlustas. Nii korge ta-
semega voistlusest vottis Eesti osa esimest korda.

Et aga eestlaste Bocuse'i avapauk maailmas ikka kau-
gele kajaks, ei piirdunud eestlased vaid pelgalt finaali
paasemisega. Vladislavi abikokk Viktor Leshevitsh vditis
Stavangeris parima abikoka tiitli.

Looduslik natGtdrmort taldrikul
Lopptulemusele: kergelt suitsutatud I6hele kuningkrabi
stidame ja varskete manniokastega, lambalihale en crou-
te koos lambakoodi, sibula ja kulslauguvahu confit’ga,
harknaarmele koriandri ja rosmariini huga ja maapirni
confit’ga ning neerule kapsa ja Hiiumaalt korjatud pura-
vike ning teiste seentega eelnes kolm kuud treeninguid,
treeninguid ja veel kord treeninguid. Vladislav ehitas isegi
Egoisti kooki samasuguse vdistlusboksi nagu Stavangeris
ning koik tema ja Viktori tegevused said lihvitud sekundi-
pealt, stopper peos.

Uhtki toitu enne vdistlust valmis teha ei tohtinud, ai-
nult kastmep6hja ning juurviljad puhastada, seda kais zu-
rii boksis oma silmaga ka ule vaatamas.

Bocuse pole kaugeltki pelgalt toiduvalmistamine —
Zuriile, kuhu kuuluvad gastronoomia tipptegijad, tuleb
korraga serveerida 14 kaunilt kujundatud portsjonit, neid
esitleda ja teha seda kdike nii, et road ka soomise hetkel
kuumad oleksid.

Ka Zzuriis istus meie oma mees — cuisiner Dimitri
Demjanov. “See oli minu jaoks kdrghetk,” kinnitab ta veen-
dunult. Enim avaldasid tallegi muljet eelvooru vditnud
Norra kokkade voistlusroad. “Balansseeritud, klassikali-
sed puhtad maitsed, dige tehnoloogia, suureparane pre-
sentatsioon, dige temperatuur, kaks kastet, mis omavahel
ei segunenud, vaid mille maitsed laksid hasti kokku. See
oli looduslik natulrmort taldrikul, kdik produktid olid
oma nao sailitanud,” puuab Dimitri sdnadega maitsvat
asja edasi anda.

Kallis vbistlus

“Arvame, et olime tiim, kes tahtis kdige rohkem vdita,”
leiab Vladislav edu votit peituvat hoopis suures vdidusoo-
vis, mitte tohutus eeltoos — valmistas ta ju nende kolme
kuu jooksul tle saja vdistlustoidukomplekti pidevalt lisan-
deid vahetades, enne kui jai endale 16plikult kindlaks.

Aga nuud ootab ees ilmselt vahemalt sama arvukalt
magamata 0id, vett, vilet, Angus beef’e, sabu, ribisid, pds-
ki, suuri tursakalu, kammkarpe ja hiidkrevette, sest just
neist toorainetest tuleb valmistada Bocuse d'Or’i |6pp-
voistluse road.

Kui voistlust rahas mddta, siis voitu tasub ihata — pea-
auhind on 12 000 eurot (187 000 krooni), vdistluste eelarve
aga kordi utiratum. Naiteks Hispaania kulutas eelvooruks
2 miljonit eurot (31,2 miljonit krooni), Eesti sai sponsorite
abil hakkama miljonikroonise eelarvega, praegune eelar-

e...noh, selles on veel Dimitri sdnul auke, mis lappimist
vajavad, aga Prantsusmaale Lyoni, kus finaal toimub, kind-
lasti sGitmata ei jaa.

Kui aga voitluse mdddupuuks votta au ja kuulsus,
siis vditja garantiiks on asjaolu, et tema restoranini viiv
rada ei rohtu iialgi. Kuid isegi nutid, mil Eestil on ette néi-
data vaid eelvooru seitsmes koht, teavad toiduhuvilised
Vladislavi ja Egoisti ning tulevad restorani just nimelt
huvi parast naha peakokka ning slitia tema tehtud toitu.
Kusjuures — tulijaid on nii Eesti- kui ka valismaalt.

“Arvan, et maletan seda aastat terve elu,” usub
Vladislav.
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Voistluse korradldaja Paul Bocus ja Eesti esindaja Ziiriis
Dimitri Demjanov.

KOKKADEL PALJU VOISTLUSI
«» Bocuse d Or on rahvusvaheline kokkade indivi-
duaalvdistlus, mille vditmine teeb kokale samavdrra
au kui olimpiamangude kuld sportlasele. Selle am-
bitsioonika vdistluse ellukutsuja oli 1987. aastal Paul
Bocuse - Prantsuse k6dgi suurmeister, kes praegu
omab mitmeid restorane, nende hulgas ka kolme
Michelini tarniga hinnatut. Kui paljudel kokandus-
voistlusel saavad kokad toiduained katte pimekorvis,
siis Bocuse'| on pohitoiduained ette teada.
*« Eelmisel aastal pandi esimest korda alus kokka-
de individuaalsele maailmameistrivdistiusele Global
Chef Challenge, mille P8hja regiooni eelvoor toimus
Eestis.
-+ Eestit esindas Beer House'i peakokk Dmitri Rooz,
kes kill etteotsa ei padsenud. Pdhja eelvooru vaitis
norrakas Tom-Viktor Gausdal. Vdistlus toimus pime-
korviga, valmistada tuli neli kdiku: starter, eelroog,
pearoog ning dessert. Lisaks toiduvalmistamisele
tuli kokku sobitada ka toit ja vein.
«« Ldpp-vdistlus, kus selgitatakse vdlja maailma
meisterkokk, peetakse kevadel Dubais.
«« Kokkade voistkondlikku vdistlust Olympiade der
K&che korraldab Saksamaa kokkade liit iga nelja aas-
ta jarel ja see on oma ala tippude seas laia rahvus-
vahelise kdlapinna leidnud. Tanavu toimuvad olim-
piamdngud 19.-22. oktoobrini. Eesti neil vdistlustel ei
osale.

Kristiina Viiron
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Kanada lennundusinsener Paul Moller on kulutanud hiigelvaranduse ja nelikimmend
aastat, et teostada midagi, mida tema kolleegid peavad véimatuks. Alates kuuendast
eluaastast on tema meeli vallanud soov viia autoliiklus taevasse — luua personaalne
lennumasin, mis oleks kergesti juhitav ning Uhtlasi okonoomsem kui tavaline auto.

4-aastaselt disainis Moller juba helikopteri.
Keskkoolist kukkus ta valja ja temast sai keevitaja,
ent seejarel registreeris ta end lennundusinseneri
programmi Kanada tehnoloogia- ja kunstiinstituudis. Seal
sai ta Kkiiresti geeniuse kuulsuse ja Montreali nimekas
McGilli Ulikool otsustas ta vastu vdotta oma inseneriprog-
rammi |Opetajate hulka ilma Ulikoolikraadita. Parast seda,
kui ta oli lennunduses omandanud ka doktorikraadi, otsus-
tas Moller ptihendada oma elu taevaauto loomisele.
Hulljulge idee rahastamiseks teenis Moller miljoneid
oma summutiloksuga, mis muudab mootorratta pea haa-
letuks. Oma varandust kasvatas ta uhtlasi targalt tehtud
maaostudega. Kogu oma elu ja teenistuse ning lisaks ka 300
miljonit krooni investorite raha on ta paigutanud taevaauto
loomisse.

Ameeriklased on lootust kaotamas

Discovery kanali Mutdimurdjate andmeil on enam kui kaks
miljardit krooni kulunud taevaauto arendamiseks, ent loo-
tust selle teostumiseks nad suurt ei nae.

1965. aastal tegi Moller oma esimese 0hulennu masinaga
XM-2 —kahe mootori abil tousis ta vaid kergelt 6hku. Korgemale
tousmiseks oli lennumasin liialt ebastabiilne. 1974. aastast
peale on ta lubanud, et tulemused on “juba nurga taga”.

1989. aastal valmis esimene M200 mudel, mis on tun-
tud ka lendava taldriku nime all. See on kahekohaline UFO-t
meenutav lennuriist, mida demonstreeriti dhus hdljumas.
Masin oli igaks juhuks koidetud kraana kiilge.

Lennumasina loomisel on Moller lahtunud p6himottest,
et see peab tdusma ja maanduma vertikaalselt, et seda
saaks mugavalt kasutada igas olukorras. Tdsine valjakutse
oli leida masinale diged mootorid. Kdik voimalikud variandid,
mis suutnuks taldriku 6hku tosta, oleks muutnud lendauto
liiga raskeks. Lopuks avastas Moller sakslase Felix Wankeli
50ndatel leiutatud rootormootori, mis on kull tavalise auto
mootori kaaluga, ent kaks korda voimsam.

Uhes reisijate ja pagasiga suutis dhuauto lles vinnata
113 kilogrammi, ent selle edasiliikumisvoime oli vaike — 160
km/h. Arvutisiisteem kontrollib masinat, et see eitduseks lle
kolme meetrit maapinnast kdrgemale. Tsiviillennundusega

seonduvat kontrolliva Foderaalse Lennundusassotsiatsiooni
(Federal Aviation Administration — FAA) regulatsiooni koha-
selt oniga sdiduk, mis touseb ule kolme meetri maapinnast,
automaatselt 6husdiduk, ja vajab lendamiseks spetsiaalset
koolitust ning luba. M200 hinnaks on 900 000 krooni.

Alates 2003. aastast on Moller eelmitgi korras votnud
sissemakse tunduvalt kiiremale ja mugavamale M400 mu-
delile, mida loodetakse ka massidele muuma hakata. Ent
masina valmimine on aasta-aastalt edasi likkunud. Samal
aastal kaebas Finantsinspektsioon Molleri tsiviilpettuse ja
registreerimata aktsiate muigi eest kohtusse. Talle heideti
ette, et ta on kasutanud eksitavaid teadaandeid leidmaks
uusi investoreid. Naiteks lubas ta juba 1997. aastal, et viis
aastat hiljem miutakse 10 000 lendavat autot, mille maksi-
mumkiiruseks on 640 km/h ja lubati minna aktsiaturule —
need lubadused pole teostunud. Moller maksis pool miljonit
krooni trahvi.

Viimati loodeti M400 valmis saada tanavuse aasta al-
guseks ja toota neid kohe 250 masinat. Need lootused on
likkunud juba aasta l6ppu.
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“See pole holjuk, kuigi selle
kasutamine on sama lihtne. Saab
kiirendada Uule kaljude, soode, tokete voi
veepinna. Maapind ei sea mingeid piire,” iseloo-
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Taevaauto reisib 515 km/h ja véib labida 1207 kilomeetrit,
enne kui uuesti tankimi jab.

Selle juhtimine on L I lihtsamast lihntsamaks: va-
sak kasi kontrollib juhtimispuldist korgust, parema kiega
saab mojutada soidu suunda ja"' kiirust. Taevaauto oige piloot
on aga arvutisusteem, kus on 24 mikroprotsessorit ja ule
25 000 tarkvarajuhtme. Autole tuleb vaid Gelda, kuhu on vaja
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sellest, kui kiiresti suudab va-
litsus tuvastada, kas masin on
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Kui M400 toodetakse piiratud ko-
gustes, milleks on 500 mudelit aastas, kujuneb
sel- le hinnaks neljakohalise helikopteri voi vaikelennuki
hind, ehk umbes viis miljonit krooni. Kui aga tootmismahud
oluliselt suurenevad, kujuneb hinnaks 600 000-800 000 kroo-
ni. Energiasaastu loodetakse sellest, et vahemaid labitakse

kiiremini kui autoga ja etanool on teistest puhtam kutus.
Moller loodab, et tema lennumasinad loovad tihel paeval Kiir-

tee hoopis taevasse, et paasta tanavad autode ummistusest.
Kaire Talviste
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semaotleja, leiutaja ja muidumees Jaan Tatikas, ks Eduard

Bornhohe kuulsatest kuulsuse narridest, oli teatavsti

mees, kes proovis maismaasoidukile tiivad kulge sattida,
et see ka taeva alla hakkama saaks. Katse majakatuselt ma-
sinaga ohku tousta I6ppes moodsalt oeldes fiaskoga: leiu-
tisest jai jarele hunnik plekki ning Tatikas ise vajas tibake
tohterdamist.

Me vOime ju naerda katse lle panna maismaasoiduk
lendama, kuid tdsi on see, et mehed, kes seda teostatavaks
peavad, pole maailmast kuhugi kadunud ka aastal 2008.
Kord laheb “leiutamine” edukamalt, kord vahem edukamalt,
on proovitud nii ja naa. Kuid teovdimelist masinat, mis oma
kasutajat téepoolest kvaliteetselt nii maal kui ka dhus tee-
nindaks ja mida annaks turvalise litsentseeritud sdiduki
pahe klientidele ametlikult maha miita, ei loodud isegi mitte
innovaatilistel 60-ndatel. Tosi, midagi ette naidata siiski on:
maailm ootab pikisilmi vahepeal juba petturiks tembeldatud
Molleri Skycar M400 taevaauto mudgile joudmist —ja kui see
aastal 2008 teoks saab, on inimkonnal olemas esimene toe-
line lendav auto.

Molleril on “roheline” konkurent

Tanavu juulis naidati Inglismaal Goodwoodis peetud kiirus-
festivalil rahvale veel Uht isevarki masinat, mis on vdimeli-
ne mone minutiga maanteehundist teavakotkaks muutuma.
Nimelt said Skycar Expeditioni nime alla koondunud britid
valmis vaidetavalt maailma esimese heitgaasivaba lenda-
va auto. Parajet Skycar — nii nad teda kutsuvad — kasutab
taevalaotuses lilkumiseks nn paramootorit ning tiibvarju ja
kaitub 6hus nagu uks paraplaan ikka. “Parajet Skycar pole
enam unistus, see on paris masin, mis lendab nagu lennuk
ja soidab nagu auto deklareemb Skycar Expeditioni kodu-

Joonistus: Aleksander Butorin

J aan Tatika
unistus on

lopuks

tarttunud

Maailma esimene heitgaasivaba lendav auto

lehekiilg www.skycarexpedition.com. “See on viimane teh-

nikaime, vinge maanteehunt, millega paevast paeva too ja

kodu vahet pendeldajad paasevad sihtpunkti hoolimata sel-

lest, kas kuskil on ummikuid voi mitte. Sellest saab odavaim
moodus jouda kaugetesse paikadesse, kuhu muidu paaseb
tiksnes helikopteriga. Ukskdik, kas otsid praktilist ja kesk-
konnasdbralikku transpordivahendit voi lihtsalt uusi elamu-
si, on see sul peatselt Parajet Skycar’ina olemas.”

Millisest meeskonnast on digupoolest jutt? Parajet
Skycar on osa Skycar Expeditioni meeskonna plaanist rei-
sida tiivulisele kupeeautole tahelepanu tombamiseks 2009.
aastal Londonist Timbuktusse Malis. Starditakse juba
martsis. Ees ootab ligi 4500-kilomeetrine katsumus, ras-
keimate hetkedega Sahara korbe siidames. Marsruut kul-
geb labi Prantsusmaa, Hispaania, Monaco, Laane-Sahara ja
Mauritaania. “Maailmas pole olemas teisi masinaid, mis uht-
aegu soidaks nagu autod ja lendaks nagu aeroplaanid. Aga
meie ehitame just praegu maailma esimest lendavat Parajet
Skycar’i ning parast ranget testimist kavatseme sellega rei-
sida Londonist labi Sahara korbe Timbuktusse Malis,” kinni-
tab Skycar Expedition eesotsas oma juhi Neil Laughtoniga.
Tagasi kodu poole pooratakse Senegalis. Parajetiga liiklevat
meeskonda saadab mootorratastel kogenud seiklusreisijate
tiim, kaasas vajalik kiitus ning kogu muu reisivarustus. Ning
Parajet Skycar kavatseb mootorratastega vérdvaarne olla
ka koige raskemal maastikul. Mdistagi on plaanis nii Inglise
kanal kui ka Gibraltari vain lennates uletada.

Neil Laughton on varem organiseerinud ning sihile vii-
nud retki Amazonase dzunglisse, Groonimaale, Sahara kor-
be, Antarktikasse ja mujale ning kdige tipuks vallutanud ka
kdigi seitsme kontinendi kérgeimad tipud, kaasaravatud
Mount Everesti. Laughton on kvalifitseeritud liuglangevarjur,
paramootorsoidukite ja helikopteri piloot. Lisaks kuuluvad
meeskonda tema asendaja, peapiloot, mootorratastel reisi-
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votab ette pika matka Londonist Malisse.

Parajet Skycar — mis imelind see on?
Kujutlege vaimusilmas kupeeautot, kus Uksteise taga istub
kaks inimest — piloot/autojuht ja reisja. Soidavad rahulikult
mooda tanavat ja siis akki ilmuvad valja tiivad ning sdiduk
touseb ohku. Seda kannab biodiislile kohandatud Yamaha
R1 1000CC mootorratta mootor. Imeriist on muide voimeline
ohku tdusma parast 200-meetrist hoovottu. Erinevalt teis-
test dhusodidukitest on Parajet Skycar kergem ja ohutum,
see lubab lennata ilma kdrgusekontrollita just nii pika vahe-
maa kui parasjagu vaja, pole karta ei kilmumist ega tlekuu-
menemist. Kui peaks tekkima tiiva- voi mootoritdrge, saab
end paasta masinasse paigaldatud langevarjuga. Uleminek
lennureziimilt maanteereziimile ja vastupidi votab aega koi-
gest kolm minutit. Moned naitajad:

Lennureziimil:

+» Maksimumkiirus — 110 km/h

*» Lennukaugus — 300 km

++ Soidukorgus — 610—915 meetrit

+» Maksimumkorgus — 4600 meetrit
Maanteereziimil:

++ Kiirendus 0-100 km/h — 4,5 s

+» Maksimumkiirus — 180 km/h

- Uhe paagitdiega saab sdita — 400km

SUPERMOTIKAGA TAEVASSE

Oklahoma firma Butterfly LLC sai hakkama veel ihe
taevasdidukiga, mis rististi Super Sky Cycle iks.
SOiduk kujutab endast multifunktsionaalset moo-
torratast, mida vdid hoida oma garaaZzis nagu mis
tahes teist sdidukit, millega void rallida maanteel,
aga ka - palun vaga - vihiseda mdénusasti labi dhu.
Super Sky Cycle liigub Rotaxi 912ULS 100 hj moo-

- tori joul. Imesdidukit mitakse Uksnes valmistajate

kodulehekulje kaudu ja see maksab ile 500 000

krooni






800¢ Y3AWILd3S exeg rAd

siewegney

Villeroy & Boch

1748

Keisrinna Maria T heresa
imperaatorlik manufaktuur

Labi kaheksa polvkonna on keraamikameistri Villeroy & Boch marksénadeks olnua
paindlikkus, loomingulisus, tehnoloogiline innovatsioon ja sotsiaalne pihendumine.

D siihholoogide vaitel on kodu riiete jarel inimese kol-
mas nahk. See, kuidas me end oma nahas tunneme

ehk missugused on meid Umbritsevad neli seina,
mdojutavad meeleolu, tujusid ja tervist sama palju kui meie
roivastus. Villeroy & Boch on oma uue tootefilosoofia lles
ehitanud just selle mdistmisele.

Tanaseks on Villeroy & Boch vorminud inimeste elukesk-
konda kogu maailmas juba lle 250 aasta. Villeroy & Boch
Group-i eksklusiivseid kooginousid, vannitoatooteid ja ke-
raamilisi plaate muuakse 125 riigis ule maailma.

1748. aastal asutas rauavalukoja omanik Frangois Boch
Lorraine’is vaikese keraamiliste lauandude manufaktuuri.
Lihtne tootmisprotsess vdimaldas ndusid toota tunduvalt
odavamalt, nii et neid sai endale lubada igauks.

Ariainalaienes ning isegi Austria-Ungari keisrinna Maria
Theresa oli Bochi ndudest sellises vaimustuses, et lubas tal
kasutada oma toodetel aunimetust “Imperaatorlik manu-
faktuur” koos keiserliku vapiga. Villeroy & Bochi marksdna-
deks on klassika ja aegumatus. Kdige vanem, kuid praegugi
veel tootmises olev serviis kannab nime 0ld Luxembourg.

Nicolas Villeroy asutas oma keraamikamanufaktuuri
1791. aastal vaikeses Wallerfangeni linnas Saari joe aares.
Tanu uuenduslikule tootmisprotsessile ja silmapaistvate

Wai bad

spetsialistide kaasamisele kasvas ka tema ari jarjest suure-
maks. Nagu Boch, asutas ka Villeroy 1817. aastal oma todlis-
te jaoks sotsiaalhoolduse institutsiooni.

1836. aastal otsustasid Villeroy ja Boch oma ari ja loo-
mingu lhendada ning sundis Villeroy & Boch. Firma jaoks
toimus tormiline areng — avati mitmeid uusi tehaseid nii
Saksamaal kui ka piiri taga. Juba 19. sajandi keskpaigaks oli
Villeroy & Boch loonud kolm tooteliini, mis Ghiselt maarasid
tema tuleviku: lauandud, sanitaartehnika ja vannitoasisus-
tus ning keraamilised plaadid.

Kahhelplaatide tootmine sai
inspiratsiooni Nenningi linnas
1852. aastal avastatud hasti
sailinud Rooma-aegsest
mosaiikporandast.

Losorria na had

Kui 20. sajandi alguses tekkis tanu kiiresti arenevatele
sanitaar- ja hugieenindudmistele suur ndudlus sanitaarke-
raamika jarele, oli Villeroy & Boch selleks valmis. Nende kva-
liteetsed kraanikausid, vannid ja tualettpotid said Kiiresti
populaarseks thiskonna kdigis kihtides, sillutades teed aina
uute vannitoatoodete valjatootamiseks. Villeroy & Bochile
kuulub tks tuntumaid kaubamérke sanitaartehnika, keraa-
miliste plaatide ja kodukeraamika turul.

Tanaseks on suurimaks neist tdusnud vannitoasisus-
tuse ja sanitaartehnika osa, seda paljus ka tanu kaheksa
aastat tagasi toimunud Uhinemisele Skandinaavia juhtiva
sanitaartehnikaettevottega Gustavsberg.

Kahhelplaatide tootmine sai inspiratsiooni Nenningi
linnas 1852. aastal avastatud hasti sdilinud Rooma-aegsest
mosaiikpOrandast. Ja ei lainudki kaua aega, kui Villeroy &
Bochi tehastest parit Mettlacheri-nimelised keraamilised
plaadid vallutasid kogu maailma. Oma nime said need firma
asukoha jargi, kuna 19. sajandi alguses kolis firma oma kes-
kuse samanimelisse linna Saari joe adres. Vanasse maalilis-
se benediktiini kloostrisse rajatud peakorter on Villeroy &
Bochi keskuseks jaanud tanapéevani.

Signe Kalberg




Vaarikas olu
ka ilma kraadita

Alkoholivabad Puls Hele Ja Puls Tume on head votta, kul
kurk kulvab aga kohustused el luba. Samuti Iga kord, kui
soov nautida Puls Gllele omast vidrikust ka lima kraadita.

Tostkem klaas vute janukustutajate terviseks!
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