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toonid on vastupidavamad.

seisneb ka selles, et kihti on
lihtne uuendada: vana keedu-
varviga kaetud pind tuleb har-
jagamustusest ja tolmust puh-
taks hooruda (kasutada peh-
met messingharja) ja lihtsalt
tile virvida. Kuna kruntimist
ja mitmekordset katmist po-
le tldjuhul vaja, on t66 kerge
vaevaga tehtav.

Varvitoon oleneb pigmen-
dist, tulemus jadb matt ja pu-
siv (UV-kiirgus seda ei plee-
gita). Varv on keskkonna- ja
inimsobralik, mistottu sobib
see ka lastele viarvimiseks.

Keeduvérvi valmistamine.
Keeduvirvi péhikomponen-
did on ldbi aegade olnud vesi
(lahusti)jaraudvitriol (kinnis-
ti, mis tihtlasi torjub hallitust
jamadanikku). Juhul kui soo-
vitakse heledatoonilist keedu-
virvi, asendab seda tsinkvit-
riol voi maarjajad, jahu (side-
aine) ja varvimuld.

Sageli lisatakse siduvuse
parandamiseks ja hea ilmas-
tikukindluse saavutamiseks
vdrvile linadlivirnitsat. Selle
osakaal ei tohi siiski tiletada 8
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KEEDUVARVIsaab teha erinevat tooni, kusjuures tumedad

mahuprotsenti - liialt palju li-
naoli pohjustab virvi kooru-
mist. Teine levinud lisand on
sool (konservant). Vanasti ka-
sutati soola asemel virtsa-, me-
re-voi heeringasoolvett. Varvi
omaduste parandamiseks on
sellele ajalooliselt lisatud ka
loomaverd, uriini, térva, saar-
tel hiilgerasva jms.

Varvimistingimused oluli-
sed. Suhteline 6huniiskus var-
vimise ajal peaks olema al-
la 95%, temperatuur vihe-
malt5 °C.

Virvimiseks on koige so-
bilikum kuiv ja pilvine ilm.
Virvida voib ka paikeselise il-
maga, kuid sellisel juhul tu-
leb to6d teha hoone varjukil-
jelvoiohtul. Mida aeglasemalt
varv kuivab, seda vastupida-
vam ta on. Kui temperatuur on
20 °C ja suhteline ohuniiskus
50%, on virv puutekuiv tithe-
kahe tunniga. Kihi 1oplikuks
kuivamiseks kulub rohkem
aega, kuna toimuvad mitme-
sugused keemilised protses-
sid, nditeks raudvitrioli ja li-
naolivirnitsa okstideerumine.

VIIMISTLUS

B Tasubteada
Keeduvirviretsept

Alljargnev retsept parineb
Vahur Korbelt ja on mdel-
dud umbes 170 liitri varvi
valmistamiseks. Vdiksema
koguse saab igaliks ise valja
arvutada.

KOOSTISOSAD:

150 liitrit vett

6 kg raudvitrioli (ehk raud-
sulfaati), heledatoonilise
(kollase, valge) varvi saami-
seks lisada tsinkvitrioli

12 kg peenikest rukki- voi ni-
sujahu

25 kg varvimulda

5 liitrit linadlivarnitsat

200 g soola

TOO ETAPID:

1.Lao tellistest ca 20 cm
kdrgune tulease ja tosta sel-
lele 200-liitrine plekktiinn.
Tuulise ilmaga kaeva tule-
asemele stivend. Mahi tinni
Uimber soojaisolatsiooniks
kivi- voi klaasvilla.

2.Vala ttinni 100 liitrit vett
ja tee tuli alla. Sellises ava-
tud koldes on véimalik hélp-
sasti tule intensiivsust soo-
vitud tasemel hoida (keeta
vOib ka gaasileegil, mida on
veelgi kergem reguleerida).
Lisa kuuma vette raudvit-
riol ning sega tinni pdhjani
ulatuva mélaga, kuni see la-
hustub.

3.Sega teises nous 50 liit-

rit kiilma vett jahuga tht-
laseks kordiks, kasuta sel-
leks trelli otsa kinnitatud
visplit. Lisa see pidevalt se-
gades kuumale (mitte kee-
vale!) raudvitriolilahusele.
Kuumuta segu pidevalt se-
gades kaks-kolm tundi, val-
tides selle keema hakkamist
ja pohja korbemist. Kliister
on valmis, kui mdlaga sega-
des tundub tiinni pohi libe.
Keetmise |6oppfaasis lisa va-
jadusel 5 I linadlivarnitsat.
4. Kui tuli on peaaegu kus-
tunud, eemalda isolatsioo-
nivill. Lisa vaikeste koguste-
na pidevalt segades varvi-
muld. Keedus kipub selles
staadiumis kergesti tle dare
kerkima. Kui usin segamine
ei aita, tosta paar ambritait
varvi tinnist méneks ajaks
valja. Hauta veidi.

5. Kui varvi on soov sdilitada
rohkem kui paar paeva, lisa
sellele 200 g soola (aitab
sdilida kuni kaks nadalat).
KUIDAS SAADA TEADA,ET
VARV ON VALMIS?

Véta saetud lauajupp, kan-
na sellele 6huke kiht varvi ja
kuivata see kiiresti, kasuta-
des naiteks 16kkekuumust.
Kui varv pihkides katt ei
maari, voib selle valminuks
lugeda.

KEEDUVARVItegu: kuumas tiinnis podiseva varvi segamine on

oluline, et keedus iile aare ei kerkiks.
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