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suisa omaette kunstimaitset ja tis-
lerioskusi tthendav amet, mille
meistrid koondusid keskajal vasta-
vasse tsunfti.

Valmivad piparkoogid oman-
dasid kauni véliskuju kahel viisil.
Hele v6i tume tainas kas pressi-
ti vormi kuivama voi suruti niiske
taina pinnale templitaolise vormi-
ga ettendhtud kujutis.

Keskajal hakatigi suurt tihelepa-
nu péoérama vormide valjendusrik-
kusele ja siimboolikale. Véga levi-
nud olid piiblistseene ja ptihakuid
kujutavad vormid. Selliseid pipar-
kooke s60di usuliste tdhtpaevade
ajal. Isikutest kujutati piparkooki-
dena sageli ka kroonitud paid.

Keskajal oli levinud tava, et pi-
parkooke tehti ja s66di aasta ringi.
Uhtviisi populaarsed olid kas hele-
dad vo6i tumedad kiipsetised, mis
voisid olla kas 6hukesed, voi vastu-
pidi, piisavalt paksud.

Vaga levinud komme oli pipar-
kookide miiiik laatadel, kusjuu-

res vormid edastasid kindlad so-
numeid. Soldatite, relvade ja kind-
lusetaoliste piparkookide s66mine
pidi s66jas vaprust ja julgust kasva-
tama. Lihavottepiihade ajal olid le-
vinud lilli, Gisi ja n66pe kujutavad
piparkoogid. Loomakujudest olid
piparkookidena levinud linnud ja
imetajad.

Niiteks piparkoogituvi loeti kiin-
dumuse stimboliks, piparkoogist
kiitilik tahendas sigivust, isahir-
ve kujutav kiipsetis siimboliseeris
vaprust ja piparkoogisiga kiillust.
Mehe ja naise kujutamine kiipsetis-
te vormis viitas piisivale kooselule
ja abieludnnele, piparkoogist siida
aga tdhendas armastust. Piparkoo-
gist siidame kinkimist valjavalitule
vordsustati vahel isegi so6dava ar-
mastuskirja saatmisega. Vallaliste-
le naistele pakuti s6omiseks sage-
li piparkoogist meesfiguure, et nad
leiaksid tulevikus perekonnadnne.

Vaga oluline oli ka piparkooki-
de kaunistamine. Olid lausa eraldi

Soodavast piparkoogimajast
kirjutasid vennad Grimmid oma
muinasjutus Hansust ja Gretest.

kunstnikud, kes piparkooke ilusta-
sid kullatise, hobeda ja looduslike
toiduvérvidega, maalides neile lau-
sa tervikpilte.

Piparkoogid praegu

Véaidetavalt on nii piparkookide
16hn kui maitse paljudele suisa
joulude ja aastavahetuse kohustus-
lik siimbol. Komme kiipsetada pi-
parkooke vaid jouludeks hakkas le-
vima alles XIX sajandil. Et siis olid
lihtrahvale hinnalt kohased ka pal-
jud piparkoogitaina koostisosad
(viirtsid, suhkur, v6i jne), muutus
piparkookide tegemine paljudes
riikides suisa iildrahvalikuks tra-
ditsiooniks, kusjuures populaar-
seks muutusid just tumedat tooni
pruunid kiipsetised.

XIX sajand pakub piparkookide
puhul veel mitmeidki tdnapdeva
kandunud uuendusi. Esiteks, kee-
rulised ja kallid puust vormid asen-
duvad lihtsate plekist vormidega,
kusjuures figuurid 16igatakse 6hu-
keseks rullitud piparkoogitainast
lihtsalt survega vélja.

Teiseks, vendade Grimmide
muinasjutt Hansust ja Gretest sai
vahemalt piparkoogi védikemaja-
de tasandil toelisuseks. Kolman-
daks, suhkru, munade ja toiduvar-
vide kéttesaadavus viis piparkooki-
de kaunistamise voimalused igas-
se koju.

Téanapéeval voib piparkoogiso-
ber oma lemmikute saamiseks va-
lida mitme voimaluse vahel. Voib
ise piparkoogitainast valmistada ja
sellest horgutisi kiipsetada. Vihem
oskusi ja aega ndudev on kesktee —
osta valmistehtud tainas, kuid pi-
parkookide vormimine, kiipseta-
mine ja kaunistamine ise teha. Koi-
ge lihtsam viis on poest juba valmis
piparkooke osta.

URMAS KOKASSAAR



